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SER\h”OR Menu du 27.01.2025 au 02.02.2025
Op der Rhum
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
Soupe de lentilles Soupe de lentilles lle flottante |:| K1
Ln
= N D Quiche fromage (MM) D Ragodt de dinde D| |:| K2
g § sauce Marengo Sse O
29 Salade de nouilles K3
N D D Haricots beurre L [N ka
Purée Puree VM
Potage Crécy Potage Crécy Orange marinée |:| K1
n
50 D Escalope de porc* SIEII D Raviolis épinard et ricotta (MM) (] k2
s N Pommes de terre roties ~e
=9 u Navets créme (][] Croque Monsieur []k3
o Purée VM | Purée I:' K4
— o D Potage soissonnais |:| D Potage soissonnais Baba au rhum |:| K1
T8 Pot au feu de boeuf luxembourgeois* s ool Boudin noir* (MM) (k2
o Y Pommes de terre au bouillon ~e Purée de pommes de terre
g g |:| Légumes du bouillon |:| |:| Compote de pommes* Oeuf en gelée |:| K3
o Purée VM |Purée I:' K4
Potage julienne Potage julienne *
—_ g D Bouchée a la reine D| D Gras double* Glace % E;
3 N Frites Sse Pommes de terre natures
o = ] Salade verte | O Leerdammer [1ks3
@ Purée VM | Purée I:' K4
- D _ Créme_ de Iégum'es D ,Cr_éme de légumes Pomme au four* |:| K1
9 y Filet de poisson pané (MM) | Crépinette de veau (MM) |:| K2
g X Pommes de terre persillées Sse
5§ 0o [] Brocolis [] Carottes persillées Boule de Berlin* [1k3
> A
@ Purée Purée |:| K4
0 D Potage ala tomate D Potage a la tomate ] Yaourt au coulis de fruits* []K1
T8 Chicons au jambon * (MM) Omelette aux champignons* (MM) S ool []Kk2
GE) m Purée de pommes de terre ~e
89 [ [] Chou-fleur gratiné Fromage blanc aux herbes* []ks
Sl M : [lka
Purée Purée
o 10 [] _ Consommé royal ] _ Consommé royal ] Tarte au fromage blanc * [ k1
58 Poitrine de veau farcie (MM) Filet de truite réti (MM) : I:I K2
S Gratin dauphinois Sse
£ g |:| Haricots verts |:| Flan de légumes Saumon fumé |:| K3
50 [IKka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.

cuxemEoUnS

A LA CARTE
Sou schmaacht

Létgeblr_lerg_m

VM = VIANDE MOULUE
MM = MENU MOU

05/2025
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SER\h”OR Menu vum 27.01.2025 bis 02.02.2025
Op der Rhum
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
Soupe de lentilles Soupe de lentilles lle flottante |:| K1
T
3 S D Quiche fromage (MM) D Ragodt de dinde D
2« sauce Marengo OSalz % K2
T 3 Riz Salade de nouilles K3
=5 U L Haricots beurre L [ka
Puree Puree VM
Potage Crécy Potage Crécy Orange marinée |:| K1
n
2 S D Escalope de porc* OIS:! D Raviolis épinard et ricotta (MM) |:| K2
3« Pommes de terre roties ~ak
g o [ Navets creme HEIN Croque Monsieur []ks
o Puree VM |Puree |:| K4
oo D Potage soissonnais _ ] D Potage soissonnais Baba au rhum [] k1
g8 Pot au feu de boeuf luxembourgeois* osa Boudin noir* (MM) |:| K2
3 o Pommes de terre au bouillon ~ak Purée de pommes de terre
2 g |:| Légumes du bouillon |:| |:| Compote de pommes* Oeuf en gelée |:| K3
E N Puree VM Puree D K4
o Potage julienne Potage julienne
§ § D Bouchgée Jé la reine E! D Gra% dJoubIe* Glace” % E;
2 Frites Osalz Pommes de terre natures
€9 u Salade verte (][] Leerdammer [1ks3
8 @ Puree VM Puree D K 4
Créme de légumes Créme de légumes Pomme au four* |:| K1
3 g D Filet de poisson pané (MM) |:|| D Crépinette de veau (MM) |:| K2
oA Pommes de terre persillées O.Salz Fusilli
§ S u Brocolis ] Carottes persillées Boule de Berlin* [1Ks3
@ Puree Puree |:| K4
o 0l ] Potage ala tomate ] Potage & la tomate ] Yaourt au coulis de fruits* HES
° S Chicons au jambon * (MM) Omelette aux champignons* (MM) o5al |:| K 2
o Purée de pommes de terre Rostis ~ar
£ °l ] ] Chou-fleur gratiné Fromage blanc aux herbes* []ks
o Puree Puree |:| K4
Consommé royal Consommeé royal T f * |:|
e} arte au fromage blanc K1
2 S D Poitrine de veau farcie (MM) D Filet de truite réti (MM) E|| D K2
25 Gratin dauphinois Riz pilaff Osalz
S g ] Haricots verts ] Flan de légumes Saumon fumé []ks3
[%2]
© Puree Puree D K4
DLéscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar =t Y i VM = GEMUELENT FLEESCH 05/ 2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Letgeby,e._‘rg_m MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR Menii vom 27.01.2025 bis 02.02.2025
Op der Rhum
.. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES KARTE
Soupe de lentilles Soupe de lentilles lle flottante |:| K1
Ln
28 D Quiche fromage (MM) D Rago(t de dinde |:|| [ k2
£« sauce Marengo Osalz O
29 Riz Salade de nouilles K3
RN D D Haricots beurre L [N ka
Puree Puree VM
Potage Crécy Potage Crécy Orange marinée |:| K1
n
3 S D Escalope de porc* OIS:! D Raviolis épinard et ricotta (MM) |:| K 2
‘g N Pommes de terre roties ~ak
2 3 ] Navets creme 110 Croque Monsieur [1ks3
o Puree VM |Puree I:' K4
Potage soissonnais Potage soissonnais Baba au rhum |:| K1
Ln
§ S D Pot au feu de boeuf luxembourgeois* OIS:! D Boudin noir* (MM) |:| K2
z o Pommes de terre au bouillon Sa Purée de pommes de terre
.;: Sl [ Légumes du bouillon 110 Compote de pommes* Oeuf en gelée [ ks
N piree VM |puree [ 1 K4
T n Potage julienne Potage julienne Glace* |:| K1
% S O Bouchée a la reine E! O Gras double* []k2
g S Frites Osalz Pommes de terre natures
g ° u Salade verte (][] Leerdammer [1ks3
O “|puree VM |Piiree I:‘ K4
Créme de légumes Créme de légumes Pomme au four* |:| K1
g g D Filet de poisson pané (MM) |:|| D Crépinette de veau (MM) []Kk2
L) Pommes de terre persillées Osalz Fusilli
f{ S u Brocolis ] Carottes persillées Boule de Berlin* [1Ks3
@ Puree Puree |:| K4
sl [ _Potage a la tomate ] Potage a la tomate ] Yaourt au coulis de fruits* [] k1
g8 Chicons au jambon * (MM) Omelette aux champignons* (MM) o5al []k2
2 N Purée de pommes de terre Rostis ~ar
55O ] Chou-fleur gratiné Fromage blanc aux herbes* | L] K3
U) ~—
© Puree Plaree |:| K4
Consommé royal Consommeé royal T f bl * |:|
o) arte au fromage blanc K1
gy D Poitrine de veau farcie (MM) D Filet de truite r6ti (MM) L []Kk2
1N Gratin dauphinois Riz pilaff Osalz
§ g |:| Haricots verts |:| Flan de légumes Saumon fumé |:| K3
©lpuree Piiree [ 1 K4
Die Listen der ALLERGENE kénnen gi AR VM = FLEISCH PURIERT 05/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LétEEbueﬁgw MM = MENU WEICH 0401 +



