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SERVIOR Menu du 03.02.2025 au 09.02.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT EE\TI'g:
10 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux ] Poire au vin rouge [] k1
-9 Cordon bleu de poulet pané Navarin d'agneau
o
2 : Pommes de terre natures Pommes de terre persillées S:sel D K2
29 [] Chicon braisé ] Flageolets ] Salade de Poulet au curry [1ks3
[wr]
° Purée Purée VM |:| K4
Créme Dubarr Créme Dubarr ille*
5 5 D Penne (MM)y D/ D Céte de porc*y Flan Vanille % zlz
5 : sauce arrabiata s:Se Pommes de terre roties
e | ] Navets persillées ] Boule de Berlin* []k3
<
° Purée Purée VM |:| K4
_ 1o D Potage Cultivateur D Potage Cultivateur ] Cake aux noix* [] k1
§ 3 g Soupe de pois aux saucissons (MM) Pilon de poulet mariné |:| K2
o : Pommes de terre américaines S:Sel
) [] ] Carottes au thym ] Biirele s []k3
= 0 |:|
Purée Purée VM K4
10 Créme de potiron Créme de potiron Tiramisu [] k1
- 9 D Emincé de dinde [ D Lasagne (MM) []k2
g : Purée de pommes de terre S:Sel
3 ° O Petits pois mlln e [ 1k3
° Purée VM | Purée |:| K4
Bouneschlupp Bouneschlupp Tarte Mummen [] k1
- LD
S8 D Filet de poisson (MM) g/ D Tortilla au chorizo (MM) (k2
5 N Riz :
T .
€95 ] Epinards a la créme u Omelette * [1k3
>s [l ka
Purée Purée
10 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] k1
5 S O] Boeuf Bourguignon* sl,;'/ O] Gratin de légumes (MM) g k2
g : Farffale e Pommes de terre au beurre
8a | Céleri 1 O Péche au thon (MM) [1ks
° Purée VM | Purée |:| K4
Oxtail Oxtail B i 2 chocolat [] k1
o © avarois au 2 chocola
) D Carré de porcelet D Filet de bar réti (MM) D |:| K2
g : Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison s:Sel
£0° [] Choucroute HEIN Poireaux au gratin Assortiment de charcuteries* [ k3
3 []
Purée VM | Purée K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 06/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR  Menuvum 03.02.2025 bis 09.02.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:\E\':!?'
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Poi i [] k1
10 ire au vin rouge
O N D C A D ; ' |:|
oo ordon bleu de poulet pané Navarin d'agneau
2 A Pommes de terre natures Pommes de terre persillées OSalz [ k2
\g 3 |:| Chicon braisé |:| Flageolets |:| Poulet-Curry-Zalot |:| K3
° Puree Puree VM |:| K 4
10 Créme Dubarry Créme Dubarry Flan Vanille* [] k1
i D Penne (MM) Is:|/ D Ribben mat Péiterséileg |:| K2
g 3 sauce arrabiata OSalz O
o iner* K3
2q | [] ] Berliner
i Puree Puree VM |:| K 4
0 Potage Cultivateur Potage Cultivateur Cake aux noix* [] k1
§ g D Soupe de pois aux saucissons (MM) D Muerten mat Thymian oEJ/z |:| K2
N .
2o
82| [] ] ] Gereechert Dinde [1ks3
23 (I ka
Puree Puree VM
o Créme de potiron Créme de potiron Tirami [] k1
o 10 iramisu
T3 O] Emincé de dinde 00 Lasagne (MM) k2
§ 2 Purée de pommes de terre OSalz |:|
o , g K3
§ 2 |:| Petits pois |:| |:| Munster
a©° Puree VM | Puree |:| K4
Bouneschlupp Bouneschlupp Tarte Mummen [] k1
0
o g D Filet de poisson (MM) oE'/z D Tortilla au chorizo (MM) I:I K2
T 9 Riz '
2 § ] Epinards a la créme u Omelette * [1k3
° Puree Puree |:| K 4
10 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] k1
iy g D Boeuf Bourguignon* D D Gratin de légumes (MM) g
b 3 Farffale Osalz Pommes de terre au beurre [] k2
+in Céleri 1 O Péche au thon (MM) [1ks
@ ° Puree VM Puree |:| K4
Oxtail Oxtail B i 2 chocolat [] k1
10 avarois au 2 chocola
o g D Carré de porcelet D Filet de bar réti (MM) D |:| K2
2 : Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison OSalz
§ g, |:| Choucroute |:| |:| Poireaux au gratin Assortiment de charcuteries™ |:| K3
° Puree VM Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g R VM = GEMUELENT FLEESCH 06/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



