
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 03.02.2025 au 09.02.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage aux  poireaux
Navarin d'agneau

Pommes de terre persillées
Flageolets

Potage aux  poireaux
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre natures

Chicon braisé

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
2.

20
25 Poire au vin rouge

Salade de Poulet au curry

Purée Purée VM

S.Sel

Lu
nd

i

Crème Dubarry
Côte de porc*

Pommes de terre rôties
Navets persillées

Crème Dubarry
Penne  (MM)

sauce arrabiata

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
2.

20
25 Flan Vanille*

Boule de Berlin*

Purée Purée VM

S.Sel

M
ar

di

Potage Cultivateur
Pilon de poulet mariné

Pommes de terre américaines
Carottes au thym

Potage Cultivateur
Soupe de pois aux saucissons (MM)

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
2.

20
25 Cake aux noix*

Dinde fumée

Purée Purée VM

S.Sel

M
er

cr
ed

i

Crème de potiron
Lasagne (MM)

Crème de potiron
Emincé de dinde

Purée de pommes de terre
Petits pois

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
2.

20
25 Tiramisu

Munster

Purée PuréeVM

S.Sel

Je
ud

i

Bouneschlupp
Tortilla au chorizo (MM)

Bouneschlupp
Filet de poisson (MM)

Riz
Épinards à la crème

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
2.

20
25 Tarte Mummen

Omelette *

Purée Purée

S.Sel

V
en

dr
ed

i

Potage aux légumes
Gratin de légumes (MM)

Pommes de terre au beurre

Potage aux légumes
Boeuf Bourguignon*

Farffale
Céleri

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
2.

20
25 salade aux agrumes

Pêche au thon (MM)

Purée PuréeVM

S.Sel

Sa
m

ed
i

Oxtail
Filet de bar rôti (MM)

Pommes de terre duchesse maison
Poireaux au gratin

Oxtail
Carré de porcelet

Pommes de terre au lard
Choucroute

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
2.

20
25 Bavarois au 2 chocolat

Assortiment de charcuteries*

Purée PuréeVM

S.Sel

D
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 06 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 03.02.2025 bis 09.02.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Potage aux  poireaux
Navarin d'agneau

Pommes de terre persillées
Flageolets

Potage aux  poireaux
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre natures

Chicon braisé

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
2.

20
25 Poire au vin rouge

Poulet-Curry-Zalot

Puree Puree VM

O.Salz

M
éi

nd
eg

Crème Dubarry
Ribben mat Péiterséileg

Crème Dubarry
Penne  (MM)

sauce arrabiata

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
2.

20
25 Flan Vanille*

Berliner*

Puree Puree VM

O.Salz

D
ën

sd
eg

Potage Cultivateur
Muerten mat Thymian

Potage Cultivateur
Soupe de pois aux saucissons (MM)

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
2.

20
25 Cake aux noix*

Gereechert Dinde

Puree Puree VM

O.Salz

M
ët

tw
oc

h

Crème de potiron
Lasagne (MM)

Crème de potiron
Emincé de dinde

Purée de pommes de terre
Petits pois

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
2.

20
25 Tiramisu

Munster

Puree PureeVM

O.Salz

D
on

ne
sc

hd
eg

Bouneschlupp
Tortilla au chorizo (MM)

Bouneschlupp
Filet de poisson (MM)

Riz
Épinards à la crème

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
2.

20
25 Tarte Mummen

Omelette *

Puree Puree

O.Salz

Fr
ei

de
g

Potage aux légumes
Gratin de légumes (MM)

Pommes de terre au beurre

Potage aux légumes
Boeuf Bourguignon*

Farffale
Céleri

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
2.

20
25 salade aux agrumes

Pêche au thon (MM)

Puree PureeVM

O.Salz

Sa
m

sd
eg

Oxtail
Filet de bar rôti (MM)

Pommes de terre duchesse maison
Poireaux au gratin

Oxtail
Carré de porcelet

Pommes de terre au lard
Choucroute

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
2.

20
25 Bavarois au 2 chocolat

Assortiment de charcuteries*

Puree PureeVM

O.Salz

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 06 / 2025


