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SERVIOR Menu du 03.02.2025 au 09.02.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.:-.:
10 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux ] Poire au vin rouge [] k1
-9 Cordon bleu de poulet pané Navarin d'agneau
o
g : Chicon braisé Pommes de terre persillées S:sel % K2
o Bii i K3
=2 ] ] Flageolets ] Réti de dinde
° Purée Purée VM |:| K4
Créme Dubarr Créme Dubarr ille*
5 5 D Penne (MM)y D Céte de porc*y Flan Vanille % zlz
5 : sauce arrabiata Pommes de terre roties
-Xain ] Champignons Omelette * [1k3
- Jardiniére de légumes ]
Purée Purée K4
_ 1o D Potage Cultivateur D Potage Cultivateur ’ ] Cake aux noix* [] k1
§ 3 g Spatzle au fromage (MM) Pilon de poulet mariné |:| K2
o : Salade de chou blanc Pommes de terre américaines S:Sel
s3] ] Ratatouille [] Fueskichelcher* [1k3
S
° Purée Purée VM |:| K4
10 Créme de potiron Créme de potiron Tiramisu [] k1
- 9 D Emincé de dinde [ D Lasagne (MM) []k2
39 Petits pois S:Sel
3 10 Quinoa (117 Munster []ks3
° Purée VM | Purée |:| K4
=10 | [] _ Bouneschlupp ] ‘Bouneschlupp Fromage blanc aux fruits* 1]k
S8 Filet de poisson (MM) Tortilla au chorizo (MM) I:I K2
5 o ) Riz Haricots a la tomate
§ 2 ] Epinards a la créeme ] Salade de Poulet au curry []ks3
© Purée Purée |:| K4
10 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] k1
TS D Boeuf Bourguignon* sl,;'/ D Galettes de courgettes g []k2
g : Farffale € Tomates cerises et épinards
5 g |:| Céleri |:| |:| Baguette Péche au thon (MM) |:| K3
° Purée VM | Purée |:| K4
Oxtail Oxtail B i 2 chocolat [] k1
o © avarois au 2 chocola
) D Carré de porcelet D Filet de bar réti (MM) |:| K2
g : Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison
§ g, |:| Choucroute |:| Poireaux au gratin Paté au poivre vert |:| K3
ao Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 06/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR  Menuvum 03.02.2025 bis 09.02.2025
Op der Rhum
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:\E\':!?'
Porettenzopp Porettenzopp Bi dem Wii |:| K1
10 iram roudem Wain
. g D Panéierten Cordon Bleu vum Poulet D Hammelsnavarin |s:|/ I:I K2
2y Gebrodene Chicon Péiterséileggromperen OSalz ]
0 O Fl let i K3
g s | [ ] ageoleten ] Dindebrot
° Puree Puree VM |:| K 4
10 Choufleurszopp Choufleurszopp Vanillsflan* [] k1
2 O Penne (MM) O Schwéngskotlett* (k2
b : Zooss arrabiata Gebroden Gromperen
52| ] Champignoen Omelette * [1ks
a3 | el Klengt Geméis [Tka
10 Bauerenzopp Bauerenzopp Nosskuch* [] k1
§ g D Kasespatzle (MM) D Marinéierten Pouletspilon D |:| K2
= : Zalot mat waissem Kabes Amerikanesch Gromperen O.Salz |:|
£0o Ratatouill i * K3
g b |:| |:| atatouille |:| Fueskichelcher
o Puree Puree VM D K 4
oo Kirbiszopp Kirbiszopp Tirami [] k1
o 10 iramisu
T3 D Dindegeschnetzeltes D D Lasagne (MM) |:|
2 S lerbessen OSalz K2
3 o
g 2 Quinoa 11 Munster [1ks
8 ° Puree VM Puree D K 4
o | [] Bouneschlupp ] _ Bouneschlupp Stoffi mat Uebst* 1]k
o g Féschfilet (MM) Tortilla mat Chorizo (MM) I:I K2
k- Rais Bounen mat Tomatenzooss
,:;_'3 E |:| Spinat mat Rahm |:| Poulet-Curry-Zalot |:| K3
° Puree Puree |:| K 4
10 Gemeiszopp Geméiszopp Zalot mat Zitrusfriichten [ ]k
_g;' S D Réndfleesch Bourguignon* D/ D Gourgettekichelcher |:| K2
2 Farffale OSalz Kiischtentomaten an Spinat
g 21 Zelleri 110 Baguette Pij mat Thon [1k3
¥ o [Ika
Puree VM Puree
" D Ochsenschwanzzopp D Ochsenschwanzzopp Bavarois mat zweeérlee [] k1
g Fierkelscarré Gebrodene Filet vum Bar (MM) Schockela [ k2
2 : Speckgromperen Hausmacher Duchessegromperen
se [] Sauerkraut ] Porettengratin Paté mat gréngem Peffer [1k3
n D
° Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 06/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR  Menii vom 03.02.2025 bis 09.02.2025
Op der Rhum
.. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES KARTE

w | ] Lauchsuppe ] Lauchsuppe ] Birne im roten Wein 1]k
g" g Paniertes Cordon Bleu vom Hahnchen Hammelragout(braun) .50z D K2
£ Gebratener Chicorree Kartoffeln mit Petersilie '

G o Flagolett Bohnen Putenbraten []ks
4 |:| |:| g |:| ute
=g [(1ka
© |puree Plree v™

" D Cremige Blumenkohlsuppe D Cremige Blumenkohlsuppe Vanilleflan 1K1
g Penne (MM) Schweinekotelett k2
'é : mit Arrabiata Sosse Bratkartoffeln |:| K3
G O Champignons Omelette*
2¢O O . ..

S [rree — Kleines Gartengemise [ ka
s D Bauernsuppe D Bauernsuppe |:| Nusskuchen* |:| K1
c S Kéasespatzle (MM) Marinierte Hahnchenunterschenkel osal []Kk2
‘;’ A Weisskohlsalat Amerikanische Kartoffeln at
£2 | ] Ratatouille [] Karnevalsgebéck [1ks
= ° PUree PUree VM |:| K4
g: 0 I:I Cremige Kiirbissuppe |:| D Cremige Kiirbissuppe Tiramisu |:| K1
o S Putengeschnetzeltes* o5als Lasagne (MM) |:| K2
s d Erbsen '

o

£ 2 [l Quinoa HEIE Miinster [1k3
o 9

o©° PUree VM | PUree |:| K4

o | [] Bouneschlupp O Bouneschlupp Obstquark* L] k1
oy Fischfilet (MM) Tortilla mit Chorizo (MM) I:I K2
S : Reis Bohnen mit Tomatensosse
29 ] Rahmspinat u Poulet-Curry-Salat [1ks

~

© PlUree PlUree I:I K4

10 Gemlisesuppe Gemiisesuppe Salat mit Zitrusfriichten ]k

[ [
g9 Rindfleisch Bourguignon Zucchinipuffer
‘3 §. Farffale OSalz Kirschtomaten und Spinat [] k2
g o [] Selleri HEIN Baguette Pfirsisch mit Thunfisch [1ks3
» 38 [Tka

° PlUree VM | PUree

0 D Ochsenschwanzsuppe D Ochsenschwanzsuppe Bayerische Creme mit 2 Sorten | [ ] K1
28 Ferkelkarree Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch (MM) Schokolade |:| K2
c : Kartoffeln mit fettem Speck Hausmacher Herzoginnenkartoffeln
s g, [] Sauerkraut ] Gratinierter Lauch Pastete mit griinem Pfeffer [1ks3
(7]

° PUree PUree I:' K4

Die Listen der ALLERGENE kénnen g R VM = FLEISCH PURIERT 06/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létg%gm MM = MENU WEICH 0401 +



