Purée

Purée
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SERVIOR Menu du 03.02.2025 au 09.02.2025
Op der Rhum
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
Potage aux poireaux Potage aux poireaux ' i
—_ § D Cordon %Ieu de F;;oulet pané D Na?/arin d'apgneau D| Palre aul vin roige % E;
g g Chicon braisé Pommes de terre persillées Sse |:|
o Flageolets ot ' K3
= 5 |:| |:| g |:| R6ti de dinde
© Purée Purée VM |:| K4
Creme Dubarr Créme Dubarr ille*
- § D Penne (MM)y D Cote de porc*y Flan Vanile D «l
5 S \ " [1k2
5 o sauce arrabiata Pommes de terre roties
=2 ] Champignons Omelette * [JKk3
S| puree bure Jardiniere de legumes [ ka
o D Potage Cultivateur D Potage Cultivateur ] Cake aux noix* [] k1
RS Spatzle au fromage (MM) Pilon de poulet mariné : (ke
5 2 Salade de chou blanc Pommes de terre américaines Sse
g 8 ] ] Ratatouille ] Fueskichelcher* [1ks3
© Purée Purée VM I:' K4
Créme de potiron Creme de potiron Tirami [] k1
T iramisu
-8 D Emincé de dinde D D Lasagne (MM)
EBN Petits pois SSel []k2
S 2l [ Quinoa 110 Munster [1ks3
© Purée VM | Purée I:' K4
=wl [ _ Bouneschlupp ] ‘Bouneschlupp Fromage blanc aux fruits* [] K1
TS Filet de poisson (MM) Tortilla au chorizo (MM) |:| K2
-E 3 o Rz Haricots a la tomate O
g 2l ] Epinards a la creme ] Salade de Poulet au curry K3
© Purée Purée |:| K4
0 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] K1
58 D Boeuf Bourguignon* SIEII D Galettes de courgettes []k2
GE) N Farffale e Tomates cerises et
SO Céleri 110 Baguette Péche au thon (MM) []ks3
© Purée VM | Purée I:' K4
o 0[] Oxtail ] _ Oxtail Bavarois au 2 chocolat HES
58 Carré de porcelet Filet de bar r6ti (MM) (ke
5 g Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison
£ g |:| Choucroute |:| Poireaux au gratin Paté au poivre vert |:| K3
8o [IKka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.
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Sou schmaacht

Létgeblr_lerg_m

VM = VIANDE MOULUE
MM = MENU MOU
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Puree
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SER\h”OR Menu vum 03.02.2025 bis 09.02.2025
Op der Rhum
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Poire au vin rouge |:| K1
n
S D Cordon bleu de poulet pané D Navarin d'agneau |:|| |:| K2
° q Chicon braisé Pommes de terre persillées Osalz ]
NTe) Flageolets i K3
S o L] [] 9 ] Dindebrot
© Puree Puree VM D K4
0 Créme Dubarry Créme Dubarry Flan Vanille* [] K1
23 O Penne (MM) O Klengt Geméis (] k2
@ 3 sauce arrabiata g
g © * K3
g < [ [] Omelette
© Puree Puree |:| K4
0 Potage Cultivateur Potage Cultivateur Cake aux noix* [] k1
§ S O Kéasespatzle (MM) O Pilon de poulet mariné ols:|| (ke
3 a8 Zalot mat waissem Kabes Pommes de terre américaines ~ar
= 8 ] ] Ratatouille ] Fueskichelcher* [1ks3
E o Puree Puree VM |:| K4
o Créme de potiron Creme de potiron i i
o D p |:| D p Tiramisu |:| K1
T A i
é 8 Quinoa o5alz Lasagne (MM) I:I K2
o N
o K3
g sl ] | ] Munster []
a° Puree VM |Puree I:' K4
ol [ _ Bouneschlupp ] Bouneschlupp Stoffi mat Uebst* [] K1
oy Filet de poisson (MM) Bounen mat Tomatenzooss
3 « Riz [z
S 4 L | .
g2 [] Epinards a la creme ] Salade de Poulet au curry [1ks3
© Puree Puree |:| K4
0 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] K1
§ S D Boeuf Bourguignon* D D Gourgettekichelcher |:| K 2
o o Farffale Osalz Kiischtentomaten an Spinat
E S| ] Céleri 00 Baguette Pé&che au thon (MM) []ks
» 3 [ ka
Puree VM |Puree
Oxtall Oxtall i |:|
0 Bavarois au 2 chocolat K1
23S O Carré de porcelet O Filet de bar roti (MM) (] k2
° g Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison
5o ] Choucroute ] Poireaux au gratin Paté mat gréngem Peffer [1k3
?3 [(1ka

beim Responsabel vun der Restauration nofroen.

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar
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VM = GEMUELENT FLEESCH
MM = MENU MOU
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SERVIOR Menii vom 03.02.2025 bis 09.02.2025
Op der Rhum
.. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES
KARTE
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Poire au vin rouge |:| K1

n
) ) D Cordon bleu de poulet pané D Navarin d'agneau |:|| |:| K2
£ Chicon braisé Pommes de terre persillées Osalz ]

e o Flageolets K3
S o |:| |:| g |:| Putenbraten

© Puree Puree VM |:| K4

T Créme Dubarry Créme Dubarry Flan Vanille* [] K1
Iy D Penne (MM) D Kleines Gartengemiise |:| K 2
9 & sauce arrabiata
22 ] ] Omelette * []k3
[l

© Puree Plaree I:' K4

0 Potage Cultivateur Potage Cultivateur Cake aux noix* [] k1
§ S O Kéasespatzle (MM) O Pilon de poulet mariné ols:|| (ke
EN Weisskohlsalat Pommes de terre américaines ~ae
Eo ] ] Ratatouille ] Karnevalsgebéack []ks
S

© Puree Puree VM I:' K4
g n Créme de potiron Creme de potiron Tiramisu [] k1
T D ; I:‘ D
E 8 Quinoa o5alz Lasagne (MM) I:I K2
OE) S Munster [1ks
S | [ HEn
Q ©|puree VM |Piiree I:‘ K4

0 D Bouneschlupp D Bouneschlupp Obstquark* |:| K1
g S Filet de poisson (MM) Bohnen mit Tomatensosse |:| K2
29 ) Riz
£ 2l [] Epinards a la créeme ] Salade de Poulet au curry []ks3

© PlUree Piree |:| K4

0 Potage aux légumes Potage aux légumes salade aux agrumes [] K1
§ S O Boeuf Bourguignon* (10 Zucchinipuffer (ke
0 N Farffale Osalz Kirschtomaten und Spinat
g2 [ Céleri ulln Baguette Pé&che au thon (MM) []ks
n 9

© Puree VM |Puree I:' K4

Oxtall Oxtall i []

0 Bavarois au 2 chocolat K1
g9 O Carré de porcelet O Filet de bar roti (MM) (] K2
€ g Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse maison
§ g [] Choucroute ] Poireaux au gratin Pastete mit griinem Pfeffer [1ks3

© Puree Plree D K4

Die Listen der ALLERGENE kénnen So::g;;“n’,,‘::cht VM = FLEISCH PURIERT 06/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LétEquelrsg_m MM = MENU WEICH 0401 +



