
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 10.02.2025 au 16.02.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème à l'ail
Langue de veau

sauce au madère
Pommes de terre natures

Petits pois

Crème à l'ail
Oeuf au plat* (MM)

Nouilles
Carottes au thym

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
2.

20
25

Abricots caramélisés aux brisures 
de meringue

Assortiment de fromages*

Purée Purée

S.Sel

Lu
nd

i

Potage aux chicons
Joue de bœuf braisée

Pommes de terre à l'anglaise
Fenouil

Potage aux chicons
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
2.

20
25

Pudding moka*

Pain au raisin*

Purée Purée VM

S.Sel

M
ar

di

Potage de céleri et persil
Filets de harengs marinés (MM)

Pommes de terre en robe des champs
Crudités

Potage de céleri et persil
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
2.

20
25

Salade de fruits frais

Pâté au poivre vert

Purée Purée

S.Sel

M
er

cr
ed

i

Pistou aux légumes
Curry aux légumes et aux pois chiches (MM)

Pistou aux légumes
Jambon chaud*

Pommes de terre rôties
Potiron sauté

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
2.

20
25

Crème caramel*

Sardines

Purée Purée

Je
ud

i

Velouté de poireaux au Philadelphia
Suprême de pintade

sauce au cognac
Croquettes

Haricots verts

Velouté de poireaux au Philadelphia
Bouchée au poisson et fruits de mer (MM)

Riz aux petits légumes
Brocolis

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
2.

20
25

Gâteau de la St. Valentin

Croissant gratiné*

Purée Purée VM

S.Sel

V
en

dr
ed

i

Crème de légumes
Boulette maison* (MM)

sauce tomate
Frites

Chou-fleur gratiné

Crème de légumes
Escalope de dinde panée

Purée de pommes de terre
Champignons

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
2.

20
25

Mousse stracciatella*

Oeuf mayonnaise *

Purée Purée

S.Sel

Sa
m

ed
i

Consommé à l'alphabet
Duo de saumon et de bar (MM)

Pommes de terre ciboulette
Épinards

Consommé à l'alphabet
Civet de marcassin

Spätzle
Chou rouge

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
2.

20
25

Glace*

Jambon cru et cuit *

Purée PuréeVM

S.Sel

D
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 07 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 10.02.2025 bis 16.02.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Knuewelekszopp
Kallefszong

mat Madèrezooss
Gekachte Gromperen

Ierbessen

Knuewelekszopp
Spigeleer* (MM)

Nuddelen
Muerten mat Thymian

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
2.

20
25

Karameliséiert Aprikosen mat 
Meringuestecker

Verschidden Kéiszorten*

Puree Puree

O.Salz

M
éi

nd
eg

Chiconszopp
Rëndsbaken

Salzgromperen
Fenchel

Chiconszopp
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
2.

20
25

Mokaspudding*

Schneck*

Puree Puree VM

O.Salz

D
ën

sd
eg

Zellerieszopp mat Péiterséileg
Agemaachten Hierken (MM)

Gequellte Gromperen
Cruditéiten

Zellerieszopp mat Péiterséileg
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
2.

20
25

Frësch Uebstzalot

Pâté mat gréngem Peffer

Puree Puree

O.Salz

M
ët

tw
oc

h

Pistou mat Geméis
Geméiscurry mat pois chiches (MM)

Pistou mat Geméis
Waarm Ham*

Gebroden Gromperen
Gebrodenen Kürbis

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
2.

20
25

Karamelscrème*

Sardinen

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Porettecrèmezopp mat Philadelphia
Suprême vum Päerelhung

Cognaczooss
Kroketten

Gréng Bounen

Porettecrèmezopp mat Philadelphia
Paschtéit mat Fësch an Mieresfriichten (MM)

Räis mat klengem Geméis
Brokkoli

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
2.

20
25

Feltesdaagskuch

Iwerbakene Croissant*

Puree Puree VM

O.Salz

Fr
ei

de
g

Geméiscrèmezopp
Hausmaacher Bouletten* (MM)

mat Tomatenzooss
Fritten

Iwerbaakenen Choufleur

Geméiscrèmezopp
Panéierten Dindeschnitzel

Gromperepurée
Champignoen

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
2.

20
25

Stracciatellamousse*

Haart Eer mat Mayonnaise*

Puree Puree

O.Salz

Sa
m

sd
eg

Buschtawenzopp
Duo vun Saumon an Bar (MM)

Grompere mat Bratzelen
Spinat

Buschtawenzopp
Wëldschwäinziwwi

Spätzle
Roude Kabes

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
2.

20
25

Glace*

Rei an gekachten Ham*

Puree PureeVM

O.Salz

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 07 / 2025


