
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 10.02.2025 au 16.02.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème à l'ail
Emincé de boeuf*

Gâteau de Pommes de terre
Petits pois

Crème à l'ail
Oeuf au plat* (MM)

Nouilles
Carottes au thym

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
2.2

02
5 Abricots caramélisés aux brisures 

de meringue

Terrine de gibier

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage aux chicons
Filets de harengs marinés (MM)

Pommes de terre en robe des champs
Crudités

Potage aux chicons
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1
K 2
K 3
K 411.

02
.20

25 Pudding vanille*

Croissant gratiné*

Purée Purée

M
ar

di

Potage de céleri et persil
Boulette maison* (MM)

Blettes
Gratin de Pommes de Terre

Potage de céleri et persil
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
2.2

02
5 Salade de fruits frais

Lyoner

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Pistou aux légumes
Curry aux légumes et aux pois chiches (MM)

Riz basmati

Pistou aux légumes
Jambon chaud*

Pommes de terre rôties
Potiron sauté

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
2.2

02
5 Crème caramel*

Sardines

Purée Purée

Je
ud

i

Potage aux pois
Suprême de pintade

sauce au cognac
Knöpfle

Haricots verts

Potage aux pois
Bouchée au poisson et fruits de mer (MM)

Frites
Brocolis

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
2.2

02
5 Gâteau de la St. Valentin

Salade aux œufs*

Purée Purée VM

S.Sel

Ve
nd

re
di

Crème de légumes
Couscous merguez
Légumes couscous

Crème de légumes
Escalope de dinde panée

Purée de pommes de terre
Champignons

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
2.2

02
5 Banane au chocolat

Schuedi*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé à l'alphabet
Duo de saumon et de bar (MM)

Pommes de terre ciboulette
Épinards

Consommé à l'alphabet
Civet de marcassin

Spätzle
Chou rouge

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
2.2

02
5 Bavarois aux pistaches

Oeufs niçoise

Purée PuréeDi
m

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 07 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 10.02.2025 bis 16.02.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Knuewelekszopp
Kallefszong

mat Madèrezooss
Gekachte Gromperen

Ierbessen

Knuewelekszopp
Spigeleer* (MM)

Nuddelen
Muerten mat Thymian

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
2.2

02
5 Karameliséiert Aprikosen mat 

Meringuestecker

Terrine vum Wëld

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Chiconszopp
Agemaachten Hierken (MM)

Gequellte Gromperen
Cruditéiten

Chiconszopp
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

K 1
K 2
K 3
K 411.

02
.20

25 Vanillspudding*

Iwerbakene Croissant*

Puree Puree

Dë
ns

de
g

Zellerieszopp mat Péiterséileg
Hausmaacher Bouletten* (MM)

Mangold
Gromperegratin

Zellerieszopp mat Péiterséileg
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
2.2

02
5 Frësch Uebstzalot

Lyoner

Puree PureeM
ët

tw
oc

h

Pistou mat Geméis
Geméiscurry mat pois chiches (MM)

Basmati Räis

Pistou mat Geméis
Waarm Ham*

Gebroden Gromperen
Gebrodenen Kürbis

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
2.2

02
5 Karamelscrème*

Sardinen

Puree PureeDo
nn

es
ch

de
g

Ierbessenzopp
Suprême vum Päerelhung

Cognaczooss
Knöpfle

Gréng Bounen

Ierbessenzopp
Paschtéit mat Fësch an Mieresfriichten (MM)

Fritten
Brokkoli

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
2.2

02
5 Feltesdaagskuch

Eerzalot*

Puree Puree VM

O.Salz

Fr
ei

de
g

Geméiscrèmezopp
Hausmaacher Bouletten* (MM)

mat Tomatenzooss
Fritten

Botterbounen

Geméiscrèmezopp
Panéierten Dindeschnitzel

Gromperepurée
Champignoen

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
2.2

02
5 Banane mat Schokola

Schuedi*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Buschtawenzopp
Duo vun Saumon an Bar (MM)

Grompere mat Bratzelen
Spinat

Buschtawenzopp
Wëldschwäinziwwi

Spätzle
Roude Kabes

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
2.2

02
5 Bavarois mat Pistachen

Gefëllten Eer

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 07 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 10.02.2025 bis 16.02.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Knoblauchsuppe
Kalbszunge*

mit Maderesosse
Natur Kartoffeln

Erbsen

Knoblauchsuppe
Spiegeleier* (MM)

Nudeln
Karotten mit Thymian

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
2.2

02
5 Karamelisierte Aprikosen mit 

Baiser

Wildterrine

Püree Püree

M
on

ta
g

Chicoréesuppe
Eingelegte Heringe (MM)

Pellkartoffeln
Rohkost

Chicoréesuppe
Spaghetti (MM)

mit Bolognaisesosse

K 1
K 2
K 3
K 411.

02
.20

25 Vanillepudding*

Croissant überbacken

Püree Püree

Di
en

st
ag

Selleriesuppe mit Petrersilie
Hausmacher Frikadellen* (MM)

Mangold
Kartoffelgratin

Selleriesuppe mit Petrersilie
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
2.2

02
5 Frischer Obstsalat

Lyoner

Püree Püree

M
itt

wo
ch

Gemüsesuppe mit Basilikum
Gemüsecurry mit Kichererbsen (MM)

Basmati Reis

Gemüsesuppe mit Basilikum
Warmer Schinken *

Bratkartoffeln
Gebratener Kürbis

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
2.2

02
5 Karamelcrème*

Sardinen

Püree PüreeDo
nn

er
st

ag

Erbsensuppe
Perlhuhnbrust/-filet

Cognacsosse
Knöpfle

Grüne Bohnen

Erbsensuppe
Pastete mit fisch und Meeresfrüchten (MM)

Fritten
Brokoli

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
2.2

02
5 St.Valentinskuchen

Eiersalat*

Püree Püree VM

O.Salz

Fr
ei

ta
g

Gemüsecremesuppe
Hausmacher Frikadellen* (MM)

Tomatensosse
Fritten

Butterbohnen

Gemüsecremesuppe
Panierter Putenschnitzel

Kartoffelpüree
Champignons

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
2.2

02
5 Banane mit Schokolade

Butterzupfkuchen(Schuedi)*

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Buchstabensuppe
Duo vom Lachs und Wolfsbarsch

Kartoffeln mit Schnittlauch
Spinat

Buchstabensuppe
Wildschweinpfeffer

Spätzle
Rotkohl

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
2.2

02
5

Gefüllte Eier

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 07 / 2025


