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SERVIOR Menu du 10.02.2025 au 16.02.2025
Op der Rhum
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
ol [] Créme a l'ail ] Creme a l'ail Abricots caramélisés aux brisures | [ ] K1
=9 Oeuf au plat* (MM) Emincé de boeuf* de meringue |:| K2
2« Nouilles Gateau de Pommes de terre
ER= Carottes au th Petits poi i ibi []ks
-3 [] uthym [] euts pois Terrine de gibier
| puree Purée |:| K4
0 D Potage aux chicons D Potage aux chicons Pudding vanille* [] K1
= o Spaghetti (MM) Filets de harengs marinés (MM) I:I K 2
= x sauce bolognaise Pommes de terre en robe des champs
=8 ] Crudités Croissant gratiné* []ks
- Purée Purée |:| K4
— D Potage de céleri et persil D Potage de céleri et persil Salade de fruits frais [] k1
oy Quenelle de farine et lard * (MM) Boulette maison* (MM) (k2
o g Compote de pommes* Blettes
) [ [ Gratin de Pommes de Terre Lyoner [1ks3
2o
Purée Purée I:' K4
0 D Pistou aux légumes D Pistou aux légumes Créme caramel* [] k1
s Jambon chaud* Curry aux légumes et aux pois chiches (MM) I:I K2
ES g Pommes de terre roties Riz basmati
s g ] Potiron sauté [ Sardines [Tk3
| puree Purée I:' K4
=w| [] ) Potage aux pois | Potage aux pois ] Gateau de la St. Valentin [] K1
°Y Bouchée au poisson et fruits de mer (MM) Supréme de pintade |:|
5 : Frites sauce au cognac SSel K2
g © ] Brocolis ] Knopfle ] Salade aux ceufs* [1Kk3
> 3| = 5 Haricots verts [N ka
Purée Purée VM
0 D Créme de légumes D Créme de légumes Banane au chocolat [] K1
TS Escalope de dinde panée Couscous merguez []k2
GE) : Purée de pommes de terre Légumes couscous
Sol ] Champignons ] Schuedi* []k3
| purée Purée |:| K4
o 1 D Consommé a l'alphabet D Consommeé a l'alphabet Bavarois aux pistaches [] k1
59 Civet de marcassin Duo de saumon et de bar (MM) (k2
5 g Spatzle Pommes de terre ciboulette
=le) |:| Chou rouge |:| Epinards Oeufs nicoise |:| K3
[t

[1Kka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.
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SERVIOR Menu vum 10.02.2025 bis 16.02.2025
Op der Rhum
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
.| Knuewelekszopp | Knuewelekszopp Karameliséiert Aprikosen mat | [ ] K1
oS Spigeleer* (MM) Kallefszong Meringuestecker []k2
° g Nuddelen mat Maderezooss
CRe) |:| Muerten mat Thymian |:| Gekachte Gromperen Terrine vum Wéld |:| K3
= lerbessen [ ka
Puree Puree
Chiconszopp Chiconszopp Vanillspudding* []K1
2 g D Spaghetti (MM) D Agemaachten Hierken (MM) (k2
@ x mat Bolognhaisezooss Gequellte Gromperen
g) S| [] ] Cruditéiten Iwerbakene Croissant* []1K3
- Puree Puree |:| K4
cw D Zellerieszopp mat Péiterséileg D Zellerieszopp mat Péiterséileg Frésch Uebstzalot [] k1
88 Kniddelen mat Speck* (MM) Hausmaacher Bouletten* (MM) I:I K2
N Appelkompott* Mangold
2 o D D Gromperegratin Lyoner |:| K3
AN
E - Puree Puree D K4
2 D Pistou mat Geméis D Pistou mat Geméis Karamelscréme* [] k1
29 Waarm Ham* Geméiscurry mat pois chiches (MM) I:I K2
2 2 Gebroden Gromperen Basmati Rais
“E’ S| ] Gebrodenen Kiirbis [ Sardinen [1ks3
8 - Puree Puree D K4
0 D B Ierbessenz_opp ) D Alerbessenzopp |:| Feltesdaagskuch |:| K1
g9 Paschtéit mat Fésch an Mieresfriichten (MM) Supréme vum Paerelhung | |:| K2
o« Fritten Cognaczooss OSalz
2 3 u Brokkoli ] Knopfle ] Eerzalot* []ks3
| puree Puree Greng Bounen VM |:| K4
S D Q_eméiscr_émezopp_ D Geméiscrémezopp Banane mat Schokola [] K1
° S Panéierten Dindeschnitzel Hausmaacher Bouletten* (MM) (k2
) m Gromperepurée mat Tomatenzooss
% g ] Champignoen ] Fritten Schuedi* [1k3
A Pt buree Botterbounen [ ka
Ty D Buschtawenzopp D Buschtawenzopp Bavarois mat Pistachen HES
ol Weéldschwainziwwi Duo vun Saumon an Bar (MM) (k2
2 : Spéatzle Grompere mat Bratzelen
= S O Roude Kabes ] Spinat Geféllten Eer []k3
[%2]
- Puree Puree D K4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir g&r So::g;;“n’,,‘::cht VM = GEMUELENT FLEESCH 07/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LétgebU,_e._‘rg_w-» MM = MENU MOU 0401 +
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SERVIOR Menii vomn 10.02.2025 bis 16.02.2025
Op der Rhum
. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES KARTE
ol [] Knoblauchsuppe | Knoblauchsuppe Karamelisierte Aprikosen mit | [_] K1
oA Spiegeleier* (MM) Kalbszunge* Baiser
g Q [ k2
e g Nudeln mit Maderesosse
2 o |:| Karotten mit Thymian |:| Natur Kartoffeln Wildterrine |:| K3
29 Erbsen ]
Puree Puree K4
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Vanillepudding* [] K1
g g D Spaghetti (MM) D Eingelegte Heringe (MM) (k2
2N mit Bolognaisesosse Pellkartoffeln
g S u u Rohkost Croissant tiberbacken []k3
- Puree Piree I:' K4
s D Selleriesuppe mit Petrersilie D Selleriesuppe mit Petrersilie Frischer Obstsalat [] k1
9 S Mehlknddel mit Speck *(MM) Hausmacher Frikadellen* (MM) I:I K2
N Apfelkompott Mangold
,;: Sl ] ] Kartoffelgratin Lyoner [1k3
AN
| puree Piree [1Kka
g D Gemdusesuppe mit Basilikum D Gemisesuppe mit Basilikum Karamelcreme* [] k1
29 Warmer Schinken * Gemdusecurry mit Kichererbsen (MM) I:I K2
o 2 Bratkartoffeln Basmati Reis
€o u Gebratener Kiirbis [] Sardinen [1ks
g @ [1ka
O | puree Puree
ol [] _ Erbsensuppe | Erbsensuppe ] St.Valentinskuchen HES
g astete mit fisch und Meeresfriichten erlhuhnbrust/-file
g Pastete mit fisch und M friichten (MM) Perlhuhnbrust/-filet
g : Fritten Cognacsosse Osalz D K2
2o ] Brokoli ] Knopfle [ Eiersalat* []ks3
A - Griine Bohnen [N ka
PlUree Piree VM
o 10 D Gemisecremesuppe D Gemiisecremesuppe Banane mit Schokolade [] K1
TS Panierter Putenschnitzel Hausmacher Frikadellen* (MM) I:I
B 3 Kartoffelplree Tomatensosse K2
% °l ] Champignons [] Fritten Butterzupfkuchen(Schuedi)* []1K3
n o - - Butterbohnen [ ka
PUree Piree
0 D Buchstabensuppe D Buchstabensuppe [] k1
gy Wildschweinpfeffer Duo vom Lachs und Wolfsbarsch []k2
€ : Spéatzle Kartoffeln mit Schnittlauch
59| ] Rotkohl ] Spinat Gefiillte Eier []1Kk3
" ©
| piree Piree [1Kka
Die Listen der ALLERGENE kénnen < ?;U:g;;“n’,,‘::cht VM = FLEISCH PURIERT 07/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEEbl;lell"sg_m MM = MENU WEICH 0401 +



