SERVIOR p|gn de menu semaine 05 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 27.01.

au 02.02.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage Eisléck
Quiche fromage (MM)

[l

Potage Eisléck
Potage aux lentilles,

[l

Potage Eisléck
Potage aux lentilles et

[l

Potage Eisléck
Potage aux lentilles et

Bouill. égumes

[l

Pates

=
< Ananas au jus Mettwurscht et saucisses pommes de terre (MM) pommes de terre (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes au
= (MM) Ananas au jus Ananas au jus
. Purée Tutti-frutti
Ananas au jus D D
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
~ . N Bouill. égumes Pates
= D Escalope de porc* D Rago(t de dinde D Escalope de porc* D Rago(t de quorn D g D
gt Pommes de terre roties sauce Marengo Pommes de terre roties sauce Marengo |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
Navets créme Riz Navets créme Riz . .
Créeme au Baileys Haricots beurre Créeme au Baileys Haricots beurre D Puree D Tutti-frutti
— Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o R
E D Pot au feu de boeuf D Crépes* (MM) D Crépes* (MM) D Crépes* (MM) D Bouill. legumes D Pates
- .
E luxembourgeois* Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes* |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
% Pommes de terre au Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan ) ) )
bouillon I:' Purée I:' Tutti-frutti
Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais
. . . . Bouill. légumes Pates
T D Chicons au jambon * (MM) D Gras double* D Gras double* D Gratin de légumes (MM) D 9 D
E Purée de pommes de terre Pommes de terre natures Pommes de terre natures Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
i Cake au chocolat Cake au chocolat Cake au chocolat Cake au chocolat I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
- Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne
. ~ ~ A Bouill. légum Pa
T [l MENU FROID [l Tris de Pates (MM) [l Pates [l Pates L] Bouil.legumes [ pates
S
'E Jambon cru et cuit* Yaourt aux fruits* sauce napolitaine sauce napolitaine |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
g Salade de pommes de Yaourt aux fruits* Yaourt aux fruits*
> terre P [] puree [] Tutti-frutti
Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes .
= I:' SN . I:' I:' I:' I:' Bouill. legumes I:' Pates
E Bouchée a lareine Omelette aux herbes* (MM) Omelette aux herbes* (MM) Omelette aux herbes* (MM)
£ Riz Rostis Riz Rostis |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
é} Petits pois Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné ) . .
) . . . ) . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos
e Potage ala tomate Potage ala tomate Potage ala tomate Potage ala tomate o R
_ . . . A . . A . . A Bouill. égumes Pates
f- D Poitrine de veau farcie D Filet de truite roti (MM) D Filet de truite roti (MM) D Filet de truite roti (MM) D 9 D
% (MM) Blé gourmand Blé gourmand Blé gourmand I:' Esc. Poulet I:' Carottes au
§ Gratin dauphinois Carottes persillées Carottes persillées Carottes persillées ) . .
c . . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Haricots verts Boule de Berlin* Boule de Berlin* Boule de Berlin*
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 05 /2025

vum 27.01. bis 02.02.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Eisléckerzopp

Eisléckerzopp

Eisléckerzopp

Eisléckerzopp

Chicon mat Ham* (MM)
Gromperepurée
Schokolaskuch

Kuddelfleck *
Gekachte Gromperen
Schokolaskuch

Kuddelfleck *
Gekachte Gromperen
Schokolaskuch

Gemeéisgratin (MM)
Gromperepurée
Schokolaskuch

Pouletsschnitzel

Muerten mat

o . . . . . Bj ill N |

% D Kéisquiche (MM) D Lénsenzopp mat D Lénsenzopp mat D Lénsenzopp mat Gemeisbouillon D uddelen

c Ananas am Jus Mettwurscht an Gromperen (MM) Gromperen (MM) Pouletsschnitzel Muerten mat

i Wirschtchen (MM) Ananas am Jus Ananas am Jus . .

2 Purée Tutti-frutti

Ananas am Jus

Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

o o .

% D Schwengsschnitzel* D RagoOt vum D Schwengsschnitzel* D RagoQt vun Quorn Gemeisbouillon Nuddelen

g Gebroden Gromperen Schnuddelhong Gebroden Gromperen Zooss mat Tomaten an Pouletsschnitzel Muerten mat

E‘-‘ Ribben mat Rahmzooss Zooss mat Tomaten an Ribben mat Rahmzooss Oliven PUré Tutticfrutti
Baileyscréme Oliven Baileyscréme Rais uree uti-iruty
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp

£ . .

: Geméisbouillon Nuddelen

‘5 D Gekachtend Létzebuerger D Paangecher* (MM) D Paangecher* (MM) D Paangecher* (MM)

2 Réndfleesch* Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* Pouletsschnitzel Muerten mat

-

@ Gromperen an der Britt Eertaart Eertaart Eertaart | . .

= gekacht Purée Tutti-frutti

b Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen

§ I:' PP I:' PP I:' PP I:' PP Geméisbouillon Nuddelen

3]

(%]

o

c

c

o

a

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0ono|bboo|obobo|bobo|ooo | 0o

Purée Tutti-frutti
Britt mat Juliennegemeéis Britt mat Juliennegemeéis Britt mat Juliennegemeéis Britt mat Juliennegemeéis
. méi illon N len
¢ [l KALEN MENU [l Dréierlee Nuddelen (MM) [l Nuddelen [l Nuddelen Gemeisbouillo uddele
'-CE Réi a gekachten Ham* Yoghurt mat Friichten* mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss Pouletsschnitzel Muerten mat
i Gromperenzalot Yoghurt mat Friichten* Yoghurt mat Friichten* | . )
Cruditéiten Purée Tutti-frutti
Geméiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscremezopp
o L .
% D Paschtéit D Omelett mat Kraider* (MM) D Omelett mat Kraider* (MM) D Omelett mat Kraider* (MM) Geméisbouillon Nuddelen
% Rais Rostien Réais Rostien Pouletsschnitzel Muerten mat
f} lerbessen lwerbaakenen Choufleur lwerbaakenen Choufleur lwerbaakenen Choufleur PUré Tutticfrutti
. . . . . . . . . urée utti-frutti
Tiramisu mat Speculoos Tiramisu mat Speculoos Tiramisu mat Speculoos Tiramisu mat Speculoos
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
c ) . ] Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Geféllten D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM)
g Kallefsbréschtchen (MM) Weess mat klengem Weess mat klengem Weess mat klengem Pouletsschnitzel Muerten mat
c Gromperegratin Gemeéis Gemeéis Gemeéis
v . pereg .. . . . . . Purée Tutti-frutti
Gréng Bounen Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 05 /2025

vom 27.01. bis 02.02.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Oeslingsuppe

[l

Oeslingsuppe

[l

Oeslingsuppe

[l

Oeslingsuppe

Gemiusebrihe

[l

Nudeln

Berliner*

Karotten mit Petersilie

Karotten mit Petersilie

Karotten mit Petersilie

Puree

g Quiche mit Kase (MM) Linsensuppe mit Mettwurst Linsensuppe mit Kartoffeln Linsensuppe mit Kartoffeln D
E Ananas im Saft und Warstchen (MM) (MM) (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten in Butter
S Ananas im Saft Ananas im Saft Ananas im Saft I:' Pl I:' Tutticfrutti
uree utti-frutti
c I:' Minestrone I:' Minestrone I:' Minestrone I:' Minestrone I:' Gemniisebriih I:' Nudel
g Schweineschnitzel* Putenragout Schweineschnitzel* Quornragout emusebrune udein
¢ Bratkartoffeln Tomatenolivensosse Bratkartoffeln Tomatenolivensosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten in Butter
-é RUben mit Rahm Reis RUben mit Rahm Reis I:' Pl I:' Tutticfrutti
Baileyskreme Butterbohnen Baileyskreme Butterbohnen uree uti-iruty
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c . .
g D Gekochtes luxemburger D Pfannkuchen *(MM) D Pfannkuchen *(MM) D Pfannkuchen *(MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E Rindfleisch* Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
= Kartoffeln gekocht in der Eierkuchen Eierkuchen Eierkuchen
2 Briithe 9 I:' Plaree I:' Tutti-frutti
c Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe
@ . .
7 D Chicorée nach Ardenner D Rindermagen* D Rindermagen* D Gemusegratin* D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Art* (MM) Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Kartoffelptree I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
E Kartoffelpuree Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen I:' - I:' Tutticfrutti
c Schokoladenkuchen uree uthi-rutt
Brihe mit Juliennegemuse Brihe mit Juliennegemuse Brihe mit Juliennegemuse Brihe mit Juliennegemuse - -
c [l KALTMENU [l Dreierlei Nudeln (MM) [l Nudeln [l Nudeln [ cemusebrune  [] Nudein
-E Roher und gekochter Obstjoghurt* Tomatensosse Tomatensosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten in Butter
b - - .
iy Schinken* "Neapolitana " "Neapolitana "
. . Par Tutti-frutti
Kartoffelsalat Obstjoghurt* Obstjoghurt* D uree D uth-frutt
Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe
c . .
& D Koniginpastete D Krauteromelette *(MM) D Krauteromelette *(MM) D Krauteromelette *(MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
E Reis Rosti Reis ROsti I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
T Erbsen Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl . ) )
v . . . . . . . . . . . . . . . . I:' Puree I:' Tutti-frutti
Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe B B
E D Gefillte Kalbsbrust (MM) D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gemusebrtihe D Nudeln
E Kartoffelgratin (MM) (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
5 Gruine Bohnen Weizen mit feinem Gemuse Weizen mit feinem Gemuse Weizen mit feinem Gemuse I:' I:'

Tutti-frutti
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