SERVIOR p|gn de menu semaine 05 /2025

Repas sur roues

du 27.01.

au 02.02.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Soupe de lentilles

Soupe de lentilles

Soupe de lentilles

Soupe de lentilles

. " . " . . Bouill. légum P&
T D Quiche fromage D Rago(t de dinde sauce D Rago(t de dinde sauce D Quiche fromage D oulfl. legumes D ates
g lle flottante Marengo Marengo lle flottante I:' Esc. Poulet I:' Carottes
- Riz Riz
. . Purée Tutti-frutti
Haricots beurre Haricots beurre D D
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy
S S Bouill. égumes Pates
= D Escalope de porc D Cappeletti épinards et D Escalope de porc D Cappeletti épinards et D g D
T Pommes de terre roties ricotta Pommes de terre roties ricotta |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Navets creme Orange marinée Navets creme Orange marinée I:' PUré I:' Tutticfrutti
- - urée utti-frutti
Orange marinée Orange marinée
Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais
< . . . Bouill. légumes Pates
E D Pot au feu de boeuf D Boudin noir D Pot au feu de boeuf D Boulettes végétariennes D g D
b
¢ luxembourgeois Purée de pommes de terre luxembourgeois Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
% Pommes de terre au Compote de pommes Pommes de terre au Compote de pommes I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
bouillon Baba au rhum bouillon Baba au rhum
Potage julienne Potage julienne Potage julienne Potage julienne
s . s . . Bouill. légumes Pates
T D Bouchée a lareine D Gras double D Bouchée a lareine D Bouchée au Quorn D 9 D
E Pommes de terre ciboulette Pommes de terre natures Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
i Bouquetiére de légumes Pudding vanille Bouquetiére de légumes Bouquetiére de légumes I:' PUré I:' Tuttiofrutti
. . . . . . urée utti-frutti
Pudding vanille Pudding vanille Pudding vanille
- Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes
. . . . . . . . . . Bouill. égumes Pates
E D Filet de poisson pané D Crépinette de veau D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D 9 D
S
'E Pommes de terre persillées Fusilli Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
g Brocolis Carottes persillées Brocolis Brocolis
N z . .
. . . . . . . . Purée Tutti-frutti
- Poire au sirop Poire au sirop Poire au sirop Poire au sirop D D
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage ala tomate Potage ala tomate .
= I:' . . I:' . I:' . I:' . I:' Bouill. legumes I:' Pates
E Chicons au jambon Omelette aux champignons Omelette aux champignons Omelette aux champignons
£ Purée de pommes de terre Rostis Rostis Rostis |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
T . . . g . g -z
¢ Yaourt au coulis de fruits Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . urée utti-frutti
Yaourt au coulis de fruits Yaourt au coulis de fruits Yaourt au coulis de fruits
e Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal o R
o . . . - . . - . . - Bouill. égumes Pates
f- D Poitrine de veau farcie D Filet de truite roti D Filet de truite roti D Filet de truite roti D 9 D
% Gratin dauphinois Riz pilaff Riz pilaff Riz pilaff I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ Haricots verts Flan de légumes Flan de légumes Flan de légumes I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
c Tarte au fromage blanc Tarte au fromage blanc Tarte au fromage blanc Tarte au fromage blanc
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 05 /2025

vum 27.01. bis 02.02.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Paschtéit

Gemeéschte Geméis

Grompere mat Bratzelen

Kuddelfleck
Gekachte Gromperen
Vanillspudding

Paschtéit
Grompere mat Bratzelen
Geméschte Geméis

Paschtéit mat Quorn (MM)
Grompere mat Bratzelen
Geméschte Geméis

Pouletsschnitzel

Gréng Bounen

Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp
c . . N . . . méi illon N len
a D Kéisquiche D Ragodt vum D Ragodt vum D Kéisquiche Gemeisbouillo D uddele
T
c Schnéicreme Schnuddelhong Zooss mat Schnuddelhong Zooss mat Schnéicréme Pouletsschnitzel Muerten
é Tomaten an Oliven Tomaten an Oliven PLTé Tuttifrutti
Rais Ris urée utti-frutti
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp
o . . . . . . Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Schwengsschnitzel D Capeletti mat Spinat an D Schwengsschnitzel D Capeletti mat Spinat an
g Gebroden Gromperen Ricotta Gebroden Gromperen Ricotta Pouletsschnitzel Muerten
E‘-‘ Ribben mat Rahmzooss Marinéiert Orange Ribben mat Rahmzooss Marinéiert Orange PUré Tutticfrutti
Marinéiert Orange Marinéiert Orange uree uth-irut
Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen . .
e .
: . Gemeéisbouillon Nuddelen
(E- D Gekachtend Létzebuerger D Traipen* (MM) D Gekachtend Létzebuerger D Vegetaresch Bouletten
E Réndfleesch* Gromperepurée Réndfleesch* (MM) Pouletsschnitzel Muerten
- - . z
%‘ Gromperen an der Britt Appelkompott* Gromperen an der Britt Gromperepurée PUré Tutticfrutti
gekacht Savarin gekacht Appelkompott* uree uthi-irut
g Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis
§ I:' o I:' o I:' o I:' N Geméisbouillon Nuddelen
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. . . . . . Purée Tutti-frutti
Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding*
Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp
. . ) L . . ) . N . méi illon N len
E D Paneéierten Féschfilet D Kallefscrépinette D Paneierten Féschfilet D Paneéierten Féschfilet Gemeisbouillo uddele
'-CE Péiterséileggromperen Fusilli Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Pouletsschnitzel Gréng Bounen
i Brokkoli Wuerzelen mat Péiterséileg Brokkoli Brokkoli PLré Tutticfrutti
. . . . . . . . r ~fri
Bir mat Sirop Bir mat Sirop Bir mat Sirop Bir mat Sirop uree uti-irutt
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
c . . . . Gemeéisbouillon Nuddelen
L D Chicon mat Ham D Omlett mat Champignonen D Omlett mat Champignonen D Omlett mat Champignonen
% Gromperepurée Rostien Rostien Rostien Pouletsschnitzel Gréng Bounen
&t Yoghurt mat Friichtencoulis lwerbaakenen Choufleur lwerbaakenen Choufleur lwerbaakenen Choufleur PUré Tutticfrutti
. . . . . . . urée utti-frutti
Yoghurt mat Friichtencoulis Yoghurt mat Friichtencoulis Yoghurt mat Friichtencoulis
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich
o . . ) Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Geféliten D Gebrodene Forellefilet D Gebrodene Forellefilet D Gebrodene Forellefilet
g Kallefsbréschtchen R&is mat Ennen R&is mat Ennen R&is mat Ennen Pouletsschnitzel Muerten
5 Gromperegratin Geméisflan Geméisflan Geméisflan PUré Tutticfrutti
. . ‘. ‘. ‘. urée utti-frutti
Gréng Bounen Kéistaart Kéistaart Kéistaart
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 05 /2025

vom 27.01. bis 02.02.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Linsensuppe

[l

Linsensuppe

[l

Linsensuppe

[l

Linsensuppe

Gemiusebrihe

[l

Nudeln

g Quiche mit Kase Truthanragout TruthanragoutTomatenoliv Quiche mit Kase D
E Eischneekreme Tomatenolivensosse ensosse Eischneekreme I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Reis Reis . . .
P Tutti-fi
Butterbohnen Butterbohnen D uree D utti-frutt
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c ) . S . ) . S . Gemusebruhe Nudeln
g D Schweineschnitzel* D Capeletti mit Spinat und D Schweineschnitzel* D Capeletti mit Spinat und D usebru D “
7 . . .. .
‘ Bratkartoffeln Ricotta Bratkartoffeln Ricotta |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
c
-é Riben mit Rahm Marinierte Apfelsine Riben mit Rahm Marinierte Apfelsine I:' Pl I:' Tutticfrutti
Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine uree utti-frutd
Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe
< . . Gemusebrih Nudel
<é D Gekochtes luxemburger D Blutwurst *(MM) D Gekochtes luxemburger D Vegetarische Frikadellen D emusebruhe D uaein
E Rindfleisch* Kartoffelptree Rindfleisch* (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Kartoffeln gekocht in der Apfelkompott Kartoffeln gekochtin der Kartoffelpuree I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Brihe Savarin Brihe Apfelkompott
c Bruhe mit Gemuse Bruhe mit Gemuse Bruhe mit Gemuse Bruhe mit Gemuse
a . . . Gemusebrih Nudel
7 D Kodniginpastete D Rindermagen* D Koéniginpastete D Pastete mit Quorn (MM) D emusebruhe D uadein
-
% Kartoffeln mit Schnittlauch Natur Kartoffeln Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
E Gemischtes Gemuse Vanillepudding Gemischtes Gemuse Gemischtes Gemuse I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* uree uthi-rutt
Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemiusecremesuppe
. . ) . . . ) . . ) U th N |
E D Paniertes Fischfilet D Kalbsgehacktes im D Paniertes Fischfilet D Paniertes Fischfilet D Gemusebrihe D udeln
-E Kartoffeln mit Petersilie Schweinenetz Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
- . - . .
i Brokoli Fusilli Brokoli Brokoli
. . . - . . . . PU Tutti-frutti
Birne im Saft Karotten mit Petersilie Birne im Saft Birne im Saft D uree D utti-frutt
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
c . .
& D Chicorée nach Ardenner Art D Omelette mit Pilzen D Omelette mit Pilzen D Omelette mit Pilzen D Gemusebrihe D Nudeln
; Kartoffelpuree Rosti Rosti Rosti I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
£
g Joghurt mit Frichtesosse Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl I:' P I:' Tutticfrutti
' Joghurt mit Frichtesosse Joghurt mit Frichtesosse Joghurt mit Frichtesosse uree iUt
Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich
o ) ) ) Gemusebrih Nudel
« D Geflllte Kalbsbrust D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D emusebrune D uaein
E Kartoffelgratin Pilaw Reis Pilaw Reis Pilaw Reis I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
5 Griune Bohnen Gemiuseflan Gemiuseflan Gemiuseflan I:' Pl I:' Tutti-frutti
Kasekuchen Kasekuchen Kasekuchen Kasekuchen uree iUt
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