SERVIOR plan de menu semaine 06 /2025
du 03.02. au 09.02.2025

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

= D Cordon bleu de poulet Navarin d'agneau D Navarin d'agneau D Steak végétarien pané D Bouill. legumes D Pates

c pané Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes

- Pommes d(.e terre natures Flageolets . Flageolets . Pommes d(.e terre natures I:' Purée I:' Tutticfrutti
Chicon braisé Géateau au yaourt et fruits Géateau au yaourt et fruits Chicon braisé
Creme Dubarry Creme Dubarry Creme Dubarry Creme Dubarry o R

= D Penne sauce arrabiata Cote de porc D Penne sauce arrabiata D Penne sauce arrabiata D Bouill. legumes D Pates

gt Flan Vanille Pommes de terre réties Flan Vanille Flan Vanille |:| Esc. Poulet |:| Carottes

gg:czl’a?eons I:' Purée I:' Tutti-frutti

— Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur o R

E D Soupe de pois aux Pilon de poulet mariné D Pilon de poulet mariné D Soupe de pois et saucisse D Bouill. legumes D Pates

E saucissons Pommes de terre Pommes de terre végeétarienne I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts

% Cake aux noix américaines américaines Cake aux noix I:' Purée I:' Tutticfrutti

Ratatouille Ratatouille

Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron o .

T D Emincé de dinde Lasagne D Emincé de dinde D Lasagne aux légumes D Bouill. legumes D Pates

E Purée de pommes de terre Tiramisu Purée de pommes de terre Tiramisu I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
_Prf:ztiizzls iﬁ;:izzls I:' Purée I:' Tutti-frutti
Bouneschlu Bouneschlu Bouneschlu Bouneschiu

.-C; D Filet de pois::jn Tortilla au crr:grizo D Filet de poisggn D Filet de poisggn D Bouill. legumes D Pates

'E Riz Tarte aux pommes avec Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Carottes

g Epinards a la creme flan Epinards a la creme Epinards a la creme

> TZrte aux pommes avec TZrte aux pommes avec TZrte aux pommes avec D Puree D Tutti-frutti
Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes o R

"C; D Boeuf Bourguignon Gratin de légumes D Boeuf Bourguignon D Gratin de légumes D Bouill. legumes D Pates

£ Farffale Pommes de terre au beurre Farffale Pommes de terre au beurre |:| Esc. Poulet |:| Carottes

& Céleri salade aux agrumes Céleri salade aux agrumes

v salade aux agrumes ’ salade aux agrumes ’ D Purée D Tutti-frutti

‘ Oxtail Oxtail Oxtail Bouillon de Iégumes aux

% D Carré de porcelet Filet de bar roti D Filet de bar roti D oeufs ° D Bouill. légumes D Pates

% Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse Pommes de terre duchesse Filet de bar roti |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts

§ Choucroute maison maison Pommes de terre duchesse ) ) )

c Bavarois au 2 chocolat Poireaux au gratin Poireaux au gratin maison D Puree D Tutti-frutt

Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 06 / 2025
vum 03.02. bis 09.02.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp
o . .
% D Panéierten Cordon Bleu D Hammelsnavarin D Hammelsnavarin D Vegetareschen Steak D Gemeisbouillon D Nuddelen
c vum Poulet Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen panéiert (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
Q¢
Gekachte Gromperen Flageoleten Flageoleten Gekachte Gromperen
2 Pure Tutti-frutti
Gebrodene Chicon Yoghurtkuch mat Uebst Yoghurtkuch mat Uebst Gebrodene Chicon D uree D utti-frutt
Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp
| [] [] [] [] [ ] ceméisbouillon [ ] Nuddelen
a Penne (MM) Schwéngskotlett* Penne (MM) Penne (MM)
T
g Zooss arrabiata Gebroden Gromperen Zooss arrabiata Zooss arrabiata |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
a Vanillsflan* Champignoen Vanillsflan* Vanillsflan*
c [] puree [] tutti-frutt
Vanillsflan*
Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp . .
e .
‘5 D lerbessenbulli mat D Marinéierten Pouletspilon D Marinéierten Pouletspilon D lerbessenbulli mat D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Wirschtecher (MM) Amerikanesch Gromperen Amerikanesch Gromperen vegetareschen I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
-
%‘ Nosskuch* Ratatouille Ratatouille Wirschtchen (MM) I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
Nosskuch* Nosskuch* Nosskuch*
b Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
9] L }
% D Dindegeschnetzeltes D Lasagne (MM) D Dindegeschnetzeltes D Geméislasagne (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Gromperepurée Tiramisu Gromperepurée Tiramisu I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
c
lerbessen lerbessen
c . . "
8 Tiramisu Tiramisu [ puree [ ruti-frue
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp . .
< [l Faschfilet (MM) [l Tortilla mat Chorizo (MM) [l Faschfilet (MM) [l Faschfilet (MM) [ cemeisbouiton [ ] nuddelen
'-CE Rais Appeltaart Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
n Spinat mat Rahm Spinat mat Rahm Spinat mat Rahm
LL
Appeltaart Appeltaart Appeltaart D uree D utti-frutt
Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp
C L .
% D Réndfleesch Bourguignon* D Geméisgratin (MM) D Réndfleesch Bourguignon* D Geméisgratin (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
% Farffale Bottergromperen Farffale Bottergromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
T Zelleri Zalot mat Zitrusfriichten Zelleri Zalot mat Zitrusfriichten
. . . . . < i- i
Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten D Puree D Tutti-frutt
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Gemeéisbouillon mat Eér
C . .
% D Fierkelscarré D Gebrodene Filet vum Bar D Gebrodene Filet vum Bar D Gebrodene Filet vum Bar D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Speckgromperen (MM) (MM) (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
5 Sauerkraut Hausmacher Hausmacher Hausmacher I:' PUré I:' Tutticfrutti
‘ Bavarois mat zweeérlee Duchessegromperen Duchessegromperen Duchessegromperen uree uthi-irut
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 06 /2025
vom 03.02. bis 09.02.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Bayerische Creme mit 2

Herzoginnenkartoffeln

Herzoginnenkartoffeln

Herzoginnenkartoffeln

Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe - -
g D Paniertes Cordon Bleu vom D Hammelragout(braun) D Hammelragout(braun) D Paniertes vegetarisches D Gemusebrtihe D Nudeln
E Hahnchen Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Steak (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Natur Kartoffeln Flagolett Bohnen Flagolett Bohnen Natur Kartoffeln I:' Pl I:' Tuttifrutti
Gebratener Chicorree Joghurtkuchen mit Obst Joghurtkuchen mit Obst Gebratener Chicorree uree utti-frutt
Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe
c . .
g D Penne (MM) D Schweinekotelett D Penne (MM) D Penne (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
¢ mit Arrabiata Sosse Bratkartoffeln mit Arrabiata Sosse mit Arrabiata Sosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
a . . . .
= Vanilleflan Champignons Vanilleflan Vanilleflan
c [] piree [] tutti-frutt
Vanilleflan
Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe
c . .
g D Erbseneintopf mit D Marinierte D Marinierte D Erbsensuppe mit D Gemusebrtihe D Nudeln
E Wirstchen (MM) Hahnchenunterschenkel Hahnchenunterschenkel vegetarischen Wirstchen |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen
g Nusskuchen* Amerikanische Kartoffeln Amerikanische Kartoffeln (MM) I:' - I:' Tutticfrutti
Ratatouille Ratatouille Nusskuchen* uree uthi-truth
c Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe
@ . .
7 D Putengeschnetzeltes* D Lasagne (MM) D Putengeschnetzeltes* D Gemuselasagne (MM) D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Kartoffelpuree Tiramisu Kartoffelpuree Tiramisu I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
c Erbsen Erbsen
¢ . o "
C Tiramisu Tiramisu D Plree D Tutti-frutt
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp - -
c [l Fischfilet (MM) [l Tortilla mit Chorizo (MM) [l Fischfilet (MM) [l Fischfilet (MM) [ cemusebrune  [] Nudein
-E Reis Apfeltorte Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
b - - .
iy Rahmspinat Rahmspinat Rahmspinat B . .
Apfeltorte Apfeltorte Apfeltorte D Plree D Tutti-frutt
Gemiusesuppe Gemiusesuppe Gemusesuppe Gemiusesuppe
c . .
& D Rindfleisch Bourguignon D Gemisegratin* D Rindfleisch Bourguignon D Gemisegratin* D Gemusebrihe D Nudeln
% Farffale Kartoffeln mit Butter Farffale Kartoffeln mit Butter |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Selleri Salat mit Zitrusfriichten Selleri Salat mit Zitrusfriichten I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Salat mit Zitrusfriichten Salat mit Zitrusfriichten uree iUt
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Gemeésebrihe mit Eiern . .
E D Ferkelkarree D Gebratenes Filet vom D Gebratenes Filet vom D Gebratenes Filet vom D Gemdsebruhe D Nudeln
E Kartoffeln mit fettem Speck Wolfsbarsch (MM) Wolfsbarsch (MM) Wolfsbarsch (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
c
& Sauerkraut Hausmacher Hausmacher Hausmacher I:' I:'

Plree Tutti-frutti
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