SERVIOR p|gn de menu semaine 08 /2025

Repas sur roues

du 17.02. au 23.02.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage au brocoli
Falschen Hues

[l

Potage au brocoli
Spatzle au fromage

[l

Potage au brocoli
Omelette* (MM)

[l

Potage au brocoli
Spatzle au fromage

Bouill. égumes

Pates

=
< Pommes de terre ciboulette Oignons frits Pommes de terre ciboulette Oignons frits |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
- Lingots blancs Chou alacréme Lingots blancs Chou alacréme . . .
5 N 5 \ |:| Purée |:| Tutti-frutti
Chou alacréme Chou alacréme
Potage au potimarron Potage au potimarron Potage au potimarron Potage au potimarron .
I:' o I:' . . I:' o I:' . . I:' Bouill. legumes I:' Pates
= Escalope de poulet marinée Quiche Lorraine Escalope de poulet marinée Quiche aux légumes
E Pommes de terre rbties Fromage blanc aux Pommes de terre réties Fromage blanc aux |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Haricots verts pommes et Speculoos Haricots verts pommes et Speculoos } ) )
Fromage blanc aux Fromage blanc aux D Puree D Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
T . Bouill. égumes Pates
E D Oeufs durs sauce D Ragodt de boeuf D Oeufs durs sauce D Oeufs durs sauce D g D
b
¢ béchamel Fusilli béchamel béchamel I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Pommes de terre natures Céleri Pommes de terre natures Pommes de terre natures ) ) )
I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou-fleur Salade de mangues Chou-fleur Chou-fleur
Potage de navets Potage de navets Potage de navets Potage de navets
I:' N . I:' . o e I:' . N " I:' gA I:' Bouill. égumes I:' Pates
T Langue de boeuf fumeée Cuisse de poulet rotie Cuisse de poulet rotie Ragodt de tofu sauce aux
E sauce aux prunes Pommes de terre roties Pommes de terre roties prunes I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
i Purée de pommes de terre Chou-rave Chou-rave Purée de pommes de terre
. p. . . ) . ) . p. . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chicon braisé Créme au Baileys Créme au Baileys Chicon braisé
- Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy
) S . ) N . . L < . S . Bouill. legumes Pates
E D Filet de lieu jaune poché D Poireaux a l'ardennaise D Filet de lieu jaune poché D Filet de lieu jaune poché D 9 D
S
'E Tagliatelles Pommes de terre persillées Tagliatelles Tagliatelles |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
a4 Julienne de Iégumes Ananas frais Julienne de Iégumes Julienne de Iégumes . )
> . . . [] puree [] Tutti-frutti
Ananas frais Ananas frais Ananas frais
Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts o R
= I:' - i I:' . I:' - . I:' . I:' Bouill. legumes I:' Pates
E Ragoat de lapin Cappeletti épinards et Ragoat de lapin Cappeletti épinards et
£ Pommes de terre ricotta sauce tomate Pommes de terre ricotta sauce tomate |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
T . .
fondantes Yaourt aux fruits* fondantes Yaourt aux fruits*
¢ - - I:' Purée I:' Tutti-frutti
Carottes persillées Carottes persillées
e Consommeé brunoise et Consommeé brunoise et Consommeé brunoise et Consommeé brunoise et o R
. . . . Bouill. égumes Pates
f- D vermicelles D vermicelles D vermicelles D vermicelles D 9 D
% Choucroute garnie Risotto aux scampis Risotto aux scampis Risotto aux scampis |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Pommes de terre au lard Tartelette aux pommes Tartelette aux pommes Tartelette aux pommes ) ) )
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tartelette aux pommes
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 08 / 2025
vum 17.02. bis 23.02.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Brokkolizopp

Brokkolizopp

Brokkolizopp

Brokkolizopp

Zooss mat Quetschen
Gromperepurée

Pouletshammchen
Gebroden Gromperen

Pouletshammchen
Gebroden Gromperen

mat Quetschen
Gromperepurée

Pouletsschnitzel Gréng Bounen

o . .

% D Falschen Hues* (MM) D Kasespatzle (MM) D Omelette* (MM) D Kasespatzle (MM) Gemeisbouillon Nuddelen

c Gromperen mat Bratzelen Frittéiert Ennen Grompere mat Bratzelen Frittéiert Ennen Pouletsschnitzel Gréng Bounen

é Waiss Bounen Chou mat Schlagsahn Waiss Bounen Chou mat Schlagsahn PLTé Tutticfrutti
Chou mat Schlagsahn Chou mat Schlagsahn uree uth-trutt
Hokkaidokurbiszo Hokkaidokurbiszo Hokkaidokurbiszo Hokkaidokurbiszo

ol [] 00 T | I i 1S20PP [] s o PP Gemaéisbouillon Nuddelen

% Marinéierten Pouletschnitzel Quiche Lorraine Marinéierten Pouletschnitzel Gemeéisquiche

g Gebroden Gromperen Stoffi mat Appel an Gebroden Gromperen Stoffi mat Appel an Pouletsschnitzel Muerten

a Gréng Bounen Speculoos Gréng Bounen Speculoos } ) )

c . < . < Purée Tutti-frutti
Stoffi mat Appel an Stoffi mat Appel an
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

e - .

‘5 D Hard gekachten Eér mat D Réndsragodt * D Hard gekachten Eér mat D Hard gekachten Eér mat Gemeisbouillon Nuddelen

2 Béchamelzooss Fusilli Béchamelzooss Béchamelzooss Pouletsschnitzel Muerten

-

a Gekachte Gromperen Zelleri Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen ) . .

> Purée Tutti-frutti
Choufleur Zalot mat Mango Choufleur Choufleur

b Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp

9] L }

E D Gereechert Réndszong mat D Gebroden D Gebroden D RagoQt vun Tofu mat Zooss Gemeisbouillon Nuddelen

b

o

c

c

o

s}

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot
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. . Purée Tutti-frutti
Gebrodene Chicon Kolrawen Kolrawen Gebrodene Chicon
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp
. . . . . . . .. . . méi illon N len
E D Pochéierten Filet vum Lieu D Poretten mat Ham a Kéis* D Pochéierten Filet vum Lieu D Pochéierten Filet vum Lieu Geméisbouillo uddele
'-CE jaune (MM) jaune jaune Pouletsschnitzel Gréng Bounen
i Tagliatelles Péiterséileggromperen Tagliatelles Tagliatelles Purée Tutticfrutti
‘ . f » u utti-frutti
Rengt Geméis Fréschen Ananas Rengt Geméis Rengt Geméis
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp
c ) ) ) ) Geméisbouillon Nuddelen
% D RagoQt vun der D Capeletti mat Spinat an D RagoQt vun der D Capeletti mat Spinat an
% Kanéngchen Ricotta (MM) Kanéngchen Ricotta (MM) Pouletsschnitzel Gréng Bounen
f} Gromperen am Schaffchen mat Tomatenzooss Gromperen am Schaffchen mat Tomatenzooss PUré Tutticfrutti
. . " . " urée utti-frutti
mat Bouillon gekacht Yoghurt mat Friichten* mat Bouillon gekacht Yoghurt mat Friichten*
c I:' Consommé mat Geméis an I:' Consommé mat Geméis an I:' Consommé mat Geméis an I:' Consommé mat Geméis an G sisbouill Nuddel
. . . . eméisbouillon uddelen
a Vermischel Vermischel Vermischel Vermischel
T
arnéier oucroute isotto mat Scampiszooss isotto mat Scampiszooss isotto mat Scampiszooss Pouletsschnitzel Muerten
g G giert Ch t Risott tS Risott tS Risott tS
C Speckgromperen Appeltaertchen Appeltaertchen Appeltaertchen . .
v ~ Purée Tutti-frutti
Appeltaertchen
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 08 /2025
vom 17.02. bis 23.02.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Brokkolisuppe

Brokkolisuppe

Brokkolisuppe

Brokkolisuppe

Apfeltértchen

g D Falscher Hase* (MM) D Kasespatzle (MM) D Omelette* (MM) D Kasespatzle (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kartoffeln mit Schnittlauch Frittierte Zwiebeln Kartoffeln mit Schnittlauch Frittierte Zwiebeln |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

S Weisse Bohnen Windbeutel Weisse Bohnen Windbeutel I:' Pl I:' Tutticfrutti
windbeutel windbeutel uree yth-iruth

c I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' G asebrih I:' Nudel

g Mariniertes Quiche Lorraine Mariniertes Gemiusequiche emusebrune udein

g Hahnchenschnitzel Quark mit Apfel und Hahnchenschnitzel Quark mit Apfel und |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

a . .

= Bratkartoffeln Speckulatius Bratkartoffeln Speckulatius

cC . o .
Grune Bohnen Grune Bohnen D Paree D Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

c . .

g D Hart gekochtes Ei mit D Rinderragout* D Hart gekochtes Ei mit D Hart gekochtes Ei mit D Gemusebrtihe D Nudeln

E Béchamelsosse Fusilli Béchamelsosse Béchamelsosse I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

g Natur Kartoffeln Selleri Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' - I:' Tutticfrutti
Blumenkohl Mangosalat Blumenkohl Blumenkohl uree uthi-irut

c Rubensuppe Rubensuppe Rubensuppe Rubensuppe

@ . .

7 D Geraucherte Rinderzunge D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratene Hahnchenkeule D Tofuragout mit D Gemusebriihe D Nudeln

-

% mit Pflaumensosse Bratkartoffeln Bratkartoffeln Pflaumensosse I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen

c Kartoffelpuree Kohlrabi Kohlrabi Kartoffelpuree

¢ .. o .

cC Gebratener Chicorree Baileyskreme Baileyskreme Gebratener Chicorree D Plree D Tutti-frutti
Mohrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe - -

E D Pochiertes Seelachsfilet D Lauch mit Schinken und D Pochiertes Seelachsfilet D Pochiertes Seelachsfilet D Gemusebrihe D Nudeln

-E Bandnudeln Kase"Ardenner Art™ (MM) Bandnudeln Bandnudeln |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen

i Gemiusestreifen Kartoffeln mit Petersilie Gemiusestreifen Gemiusestreifen I:' bl I:' Tutticfrutti
Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas uree uthi-trutt
Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe

c .. ..

& D Kaninchenragout D Capeletti mit Spinat und D Kaninchenragout D Capeletti mit Spinat und D Gemdusebriihe D Nudeln

% Ofenkartoffeln in der Brihe Ricotta (MM) Ofenkartoffeln in der Brihe Ricotta (MM) |:| Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

g Karotten mit Petersilie Tomatensosse Karotten mit Petersilie Tomatensosse I:' P I:' Tutticfrutti

‘ Obstjoghurt* Obstjoghurt* Obstjoghurt* Obstjoghurt* uree uti-irutt

Consommé mit Gemise Consommé mit Gemise Consommeé mit Gemise Consommeé mit Gemise

E D und Nudeln D und Nudeln D und Nudeln D und Nudeln D Gemusebrtihe D Nudeln

E Sauerkraut garniert Risotto mit Scampis Risotto mit Scampis Risotto mit Scampisosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

& Kartoffeln mit fettem Speck Apfeltdrtchen Apfeltdrtchen Apfeltdrtchen I:' Piiree I:' Tutticfrutti
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