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Menu du 17.02.2025 au 23.02.2025
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON T | cARTE
- D Potage au brocoli D ._Potage au brocoli Chou a la créme [] k1
=N Falschen Hues™ (MM) Spatzle au fromage (MM) |:| K2
e Pommes de terre ciboulette Vogerlsalat
38 ] Lingots blancs H Brie [1ks3
I~
™ |Purée Purée ‘:l K4
w | [] Potage au potiron 010 Potage au potiron Fromage blanc aux pommes et | [_] K1
B g Escalope de poulet marinée Quiche Lorraine (MM) Speculoos [Jk2
4 Frites Seel Salade verte
22| Haricots verts 10 Salade de boeuf & la []ks
g Ko | [l luxembourgeoise * [Ika
Minestrone Minestrone
'ﬁ § I:I Oeufs durs * (MM) D D Rago(t de boeuf * Sl e E :'2
53 sauce béchamel s8¢/ Fusill
] D Pommes de terre natures D Céleri D Filet de maquerau fumé D K3
= 2 Purée Chou-fieur Purée VM |:| K4
0 Potage aux navets Potage aux navets Créme au Baileys |:| K1
5 S I:I Langue de boeuf fumee* D Cuisse de poulet rotie Ef " D K2
s 9 sauce aux prunes Pommes de terre roties =@
CR) ‘:l Purée de pommes de terre |:| Chou-rave |:| Rips de porc marinés l:] K3
g Purée Chicon braise Purée VM D K4
Potage Crécy Potage Crécy Ananas frais D K1
T 1)
58 D Filet de lieu jaune poché (MM) D D Poireaux a I'ardennaise* (MM) D K2
58 Tagliatelles — Pommes de terre persillées
go ] Julienne de legumes ] Viennoiserie []x3
& ?1. Purée Purée I:' K4
o0 I:l Potage aux Iégumeg verts \:l D Potage aux Iégumes verts Yaourt aux fruits® [:l K1
TS Ragoit de lapin et Cannellonis (MM) |:| K2
£ : Pommes de terre fondantes )
S 3 ] Carottes persillées [] CEuf en gelée ks
= Purée Purée |:| K4
om I:I Consomgﬁ brunoitse et vgrmicelles D Consommt'éRl?rutr;ois(i}1 i;[l )vermicel[es |:| Tarte aux pommes avec flan* D K1
S oucroute garnie isotto
§ 2 Pommes de terre au lard aux Scampis St % K2
o Berdorfer aux herbes* K3
-g @ D D D K4
Purée Purée
La liste des ALLERGENES peut étre o NS VM = VIANDE MOULUE 08/2025
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