SERVIOR Menu du 17.03.2025 au 23.03.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZE\T;.:-.:
w | [] Potage Crécy | Potage Crécy Ananas frais L]k
- Joue de beeuf braisée Cannelloni épinard et ricotta |:| K2
2 :" Spatzle
3 E |:| Chou rouge aux pommes |:| Salade museau |:| K3
™ |puree Purée |:| K4
v D ~ Créme aux épinards D Créme aux épinards Pudding au chocolat* [] k1
e P Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Oeufs durs * (MM) |:| K2
LN Purée de pommes de terre sauce béchamel
§ 8 ] Petits pois ] Pommes de terre ciboulette Croque Monsieur [1k3
® - - Chou-fleur gratiné |:| K4
Purée Purée
— 10 D Potage a la tomate D Potage a la tomate Biscuit roulé [] k1
9 Chicons au jambon * (MM) Filet de poisson pané (MM) |:| K2
o g Pommes de terre natures sauce remoulade
g o ] ] Pommes de terre a |'ail Fromage blanc aux herbes* [ k3
29 - - Salade verte [Tka
Purée Purée
10 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Compote de fruits frais [] k1
- Croquette de poulet (MM) Blanquette de veau |:| K2
g g Pommes de terre persillées Riz
3 g, |:| Salade verte |:| Carottes persillées Huit* |:| K3
N Purée Purée |:| K4
—10 D Créme de volaille I:I Créme de volaille Tarte aux abricots [] k1
2y Filet de colin (MM) Boulette maison* (MM) I:I K2
35 g Riz pilaff Pommes de terre natures
§ o |:| Blette gratinée |:| Epinards étuvés Salami campagnard |:| K3
N e burée luxembourgeois [l ka
_11 I:I . P'ﬁte;ge choif]y (laitue) D Poct:age chdoisy (Iaitge) Mousse aux fraises* [] k1
R euilleté aux champignons uisse de canar
g :" Frites Pommes de terre a la graisse de canard D K2
- ] Salade d'haricots verts ] Lentilles paysanne Oeuf en gelée [1k3
N
o Purée Purée |:| K4
o 10 D Consommé de volaille & la tomate et tapioca D Consommé de volaille & la tomate et tapioca Banana split [] k1
S8 Choucroute garnie Supréme de poulet |:| K2
g g Pommes de terre au lard Gratin dauphinois
£ g ] ] Jardiniére de légumes Cocktail crevettes []k3
8« Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 12/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 17.03.2025 bis 23.03.2025
Op der Rhum
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald :((;'\i"::.
o2 | [ Potage Crécy | Potage Crécy Ananas frais L]k
o9 Joue de beeuf braisée Cannelloni mat Spinat an Ricotta |:| K2
2 S Spatzle
ig E |:| Chou rouge aux pommes |:| Salade museau D K3
= Puree Puree |:| K4
o0 D ~ Créme aux épinards D Creme aux épinards Pudding au chocolat* [] k1
o9 Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Hard gekachten Eér * (MM) |:| K2
2 g Purée de pommes de terre mat Béchamelzooss
$ o ] Petits pois ] Grompere mat Bratzelen Croque Monsieur [1k3
0 © Iwerbaakenen Choufleur [Tka
Puree Puree
cw D Potage a la tomate D Potage a la tomate Biscuit roulé |:| K1
$S Chicons au jambon * (MM) Filet de poisson pané (MM) |:| K2
2 g Pommes de terre natures sauce remoulade
® o |:| |:| Pommes de terre a l'ail Stoffi mat Kraider* |:| K3
=2 Salade verte [Jka
Puree Puree
20 D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Fréschen Uebstkompott |:| K1
T8 Croquette de poulet (MM) Blanquette de veau |:| K2
9 g Pommes de terre persillées Riz
g g, |:| Salade verte |:| Carottes persillées Aachtchen* |:| K3
8 N Puree Puree |:| K 4
0 I:I Créme de volaille D Créme de volaille Tarte aux abricots [] k1
23 Filet de colin (MM) Gedémpten Spinat []k2
T g Riz pilaff
g o |:| Blette gratinée |:| Létzebuerger Bauerenzoossiss* |:| K3
o Puree Puree |:| K 4
_ I:I Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Mousse aux fraises* [] k1
2 S Bliederdeeg mat Champignonen Cuisse de canard []k2
@ :‘, Fritten Pommes de terre a la graisse de canard
g o ] Gréng Bounenzalot ] Lentilles paysanne Oeuf en gelée [1k3
N
@ o Puree Puree |:| K 4
10 D Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca D Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca Banana split |:| K1
o g Choucroute garnie Supréme de poulet |:| K2
2 g Pommes de terre au lard Gratin dauphinois
§ 2 ] ] Jardiniére de légumes Cocktail crevettes []ks
M
N Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gdr R carre VM = GEMUELENT FLEESCH 12/2025
Sou schmaacht
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR Menii vom 17.03.2025 bis 23.03.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:.::
0 D Potage Crécy D Potage Crécy Ananas frais [] k1
oA Joue de beeuf braisée Cannelloni mit Spinat und Ricotta
28 Spatzle D K2
: .
g § |:| Chou rouge aux pommes |:| Salade museau |:| K3
™ |puree Plree |:| K4
v D Créme aux épinards D Créme aux épinards Pudding au chocolat* [] k1
g P Létzebuerger Grillwurscht* (MM) Hart gekochtes Ei *(MM) |:| K2
? N Purée de pommes de terre mit Béchamelsosse
§ 8 ] Petits pois ] Kartoffeln mit Schnittlauch Croque Monsieur []k3
Qw|-~ - Uberbackener Blumenkohl [Tka
PUree PUree
c© D Potage ala tom?te D ~ Potage ala tomate Biscuit roulé [] k1
c g Chicons au jambon * (MM) Filet de poisson pané (MM)
‘;’ i Pommes de terre natures sauce remoulade [ k2
£0 |:| |:| Pommes de terre a l'ail Quark mit Krautern* |:| K3
=2 ] . . Salade verte I:‘ K4
Plree Plree
Do D Bouillon de boeuf aux vermicelles D Bouillon de boeuf aux vermicelles Frisches Obstkompott [] k1
o g Croquette de poulet (MM) Blanquette de veau
o :‘, Pommes de terre persillées Riz D K2
£ 210 Salade verte [] Carottes persillées Puddingachten [ k3
o
a« Plaree Plaree |:| K4
0 D Créme de volaille D Créme de volaille Tarte aux abricots [] k1
o9 Filet de colin (MM) Gedampfter Spinat D
29 Riz pilaff K2
g e [] Blette gratinée ] Bauernwurst []ks3
o Plree Plree |:| K4
™ D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Mousse aux fraises* [] k1
o g Blatterteig mit Pilzen Cuisse de canard |:| K2
@ g Fritten Pommes de terre a la graisse de canard
g o ] Griner Bohnensalat ] Lentilles paysanne Oeuf en gelée [1ks3
n N
o Plree Plree |:| K4
o2 D Geflugelbrihe mit Tomaten und Tapioca D Geflugelbrihe mit Tomaten und Tapioca Banana split [] k1
g Choucroute garnie Supréme de poulet
g O
ta Pommes de terre au lard Gratin dauphinois []k2
6o ] ] Jardiniére de légumes Cocktail crevettes [ ks
0w m
o Plaree PlUree |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = FLEISCH PURIERT 12/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



