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ﬁ SERVIOR  Menuvum 17.02.2025 bis 23.02.2025
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS _ OWES | KAART
Brokkolizopp Brokkolizopp Chou mat Schlagsahn K1
?,’5 L Falschen Hues* (MM) O Kasespatzle (MM) ¥ E K2
2 Grompere mat Bratzelen Vogerlsalat
:g ] ] Waiss Bounen ] Brie [1ks
h
™ |puree Puree D K4
Kurbiszopp Kirbiszopp Stoffi mat Appel an Speculoos | [ ]| K1
?g D Marinéierten Pouletschnitzel I:I Gebrodenen Filet vun der Dorade (MM) D
> 9 Fritten Purée vun Siisskartoffeln K2
5o H Gréng Bounen n Romanescokabes Feierstengszalot* []ks
0o
™ | puree Puree I:-I K4
Minestrone Minestrone Meloun mat Porto [ k1
'gv 5 I:l Hard gekachten Eér * (MM) l:l Réndsragodt * k2
N mat Béchamelzooss Fusilli
82| ] Gekachte Gromperen ] Zelleri Tomat mat Thon (MM) [1ks3
=2 Choufleur [Ika
Puree Puree
> ] Ribbenzopp ] Ribbenzopp Baileyscréme [k
oy Gereechert Réndszong* Gebroden Pouletshammchen [ k2
@ : mat Zooss mat Quetschen Gebroden Gromperen
E g [] Gromperepurée ] Kolrawen Zwiwelkuch []ks
S« | Gebrodene Chicon . [ ka
w | ] Muertenzopp n Muertenzopp Fréschen Ananas [] k1
oS Pochéierten Filet vum Lieu jaune (MM) Poretten mat Ham a Kéis* (MM) k2
o : Tagliatelles Péiterséileggromperen
23 H Rengt Geméis n Kaffiskichelcher* []ks
o Puree Puree D K 4
o2 | [] Gréng Gemeiszopp | Greng Geméiszopp Yoghurt mat Friichten* 1k
o9 Rago(t vun der Kanéngchen Cannellonien mat Ricotta a Spinat (MM) k2
B S Gromperen am Schéffchen mat Bouillon gekacht beurre noisette
£ S0 Wuerzelen mat Péiterséileg [] Tomat mat Kraider Fierkelsjelli* (MM) [1k3
® Puree Puree [:I K4
o [ [] Consommé mat Geméis an Vermischel D Consommeé mat Geméis an Vermischel Appeltaart D K1
o o Garnéiert Choucroute Risotto (MM)
B 3 Speckgromperen mat Scampi [] k2
62 | [ [] Berdorfer mat Kraider* []ks
0n M
™ Puree Puree l:l K4

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér
beim Responsabel vun der Restauration nofroen,

Sou schmaacht
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VM = GEMUELENT FLEESCH
MM = MENU MOU
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