SERVIOR p|gn de menu semaine 08 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 17.02. au 23.02.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé a l'alphabet
Falschen Hues* (MM)

[l

[l

Consommé a l'alphabet
Gratin de pates (MM)

[l

Consommé a l'alphabet
Falschen Hues* (MM)

[l

Consommé a l'alphabet
Gratin de pates (MM)

|:| Pates

Bouill. égumes

Form 0103

=
< Pommes de terre ciboulette Beignets de Carneval* Pommes de terre ciboulette Beignets de Carneval* |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
- Lingots blancs Lingots blancs
. . Purée Tutti-frutti
Beignets de Carneval* Beignets de Carneval* D D
Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli .
I:' o I:' . . I:' o I:' . . I:' Bouill. legumes I:' Pates
= Escalope de poulet marinée Quiche Lorraine (MM) Escalope de poulet marinée Quiche aux légumes (MM)
1. . .
[ Pommes de terre Salade mixte Pommes de terre Salade mixte |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
2 ameéricaines Ananas frais ameéricaines Ananas frais I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
Haricots verts Haricots verts
Potage au potimarron Potage au potimarron Potage au potimarron Potage au potimarron
< - Bouill. légumes Pates
‘ eufs durs oue de bceuf braisée eufs durs eufs durs
EDOfd * (MM DJ de beeuf b |:|0fo| * (MM |:|0fo| * (MM [l g [l
- . - £
E sauce béchamel Fusilli sauce béchamel sauce béchamel I:' Esc. Poulet I:' Carottes au
% Pommes de terre natures Céleri Pommes de terre natures Pommes de terre natures ) ) )
I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou-fleur lle flottante Chou-fleur Chou-fleur
Créme de navets Créeme de navets Creme de navets Creme de navets
= D Langue de boeuf* D Pilons de poulet D Pilons de poulet D Steak végétarien pané D Bouill. légumes D Pates
T
E sauce aux prunes Pommes de terre rbties Pommes de terre roties (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes au
i Purée de pommes de terre Tomate au four Tomate au four Pommes de terre roties } . .
. Lz . . I:' Puree I:' Tutti-frutti
Chicon braisé Tarte au riz Tarte au riz Tomate au four
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
T . Lo . s . . S . . Lo . Bouill. légum Pa
E D Filet de lieu jaune poché D Bouchée a lareine D Filet de lieu jaune poché D Filet de lieu jaune poché D oulfl. legumes D ates
S
'E Tagliatelles Croquettes Tagliatelles Tagliatelles |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
g Julienne de légumes Petits pois Julienne de légumes Julienne de légumes
> . ; =P . 9 . 9 [] puree [] Tutti-frutti
Terrine au chocolat Terrine au chocolat Terrine au chocolat Terrine au chocolat
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o R
"C; D Rago(t de lapin D Crépes* (MM) D Crépes* (MM) D Crépes* (MM) D Bouill. legumes D Pates
£ Pommes de terre Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes* |:| Esc. Poulet |:| Carottes au
1y
fondantes Panna cotta* Panna cotta* Panna cotta*
v Carottes persillées D Purée D Tutti-frutti
e Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts o R
. . . . Bouill. égumes Pates
f- D Choucroute garnie D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D 9 D
% Pommes de terre au lard aux Scampis aux Scampis aux Scampis I:' Esc. Poulet I:' Carottes au
§ Charlotte aux fraises Charlotte aux fraises Charlotte aux fraises Charlotte aux fraises ) ) )
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 08 / 2025
vum 17.02. bis 23.02.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Réndszong*
mat Zooss mat Quetschen
Gromperepurée

Pouletspilon
Gebroden Gromperen
Tomat am Schéaffchen

Pouletspilon
Gebroden Gromperen
Tomat am Schéaffchen

Vegetareschen Steak
panéiert (MM)
Gebroden Gromperen

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten mat

Tutti-frutti

Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp

o . .

% D Falschen Hues* (MM) D Nuddelsgratin (MM) D Falschen Hues* (MM) D Nuddelsgratin (MM) Gemeisbouillon Nuddelen

c Grompere mat Bratzelen Verwurelter* Grompere mat Bratzelen Verwurelter* Pouletsschnitzel Muerten mat

é Waiss Bounen Waiss Bounen PLTé Tuttifrutti
Verwurelter* Verwurelter* uree utti-frutt
Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp

o L. .

% D Marinéierten Pouletschnitzel D Quiche Lorraine (MM) D Marinéierten Pouletschnitzel D Gemeéisquiche (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen

g Amerikanesch Gromperen Geméschten Zalot Amerikanesch Gromperen Gemeéschten Zalot Pouletsschnitzel Muerten mat

a Gréng Bounen Fréschen Ananas Gréng Bounen Fréschen Ananas

cC . o .
Fréschen Ananas Fréschen Ananas Puree Tutti-frutt

< I:' Hokkaidokurbiszopp I:' Hokkaidokurbiszopp I:' Hokkaidokurbiszopp I:' Hokkaidokurbiszopp Geméisbouillon Nuddelen

‘5 Hard gekachten Eér * (MM) Réndsbaken Hard gekachten Eér * (MM) Hard gekachten Eér * (MM)

2 mat Béchamelzooss Fusilli mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss Pouletsschnitzel Muerten mat

-

%‘ Gekachte Gromperen Zelleri Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen PUré Tutticfrutti
Choufleur Schnéicréme Choufleur Choufleur uree uthi-truth

g Sameg Ribbenzo Sameg Ribbenzo Sameg Ribbenzo Sameg Ribbenzo

§ I:' N PP I:' o PP I:' o PP I:' o PP Geméisbouillon Nuddelen

3]

(%]

o

c

c

o

s}

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

Form 0103

Gebrodene Chicon Raistaart Raistaart Tomat am Schéaffchen
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
. . . - - . . .. . ) 8i ill N |
E D Pochéierten Filet vum Lieu D Paschtéit D Pochéierten Filet vum Lieu D Pochéierten Filet vum Lieu Gemeisbouillon uddelen
'-CE jaune Kroketten jaune jaune Pouletsschnitzel Muerten mat
i Tagliatelles lerbessen Tagliatelles Tagliatelles | . .
. . . - Purée Tutti-frutti
Rengt Geméis Schockelasterrine Rengt Geméis Rengt Geméis
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp
o L. .
% D RagoQt vun der D Paangecher* (MM) D Paangecher* (MM) D Paangecher* (MM) Geméisbouillon Nuddelen
v Kanéngchen Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* Pouletsschnitzel Muerten mat
£
[ Gromperen am Schaffchen Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* ) ) )
. . Purée Tutti-frutti
mat Bouillon gekacht
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp
c . . . . G disbouill Nuddel
% D Garnéiert Choucroute D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) emeisbourion uddeten
g Speckgromperen mat Scampi mat Scampi mat Scampi Pouletsschnitzel Muerten mat
c Aerdbiercharlotte Aerdbiercharlotte Aerdbiercharlotte Aerdbiercharlotte ) )
v Purée Tutti-frutti
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 08 /2025

vom 17.02. bis 23.02.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Puree

Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe - -
g D Falscher Hase* (MM) D Nudelgratin (MM) D Falscher Hase* (MM) D Nudelgratin (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
E Kartoffeln mit Schnittlauch Karnevalsgeback Kartoffeln mit Schnittlauch Karnevalsgebéack I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
S Weisse Bohnen Weisse Bohnen - . .
Par Tutti-fr
Karnevalsgebéack Karnevalsgebéack D uree D utti-frutt
Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe
c .. ..
g D Mariniertes D Quiche Lorraine (MM) D Mariniertes D Gemisequiche (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
g Hahnchenschnitzel Gemischter Salat Hahnchenschnitzel Gemischter Salat |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten in Butter
-é Amerikanische Kartoffeln Frische Ananas Amerikanische Kartoffeln Frische Ananas I:' Pl I:' Tutticfrutti
uree utti-frutti
Griine Bohnen Griine Bohnen
c I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Hokkaidokurbissuppe I:' Gemiisebriih I:' Nudel
g Hart gekochtes Ei *(MM) Rinderbacken Hart gekochtes Ei *(MM) Hart gekochtes Ei *(MM) emusebruhe uaein
E mit BEchamelsosse Fusilli mit BEchamelsosse mit BEchamelsosse |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
g Natur Kartoffeln Selleri Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Pl I:' Tutti-frutti
Blumenkohl Eischneekreme Blumenkohl Blumenkohl uree uthi-irut
C Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe
@ . .
7 D Rinderzunge* D Hahnchenunterschenkel D Hahnchenunterschenkel D Paniertes vegetarisches D Gemusebriihe D Nudein
'
% mit Pflaumensosse Bratkartoffeln Bratkartoffeln Steak (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
E Kartoffelpuree Ofentomate Ofentomate Bratkartoffeln I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Gebratener Chicorree Reistorte* Reistorte* Ofentomate uree uth-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
E D Pochiertes Seelachsfilet D Koniginpastete D Pochiertes Seelachsfilet D Pochiertes Seelachsfilet D Gemusebrihe D Nudeln
= s . .
= Bandnudeln Kroketten Bandnudeln Bandnudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
[
I Gemuisestreifen Erbsen Gemuisestreifen Gemuisestreifen I:' bl I:' Tutticfrutti
. . . . r ~fri
Schokoladenterrine Schokoladenterrine Schokoladenterrine Schokoladenterrine uree iUt
Mohrensuppe Moéhrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c .. ..
& D Kaninchenragout D Pfannkuchen *(MM) D Pfannkuchen *(MM) D Pfannkuchen *(MM) D Gemusebrihe D Nudeln
E Ofenkartoffeln in der Briihe Apfelmus* Apfelmus* Apfelmus* |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten in Butter
g Karotten mit Petersilie Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* I:' P I:' Tutticfrutti
. uree utti-frutti
Panna Cotta*
Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe . .
E D Sauerkraut garniert D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Kartoffeln mit fettem Speck mit Scampi mit Scampi mit Scampi I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten in Butter
5 Frichtekuchen mit Erdbeer Frichtekuchen mit Erdbeer Frichtekuchen mit Erdbeer Frichtekuchen mit Erdbeer I:' I:'

Tutti-frutti

Form 0103




