SERVIOR plan de menu semaine 09 7/ 2025
du 24.02. au 02.03.2025

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux flocons

[l

[l

Potage aux flocons

[l

Potage aux flocons

Potage aux flocons

[l

|:| Pates

Bouill. égumes

Form 0103

= d'avoine d'avoine d'avoine d'avoine D
T
< Boudin noir Gnocchi a la sorentina Nouilles a la sorentina Gnocchi a la sorentina |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Purée de pommes de terre Orange marinée Orange marinée Orange marinée ) . )
Chou rouge aux pommes |:| Purée de pommes |:| Tutti-frutti
Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards
L s . s . s . Bouill. égumes Pates
= D Soupe Goulasch D Bouchée a lareine D Bouchée a lareine D Bouchée a la reine au tofu D g D
E Pudding vanille Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette (MM) |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Macédoine de légumes Macédoine de légumes Pommes de terre ciboulette I:' Purée d I:' Tutticfrutti
. . . . oy . urée de pommes utti-frutti
Pudding vanille Pudding vanille Macédoine de légumes P
Potage ala tomate Potage ala tomate Potage ala tomate Potage ala tomate
< L . . Bouill. légumes Pates
E D Crépinette de veau D Quenelles de brochet D Filet de poisson D Quenelles de brochet D 9 D
b
¢ Nouilles Riz Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
% Potiron sauté Julienne de légumes Julienne de légumes Julienne de légumes ) . .
. . . . I:' Purée de pommes I:' Tutti-frutti
Crumble poire/amande Crumble poire/amande Crumble poire/amande Crumble poire/amande
Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon
. . . . . . . . Bouill. légumes Pates
T D Cordon bleu de dinde pané D Hachis Parmentier D Hachis Parmentier D Hachis parmentier au D 9 D
E Pommes de terre persillées Mousse au mascarpone Mousse au mascarpone quorn |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Petits pois Mousse au mascarpone I:'
Purée de pommes I:' Tutti-frutti
Mousse au mascarpone
- Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais
. A . A Bouill. égumes Pates
E D Filet de truite roti (MM) D Galettes de pommes de D Filet de truite roti (MM) D Galettes de pommes de D 9 D
S
'E aux amandes terre aux amandes terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Riz créole Compote de pommes Riz créole Compote de pommes
> Purée de pommes Tutti-frutti
Flan & I'échalote lle flottante Flan & I'échalote lle flottante D P D
Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes .
= I:' I:' - I:' - I:' I:' Bouill. legumes I:' Pates
E Omelette au fromage et Rago(t de veau sauce Rago(t de veau sauce Omelette au fromage*
£ lard Marengo Marengo (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
ommes de terre olenta crémeuse olenta crémeuse ommes de terre . .
& P de t Polenta cré Polenta cré P det )
lyonnaises Navets Navets lyonnaises D Purée de pommes D Tutti-frutti
e Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes aux o R
. . . . Bouill. égumes Pates
f- D oeufs et tapioca D oeufs et tapioca D oeufs et tapioca D oeufs et tapioca D 9 D
% Filet de saumon réti (MM) Ro6ti de boeuf* Ro6ti de boeuf* Filet de saumon réti (MM) |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
§ Pommes de terre natures Gratin dauphinois Gratin dauphinois Pommes de terre natures I:' Purée d I:' Tutticfrutti
. . s . s . urée de pommes utti-frutti
c Brocolis Chicon caramélisé Chicon caramélisé Brocolis P
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 09 /2025
vum 24.02. bis 02.03.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Quékerzopp Quékerzopp Quékerzopp Quékerzopp
o . . 5 . s . Lo . Bi ill N |
% D Traipen D Gnocchien ala sorentina D Nuddelena la sorentina D Gnocchien a la sorentina D Gemeisbouillon D uddelen
c Gromperepurée Marinéiert Orange Marinéiert Orange Marinéiert Orange I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
\q-‘ .
Rouden Kabes mat Appel
= [] crom e [] Tutti-frut
S perepurée Tutti-frutti
Marinéiert Orange
Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp
o . . . Gemeéisbouillon Nuddele
% D Goulaschzopp D Paschtéit D Paschtéit D Paschtéit mat Tofu (MM) D 1sboul D u n
g Vanillspudding Gromperen mat Bratzelen Gromperen mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
E‘-‘ Gemeéismacédoine Gemeéismacédoine Gemeéismacédoine I:' G | I:' Tutticfrutti
Vanillspudding Vanillspudding Vanillspudding* romperepuree uti-iruty
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp . .
e .
: . " . . . . . G bouill Nuddel
& D Kallefscrépinette D Féschkniddelen D Féschfilet D Féschkniddelen D emeisboutiion D uddeien
2 Nuddelen Rais Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
-
g Gebrodenen Kurbis Rengt Geméis Rengt Geméis Rengt Geméis I:' G 3 I:' Tutticfrutti
Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel romperepuree uthi-irut
b Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp
9] L }
. . . . . . G bouill Nuddel
% D Cordon Bleu vum D Hachis Parmentier D Hachis Parmentier D Hachis parmentier mat D emeisbouriion D uddeten
2 Schnuddelhong Mascarponemousse Mascarponemousse Quorn (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c - L.
Péiterséileggromperen Mascarponemousse
é lerbessen 99 P P I:' Gromperepurée I:' Tutti-frutti
Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen
’ . ] . 8i ill N |
E D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gromperenkichelcher D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gromperenkichelcher D Gemeisbouillon D uddelen
--CE mat Mandelen Appelkompott* mat Mandelen Appelkompott* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
i Rais créole Schnéicreme Rais créole Schnéicreme I:' G | I:' Tutticfrutti
Schalotteflan Schalotteflan romperepuree uthi-trutt
Geméiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscremezopp
o L .
% D Omelette mat Kéis an D Kallefsragodt D Kallefsragodt D Omelett mat Kéis* (MM) D Geméisbouillon D Nuddelen
% Speck Zooss mat Tomaten an Zooss mat Tomaten an Gromperen mat Zwiwwelen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
&t Gromperen mat Zwiwwelen Oliven Oliven Botterbounen I:' G | I:' Tutticfrutti
' Botterbounen Crémeg Polenta Crémeg Polenta Pije mat Vanillszooss romperepuree uti-irutt
Héngerbritt mat Eer an Héngerbritt mat Eer an Héngerbritt mat Eer an Gemeéisbouillon mat Eeér
c . . . . G gisbouill Nuddel
% D Tapioca D Tapioca D Tapioca D an Tapioca D emeisbourion D uddeten
g Gebrodene Saumon (MM) Réndsbrot* Réndsbrot* Gebrodene Saumon (MM) |:| Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
5 Gekachte Gromperen Gromperegratin Gromperegratin Gekachte Gromperen I:' G 3 I:' Tutticfrutti
‘ Brokkoli Caraméliséierten Chicon Caraméliséierten Chicon Brokkoli romperepuree uthi-irut
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 09 /2025

vom 24.02. bis 02.03.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Haferschleimsuppe

Haferschleimsuppe

Haferschleimsuppe

Haferschleimsuppe

Brokoli

Caramelisierter Chicorree

Caramelisierter Chicorree

Brokoli

Kartoffelpuree

g D Blutwurst D Gnocchi D NudelnTomatensosse"Sore D Gnocchi D Gemusebrihe D Nudeln

E Kartoffelpuree Tomatensosse"Sorentina" ntina" Tomatensosse"Sorentina" |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten

S Rotkohl mit Apfel Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine . . .
Marinierte Apfelsine |:| Kartoffelptree |:| Tutti-frutti
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe

c . .

g D Goulaschsuppe D Koniginpastete D Koniginpastete D Koninginpastete mit Tofu D Gemusebrihe D Nudeln

g Vanillepudding Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

-é Macedonisches Gemise Macedonisches Gemuse Kartoffeln mit Schnittlauch I:' Kartoffeloii I:' Tutticfrutti

Vanillepudding Vanillepudding Macedonisches Gemiuse artorielpuree iUt

Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe

c . .

g D Kalbsgehacktes im D Hechtknodel D Fischfilet D Hechtknodel D Gemdsebruhe D Nudeln

E Schweinenetz Reis Reis Reis I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen

g Nudeln Gemoisestreifen Gemoisestreifen Gemoisestreifen I:' Kartoffelni I:' Tutti-frutti
Gebratener Kirbis Birnen-Mandel-Streusel Birnen-Mandel-Streusel Birnen-Mandel-Streusel artofielptree uthi-truth

c Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe

@ . .

7 D Cordon Bleu vom Truthahn D Hackfleisch mit Kartoffelbrei D Hackfleisch mit Kartoffelbrei D Hachis parmentier mit D Gemusebriihe D Nudein

-

% Kartoffeln mit Petersilie Mascarponemousse Mascarponemousse Quorn (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

c Erbsen Mascarponemousse

c " o .

& Mascarponemousse I:' Kartoffelptree I:' Tutti-frutti
Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe - -

E D Gebratenes Forellenfilet D Kartoffelpuffer D Gebratenes Forellenfilet D Kartoffelpuffer D Gemusebrihe D Nudeln

-E (MM) Apfelkompott (MM) Apfelkompott |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

I mit Mandeln Eischneekreme mit Mandeln Eischneekreme I:' Kartoffelpil I:' Tutticfrutti
Reis Reis artoffelplree utti-frutti
Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe

c . .

& D Omelette mit Kase und D Kalbsragout D Kalbsragout D Omelette mit Kase* (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

E Speck Tomatenolivensosse Tomatenolivensosse Bratkartoffeln mit Zwiebeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

g Bratkartoffeln mit Zwiebeln Cremige Polenta Cremige Polenta Butterbohnen I:' Kartoffeloil I:' Tutticfrutti

‘ Butterbohnen Ruben Ruben Pfirsich mit VanillesoR3e artofielpuree iUt
Huhnerbriihe mit Eiern und Huhnerbriihe mit Eiern und Huhnerbriihe mit Eiern und Gemeésebriuhe mit Eiern und

E D Tapioka D Tapioka D Tapioka D Tapioca D Gemdsebruhe D Nudeln

E Gebratener Lachs (MM) Rinderbraten* Rinderbraten* Gebratener Lachs (MM) |:| Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen

c : .

& Natur Kartoffeln Kartoffelgratin Kartoffelgratin Natur Kartoffeln I:' I:'

Tutti-frutti

Form 0103




