SERVIOR p|gn de menu semaine 10 /2025

Repas sur roues

du 03.03. au 09.03.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage aux poireaux
Pilon de poulet mariné

Potage aux poireaux
Macaroni au gratin* (MM)

[l

[l

Potage aux poireaux
Pilon de poulet mariné

[l

Potage aux poireaux
Macaroni aux légumes

Bouill. égumes

[l

Pates

=
< Pommes de terre Beignets de Carneval* Purée de pommes de terre (MM) I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
- américaines Ratatouille Beignets de Carneval*
. . Pure Tutti-frutti
Ratatouille Beignets de Carneval* D uree D utti-frutt
Potage julienne Potage julienne Potage julienne Potage julienne o R
= D Saucisse au vin sauce D Carbonnade flamande* D Carbonnade flamande* D Rago(t de tofu (MM) D Bouill. legumes D Pates
T moutarde Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Purée de pommes de terre Navets persillées Navets persillées Navets persillées
P ) . P ) . P ) . P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou vert Tiramisu Tiramisu Tiramisu
Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil
T . . N . N . Bouill. égumes Pates
E D Lasagne aux légumes (MM) D Filet d'aiglefin (MM) sauce D Filet d'aiglefin (MM) sauce D Lasagne aux légumes (MM) D 9 D
b
¢ Muffin myrtilles* aux crevettes aux crevettes Muffin myrtilles* I:' Esc. Poulet I:' Carottes
2 Quinoa Quinoa Purée Tutti-frutti
Chicon braisé Chicon braisé D D
Créeme de champignons Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons
I:' S P9 I:' P19 I:' P19 I:' P19 I:' Bouill. legumes I:' Pates
T Emincé de porc Omelette aux herbes* (MM) Omelette aux herbes* (MM) Omelette aux herbes* (MM)
= Pommes de terre persillées Nouilles Nouilles Nouilles I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
a
i Carottes au Beurre Epinards Epinards Epinards I:' Buré I:' Tuttifrutt
. . . . urée utti-frutti
compote fraise et rhubarbe compote fraise et rhubarbe compote fraise et rhubarbe compote fraise et rhubarbe
- Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes
. . . . . . . Bouill. égumes Pates
E D Gratin de poisson D Roulade de lapin D Gratin de poisson D Gratin de poisson D 9 D
S
'E Riz Schupfnudeln Riz Riz |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
g Fondue de poireaux Lentilles Fondue de poireaux Fondue de poireaux
> PO : . . PO . PO . [ ] purée [ ] Tutti-frutt
Salade de fruits frais Salade de fruits frais Salade de fruits frais Salade de fruits frais
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri
= . . Bouill. légumes Pates
E D Pot au feu de boeuf D Quenelles de foie D Pot au feu de boeuf D Steak de légumes D g D
£ luxembourgeois Pommes de terre au lard luxembourgeois Pommes de terre au |:| Esc. Poulet |:| Carottes
T . . .
Pdt au bouillon Choucroute Pdt au bouillon bouillon
¢ . . . . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Légumes du bouillon Mousse moka Légumes du bouillon Légumes du bouillon
e Consommé vermicelles Consommé vermicelles Consommé vermicelles Consommé vermicelles o R
- . A . e Bouill. égumes Pates
f- D Ro6ti de dinde D Jambon chaud* sauce au D Ro6ti de dinde D Boulettes végétariennes D 9 D
% Pommes de terre au porto Pommes de terre au (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ romarin Gratin dauphinois romarin Pommes de terre au I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . urée utti-frutti
c Haricots verts au lard Tomate au four Haricots verts romarin
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 10/ 2025
vum 03.03. bis 09.03.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp
o o . . " o . . - 8i ill N |
% D Marinéierten Pouletspilon D Macaronigratin* (MM) D Marinéierten Pouletspilon D Macaroni mat Geméis D Gemeisbouillon D uddelen
c Amerikanesch Gromperen Verwurelter* Gromperepurée (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
a . .
Ratatouille Ratatouille Verwurelter*
= PUré Tutti-frutti
Verwurelter* Verwurelter* D uree D utti-frutt
Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Geméis
c . N N . Gemeéisbouillon Nuddele
% D Wainzoossiss (MM) D Réndscarbonnade op D Réndscarbonnade op D RagoQt vun Tofu (MM) D 1sboul D u n
g mat Moschterzooss flammanesch Art* flammanesch Art* Gekachte Gromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
E‘-‘ Gromperepurée Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Ribben mat Péiterséileg I:' Purée I:' Tutticfrutti
Gréngen Kabes Ribben mat Péiterséileg Ribben mat Péiterséileg Tiramisu
Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp
e - .
: . . . ) . . ) - G bouill Nuddel
‘5 D Geméislasagne (MM) D Filet vum Aiglefin (MM) D Filet vum Aiglefin (MM) D Geméislasagne (MM) D emeisbourion D uddeten
z Molbiermuffin* Krevettenzooss Krevettenzooss Molbiermuffin* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
¢ Quinoa Quinoa
. . Puré Tutti-frutti
= Gebrodene Chicon Gebrodene Chicon D uree D uthi-irut
b Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp
9] L }
. . . . G bouill Nuddel
% D Schwéngsgeschnetzeltes* D Omelett mat Kraider* (MM) D Omelett mat Kraider* (MM) D Omelett mat Kraider* (MM) D emeisbouriion D uddeten
2 Péiterséileggromperen Nuddelen Nuddelen Nuddelen I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
E Muerten mat Botter Spinat Spinat Spinat I:' Purée I:' Tutticfrutti
8 Kompott vun Rhubarbe an Kompott vun Rhubarbe an Kompott vun Rhubarbe an Kompott vun Rhubarbe an
Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp
- . . . . Bj ill N |
E D Féschgratin D Kanengechersroulade D Féschgratin D Féschgratin D Gemeéisbouillon D uddelen
'-CE Rais Schupfnudeln Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
i Gedémpten Poretten Lénsen Gedémpten Poretten Gedémpten Poretten I:' Purée I:' Tutticfrutti
Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot
Zellericrémezopp Zellericrémezopp Zellericrémezopp Zellericrémezopp
c . . . G gisbouill Nuddel
% D Gekachtend Létzebuerger D Liewerkniddelen D Gekachtend Létzebuerger D Geméissteak D emeisboutfion D uddelen
% Réndfleesch Speckgromperen Réndfleesch Gromperen an der Britt |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
[ Gromperen an der Britt Sauerkraut Gromperen an der Britt gekacht ) )
v . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
gekacht Mokasmousse gekacht Bouillonsgeméis
Vermichelszopp Vermichelszopp Vermichelszopp Vermichelszopp
c . . G gisbouill Nuddel
% D Dindebrot D Waarm Ham* D Dindebrot D Vegetaresch Bouletten D emeisbourion D uddeten
g Grompere mat Rosmarin mat Portozooss Grompere mat Rosmarin (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c ; . )
& SF)eckbounen Gromperegratin Gfeng Bounen Gr(?mpere mat Rosmarin I:' Purée I:' Tutti-frutti
Kiischtentartchen Tomat am Schéaffchen Kiischtentartchen Gréng Bounen
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 10 /2025
vom 03.03. bis 09.03.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Kirschtortchen

Ofentomate

Kirschtortchen

Griine Bohnen

Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe - -
g D Marinierte D Macaronigratin* (MM) D Marinierte D Macaroni mit Gemuse D Gemusebrtihe D Nudeln
E Hahnchenunterschenkel Karnevalsgeback Hahnchenunterschenkel (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
S Amerikanische Kartoffeln Kartoffelpuree Karnevalsgebéck I:' B . .
. . Plree |:| Tutti-frutti
Ratatouille Ratatouille
Brihe mit Gemuse Brihe mit Gemuse Brihe mit Gemuse Briihe mit Gemuse
c .. ..
g D Wainzoossiss (MM) D Rinderragout Flamisch* D Rinderragout Flamisch* D Tofuragout (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
¢ Senfsosse Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Kartoffelplree Riben mit Petersilie Riben mit Petersilie Riben mit Petersilie I:' P I:' Tutticfrutti
Grunkohl Tiramisu Tiramisu Tiramisu uree uti-iruty
Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe
c . .
& D Gemuiselasagne (MM) D Haddockfilet (MM) D Haddockfilet (MM) D Gemuiselasagne (MM) D Gemusebriihe D Nudein
E Heidelbeermuffin* mit Garnelensosse mit Garnelensosse Heidelbeermuffin* |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
- . .
= Quinoa Quinoa
= . o .
Gebratener Chicorree Gebratener Chicorree D Plree D Tutti-frutt
c Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe
@ . .
7 D Schweinegeschnetzeltes* D Krauteromelette *(MM) D Krauteromelette *(MM) D Krauteromelette *(MM) D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Kartoffeln mit Petersilie Nudeln Nudeln Nudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
c Karotten in Butter Spinat Spinat Spinat
¢ .. o .
cC Rhabarber udn Erdbeermus Rhabarber udn Erdbeermus Rhabarber udn Erdbeermus Rhabarber udn Erdbeermus D Plree D Tutti-frutti
Gemusesuppe Gemusesuppe Gemusesuppe Gemusesuppe B B
E D Fischgratin D Kaninchenroulade D Fischgratin D Fischgratin D Gemusebrihe D Nudeln
-E Reis Schupfnudeln Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Grine Bohnen
I Gedampfter Lauch Linsen Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' bl I:' Tutticfrutti
Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat uree uthi-trutt
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe
c .. ..
& D Gekochtes luxemburger D Leberknddel D Gekochtes luxemburger D Gemusesteak D Gemdusebriihe D Nudeln
E Rindfleisch Kartoffeln mit fettem Speck Rindfleisch Kartoffeln gekocht in der |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Kartoffeln gekocht in der Sauerkraut Kartoffeln gekocht in der Bruhe I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Brihe Mokkasahne Brihe Gemuse in der Brihe uree iUt
Consommeé mit Nudeln Consommeé mit Nudeln Consommeé mit Nudeln Consommeé mit Nudeln
E D Putenbraten D Warmer Schinken * D Putenbraten D Vegetarische Frikadellen D Gemusebrtihe D Nudeln
E Rosmarinkartoffeln mit Portososse Rosmarinkartoffeln (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Grihne Bohnen mit Speck Kartoffelgratin Griune Bohnen Rosmarinkartoffeln I:' Piiree I:' Tutticfrutti
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