SERVIOR p|gn de menu semaine 11 /2025

Repas sur roues

du 10.03. au 16.03.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage au cresson
Potage aux lentilles avec

[l

Potage au cresson
Boeuf braisé*

[l

Potage au cresson
Boeuf braisé*

[l

Potage au cresson
Potage aux lentilles et

Bouill. égumes

[l

Pates

=
c saucisses Pommes de terre au beurre Pommes de terre au beurre pommes de terre I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
- éche rotie amande Navets Navets éche rotie amande
P T T P [] puree [] Tutti-frutti
caramel péche rétie amande péche rétie amande caramel
Consommeé brunoise Consommeé brunoise Consommeé brunoise Consommeé brunoise o R
= L1 Menu eroio [ Spaghetti sauce [ Spaghetti sauce L1 Menu eroio [] eouitlégumes  [] Pates
T Filets de harengs marinés bolognaise bolognaise Filets de harengs marinés |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Salade de pommes de Mousse au chocolat Mousse au chocolat Salade de pommes de I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
terre terre
Créme de légumes Créme de légumes Créme de légumes Créme de légumes
< . . Bouill. légumes Pates
T D Escalope de poulet panée D Omelette au fromage D Escalope de poulet panée D Omelette au fromage D 9 D
a
- . - . 7
¢ Pdt au paprika Purée de pommes de terre Pdt au paprika Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
q_‘ . N N . 7 . b N . P
Champignons a la creme Chou-fleur gratiné Champignons a la creme Chou-fleur gratiné
= Cake f‘fl%range Cake a I'ora?lge Cake é?l?)range Cake a I'ora?lge D Purée D Tutti-frutt
Potage aux herbes Potage aux herbes Potage aux herbes Potage aux herbes
I:' g‘ - I:' N . I:' g‘ -~ I:' g‘ . I:' Bouill. égumes I:' Pates
T Tarte a l'oignon Judd fumé Tarte a l'oignon Tarte a l'oignon
E Compote de pommes au Pommes de terre au lard Compote de pommes au Compote de pommes au |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i rhum et raisins Feves des marais rhum et raisins rhum et raisins I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
Compote de pommes au
- Potage a l'orge perlé Potage a l'orge perlé Potage a l'orge perlé Potage a l'orge perlé
. o . . o . o Bouill. légum Pa
E D Filet de merlu roti D Pilon de poulet D Filet de merlu roti D Filet de merlu roti D oufl.legumes D ates
S
'E Pommes de terre natures Pommes de terre Pommes de terre natures Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
g Brocolis américaines Brocolis Brocolis
N z . .
. A . . . Pur Tutti-fr
- Tarte aux fruits Jardiniére de légumes Tarte aux fruits Tarte aux fruits D uree D utti-frutt
Potage a l'ail Potage a l'ail Potage a l'ail Potage a l'ail
= S S Bouill. légumes Pates
E D Goulasch D Cappeletti épinards et D Goulasch D Cappeletti épinards et D g D
£ Nouilles ricotta sauce tomate Nouilles ricotta sauce tomate |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
é} Chicon braisé Panna cotta Chicon braisé Panna cotta ) ) )
Panna cotta Panna cotta D Puree D Tutti-frutt
e Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes a o R
f- D pates D pates D pates D lalphabet D Bouill. legumes D Pates
% Osso Bucco Feuilleté au poisson Osso Bucco Feuilleté au poisson I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
§ Polenta Riz Polenta Riz I:' PUré I:' Tutticfrutti
- . - . urée utti-frutti
c Carottes persillées Epinards Carottes persillées Epinards
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 11 /2025
vum 10.03. bis 16.03.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Cressonszopp Cressonszopp Cressonszopp Cressonszopp

o . .

% D Lénsenzopp mat D Geschmorten Réndfleesch* D Geschmorten Réndfleesch* D Lénsenzopp mat D Gemeisbouillon D Nuddelen

c Wirschtercher Bottergromperen Bottergromperen Gromperen I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

NG .. . . .

s Gebroden Pij mat mandel Ribben ) Ribben ) Gebroden Pij mat mandel I:' Purée I:' Tutticfrutti
an Karamel Gebroden Pij mat mandel Gebroden Pij mat mandel an Karamel
Rendsbritt mat Rendsbritt mat Rendsbritt mat Rendsbritt mat

o L. .

% D Geméiswurfel D Geméiswurfel D Geméiswiurfel D Geméiswiurfel D Gemeéisbouillon D Nuddelen

g KALEN MENU Spaghetti mat Spaghetti mat KALEN MENU [ ] Pouletsschnitzel [ ] Gréng Bounen

Q . . . .

IS Agemaachten Hierken Bolognaisezooss Bolognaisezooss Agemaachten Hierken I:' Purée I:' Tutticfrutti
Gromperenzalot Schokelasmousse Schokelasmousse Gromperenzalot
Gemeéiscremezopp Gemeéiscremezopp Gemeéiscremezopp Gemeéiscremezopp

e - .

‘5 D Panéierten Pouletsschnitzel D Omelett mat Kéis* (MM) D Panéierten Pouletsschnitzel D Omelett mat Kéis* (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Gromperen mat Paprika Gromperepurée Gromperen mat Paprika Gromperepurée I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

-

%‘ Champignons mat Rahm lwerbaakenen Choufleur Champignons mat Rahm lwerbaakenen Choufleur I:' PUré I:' Tutticfrutti
Orangenkuch* Orangenkuch* Orangenkuch* Orangenkuch* uree uthi-irut

b Z0 t Kraid z t Kraid z t Kraid z t Kréid

b pp mat Kraider opp mat Kraider opp mat Kraider opp mat Kraider N .

% D Zwiwweltaart D Gereecherten Judd D Zwiwweltaart D Zwiwweltaart D Gemeéisbouillon D Nuddelen

2 Appelkompott mat Rhum Speckgromperen Appelkompott mat Rhum Appelkompott mat Rhum |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

E an Korinthen Gaardebounen an Korinthen an Korinthen I:' PUré I:' Tutticfrutti

3 Appelkompott mat Rhum uree uth-frutt
Graupenzopp Graupenzopp Graupenzopp Graupenzopp . .

E D Gebrodene Filet vum Merlu D Pouletspilon D Gebrodene Filet vum Merlu D Gebrodene Filet vum Merlu D Gemeisbouillon D Nuddelen

'-CE (MM) Amerikanesch Gromperen (MM) (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

i Gekachte Gromperen Klengt Geméis Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen I:' PU I:' Tutticfrutti
Brokkoli Uebsttaart Brokkoli Brokkoli uree uthi-trutt
Knueweleckszopp Knueweleckszopp Knueweleckszopp Knueweleckszopp

C L .

% D Goulasch* D Capeletti mat Spinat an D Goulasch* D Capeletti mat Spinat an D Geméisbouillon D Nuddelen

% Nuddelen Ricotta (MM) Nuddelen Ricotta (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen

[ Gebrodene Chicon mat Tomatenzooss Gebrodene Chicon mat Tomatenzooss ) )

v I:' Purée I:' Tutti-frutti
Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta*
Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Gemeéisbouillon mat

C . .

% D Osso Bucco D Féschfeuilleté D Osso Bucco D Buchstawen D Gemeisbouillon D Nuddelen

g Polenta Rais Polenta Féschfeuilleté I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

& Wuerzglen mat Peéiterséileg Spinat ‘ Wuerzglen mat Péiterséileg Ra-|s I:' Purée I:' Tutticfrutti
Bavarois Bavarois Bavarois Spinat

Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 11/ 2025

vom 10.03. bis 16.03.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Kressesuppe Kressesuppe Kressesuppe Kressesuppe B B
g D Linsensuppe mit Wurst D Geschmortes Rindfleisch* D Geschmortes Rindfleisch* D Linsensuppe mit Kartoffeln D Gemasebrahe D Nudeln
E (MM) Kartoffeln mit Butter Kartoffeln mit Butter (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grine Bohnen
S Gebratene Pfirsich mit Ruben Ruben Gebratene Pfirsich mit I:' Pliree I:' Tutticfrutti
Mandel und Karamel Gebratene Pfirsich mit Gebratene Pfirsich mit Mandel und Karamel
Rinderbrihe mit Gemuse Rinderbrihe mit Gemuse Rinderbriihe mit Gemuse Rinderbriihe mit Gemuse
;_Cc [ KALTMENU [ Spaghetti mit [ Spaghetti mit [ KALTMENU [] cemusebrune [ ] nuden
g Eingelegte Heringe Bolognaisesosse Bolognaisesosse Eingelegte Heringe |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen
-g Kartoffelsalat Schokoladenmousse Schokoladenmousse Kartoffelsalat I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Rohkost Rohkost
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe . .
J‘é D Paniertes D Omelette mit Kase* (MM) D Paniertes D Omelette mit Kase* (MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Hahnchenschnitzel Kartoffelpuree Hahnchenschnitzel Kartoffelpuree I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Kartoffeln mit Paprika Uberbackener Blumenkohl Kartoffeln mit Paprika Uberbackener Blumenkohl I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Champignons mit Sahne Orangenkuchen* Champignons mit Sahne Orangenkuchen*
c Krautersuppe Krautersuppe Krautersuppe Krautersuppe B B
‘; D Zwiebelkuchen D Geraucherter D Zwiebelkuchen D Zwiebelkuchen D Gemusebriihe D Nudein
E Apfelmus mit Rhum und Schweinekamm Apfelmus mit Rhum und Apfelmus mit Rhum und I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Rosinen Kartsffsln mit fettem Speck Rosinen Rosinen I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Saubohnen
Gerstensuppe Gerstensuppe Gerstensuppe Gerstensuppe B B
E D Gebratenes Seehechtfilet D Hahnchenunterschenkel D Gebratenes Seehechtfilet D Gebratenes Seehechtfilet D Gemusebrahe D Nudeln
E (MM) Amerikanische Kartoffeln (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grine Bohnen
i Natur Kartoffeln Kleines Gartengemuse Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Plree I:' Tutticfrutti
Brokoli Obsttorte Brokoli Brokoli
Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe . .
f_cl:t D Goulasch* D Capeletti mit Spinat und D Goulasch* D Capeletti mit Spinat und D Gemusebrihe D Nudeln
E Nudeln Ricotta (MM) Nudeln Ricotta (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen
& Gebratener Chicorree Tomatensosse Gebratener Chicorree Tomatensosse I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta*
Hihnerbrihe mit Nudeln Hahnerbrihe mit Nudeln Hiahnerbrihe mit Nudeln Gemusebriihe mit
E D Osso Bucco D Fisch im Blatterteig D Osso Bucco D Buchstabennudeln D Gemdsebruhe D Nudeln
E Polenta Reis Polenta Fisch im Blatterteig |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
& Karotten mit Petersilie Spinat Karotten mit Petersilie Reis I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Torte mit gesulzter Krem Torte mit gesulzter Krem Torte mit gesulzter Krem Spinat
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