SERVIOR Menu du 14.04.2025 au 20.04.2025
Grand e Jean
PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON 1 CARTE
v | O Potage au cerfeuil O Potage au cerfeuil O k1
= o Osso Bucco Tomate aux creveties (MM)
T & ; 5 O ke2
c 3 Polenta crémeuse Frites
= 3 0 Fenouil | Salade verte Rips de porc marinés L k3
| Purs Purae D K4
w | ] Potage a I'orge perlé O Potage a l'orge perlé Tiramisu 1 k1
58 Spaghetti (M) Paélla (MM) k2
&3 sauce bolognaise
= E O | Salade de crabe-surimi ks
T |rurss Puras Lka
-2 O Soupe a l'oignon | Soupe a I'oignon Ananas frais 1k
S Quenelie de farine etlard * {MM) Carbonnade flamande” k2
3 Compote de pommes* Nouilles
g g_ m | Chou-fleur Cambozola ks
= |rursa Purés l:l K4
" D Potage de chou-rave D Potage de chou-rave Yaourt 4 la compote de rhubarbe O xa
5 S Gyros Boulette maison* (MM) k2
3 3 Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette sauce légoise
=2 Chou blanc I Frites . Charcuterie au Jambon* Ol ks
= Ml e Mavets persillées Oka
—_n El Potage soissonnais D Potage soissonnais Salade de fruits exotiques [ &1
28 Filet de truite rdti (MM) Risotto {MM) ] k2
5d aux amandes aux asperges vertes
§ o 0 Purée de pommes de terre | Qeufa larusse [Iks
-~
= |rurss Blettes Purda D K4
_ . D Potage aux Ié_gumes . D Potage aux Iégugnes Mousse de mangue® [ k1
3 s Cordon bleu de dinde pané Ragodt de lapin k2
g Pommes de terre natures luxembourgeoises Pommes de terre persillées
- Haricots verts M Chou vert aux lardons Paté Oks
@ Oka
= |rurés rurée
0w Oxtail Oxtail Nid de Paques” [ k1
58 - Saumon fumé (MM) O Saumon fumé (MM} [ k2
53 Agneau Pascal Réti de veau Prince Orloff
g o |:| Gratin dauphinois | Pommes de terre duchesse maison Streisel* D K3
aa e Flageolets i Bouquetiére de [égumes [Oka
La liste des ALLERGENES peut étre e B VM = VIANDE MOULUE 1672025
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