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SERVIOR  Menuvum 31.03.2025 bis 06.04.2025
Beim Klouschter
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DT ; KEENG
o0 I:I Champignonscrémezopp D Champignonscrémezopp Vanillsglace a Kiischten* [] k1
oS Paschtéit Penne (MM) [ k2
- S Fritten mat Zooss boscaiola
:g ° ] Gréng Zalot ] Rei an gekachten Ham* []ks
e Puree Puree D K 4
© D Britt mat Juliennegeméis I:I Britt mat Juliennegeméis Bir mat Karamel |:| K1
i S Chili Con Carne (MM) Fierkelsjelli* (MM) k2
s :. Rais Gromperen mat Zwiwwelen
,§ S| ] Cruditéiten Leerdammer [1ks3
< Puree Puree I:l K4
0 Kurbiszopp Kirbiszopp Waassermeloun ] k1
23 [ Réndszong* O] Quiche mat Saumon (MM) O k2
3 ! Gromperepurée Muerten mat Botter K
< >
o 3 D Rouden Kabes mat Appel D Mortadella D K3
E i Puree Puree D K4
e [ Gemeéiscremezopp | Geméiscremezopp Stoffi mat karameliséierten Appel | [ ] K1
T3 Spigeleer* (MM) Hausmaacher Bouletten* (MM) [ k2
2 . Nuddelen Kolrawen
£ g D Champignoen D Gromperegratin Camembert |:| K3
8 ° Puree Puree D K 4
10 D _Muertenzopp D Muertenzopp Panna Cotta* [ k1
Do Filet vum Bar (MM) Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* D K2
o ‘;4 Crémeg Polenta Gromperen an der Britt gekacht
®o ] Spinat ] Bouillonsgeméis Canneloni [1ks3
L o
© Puree Puree D K 4
0 Tomatenzopp Tomatenzopp Méllechrais* [j K1
-y P I:I Schwéngsgeschnetzeltes* D Gromperenkichelcher (MM) D K2
H ‘; Grompere mat Bratzelen Appelkompott*
g o ] Wuerzelen mat Péiterséileg D Verschidden Kéiszorten* []ks3
» 3 Oka
Puree Puree
0 I:I Britt mat Eerstich I:] Britt mat Eerstich Savarin [] k1
o9 Spargelen mat Saumon (MM) Geféllten Kallefsbréschtchen (MM) D K2
B :,! mat Hollandaisezooss Gromperegratin
g g ] Létzebuerger gekachten Gromperen D Geméschte Geméis Létzebuerger Bauerenzoossiss* [lks
(7]
o Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér B e T VM = GEMUELENT FLEESCH 1412025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lé’t;ebuerg,—. MM = MENU MOU 0401 +



