
OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 07.04.2025 bis 13.04.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Kürbiszopp
Rëndfleesch Bourguignon*

Lëtzebuerger gekachten Gromperen
Brockelcher

Kürbiszopp
Bauerenomelette (MM)
Tomat am Schäffchen

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
4.

20
25 Pij mat Glace

Berdorfer mat Paprika*

Puree Puree

M
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Bauerenzopp
Macaronigratin* (MM)

Zalot vum Buffet

Bauerenzopp
Schwéngsragoût*
Gromperepurée

Boune mat Knueweleck

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
4.

20
25 Waassermeloun

Eër mat Thon

Puree Puree

D
ën
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eg

Zopp mat Geméis aus der Saison
Quiche mat Poretten

Zopp mat Geméis aus der Saison
Gebroden Pouletshämmchen

Gebroden Gromperen
Ierbesse mat Muerte

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
4.

20
25 Bananemousse*

Leerdammer

Puree Puree

M
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Porettenzopp
Paëlla (MM)

Räis mat Safran

Porettenzopp
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
4.

20
25 Panna Cotta*

Wurscht mat Paprika*

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Choufleurszopp
Réi a gekachten Ham*

Fritten
Cruditéiten

Choufleurszopp
Gebrodene Saumon (MM)

Basmati Räis
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
4.

20
25

Uebst tartelette

Pizza

Puree Puree

Fr
ei
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g

Geméiscrèmezopp
Champignonen am Bliederdeeg (MM)
Lëtzebuerger gekachten Gromperen

Geméiscrèmezopp
Sauerbrot*

Grompere mat Bratzelen
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
4.

20
25 Frësch Uebstzalot

Pâté mat gréngem Peffer

Puree Puree
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Buschtawenzopp
Réckefilet vum Cabillaud

Getripsten Gromperen mat Olivenueleg
Geméisstëckecher à la provençale

Buschtawenzopp
Suprême vum Päerelhung

Fritten
Courgettengratin

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
4.

20
25

Kéistaart*
Savarin

Rei an gekachten Ham*

Puree Puree

So
nn
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D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 15 / 2025


