SERVIOR  Menuvum 07.04.2025 bis 13.04.2025
Beim Klouschter
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
1 Kurbiszopp Kurbiszopp Pij mat Glace L] k1
29 D Bauerenomelette (MM) D Réndfleesch Bourguignon* I:I K2
2 ‘; Tomat am Schaffchen Létzebuerger gekachten Gromperen
\g Jin [] Brockelcher Berdorfer mat Paprika* [1ks
O Puree Puree |:| K 4
10 Bauerenzopp Bauerenzopp Waassermeloun L]k
29 O Schwéngsrago(t* O Macaronigratin* (MM) (k2
A Gromperepurée Zalot vum Buffet
§ g |:| Boune mat Knueweleck |:| Eér mat Thon |:| K3
o Puree Puree |:| K 4
c© D Zopp mat Geméis aus der Saison D Zopp mat Geméis aus der Saison Bananemousse* |:| K1
9 S Gebroden Pouletshdmmchen Quiche mat Poretten |:| K2
3 S Gebroden Gromperen
5o |:| lerbesse mat Muerte |:| Leerdammer |:| K3
S (<23
© Puree Puree D K 4
20 D Porettenzopp D Porgttenzopp Panna Cotta* |:| K1
g Lasagne (MM) Paélla (MM) (k2
§ ‘; Rais mat Safran
£S|[] ] Wurscht mat Paprika* [1ks3
o
8 = Puree Puree |:| K 4
0 I:I Choufleurszopp D “Choufleurszopp Uebst tartelette |:| K1
AN Gebrodene Saumon (MM) Réi a gekachten Ham*
3 & Basmati Réis Fritten [ k2
23O Fenchel 0 Cruditéiten Pizza [1ks
= Puree Puree |:| K 4
.y I:I Geméiscrémezopp D ' Geméiscrémezopp Frésch Uebstzalot |:| K1
2 g Sauerbrot* Champignonen am Bliederdeeg (MM) (k2
] :r! Grompere mat Bratzelen Létzebuerger gekachten Gromperen
g -] |:| Rouden Kabes mat Appel |:| Paté mat gréngem Peffer |:| K3
n N |:|
= Puree Puree K 4
. D Buschtawenzopp D Buschtawenzopp Kéistaart* |:| K1
o g Supréme vum Paerelhung Réckefilet vum Cabillaud Savarin []Kk2
2 3 Fritten Getripsten Gromperen mat Olivenueleg
So |:| Courgettengratin |:| Geméisstéckecher a la provencgale Rei an gekachten Ham* |:| K3
(7]
"2 Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gdr R carre VM = GEMUELENT FLEESCH 15/2025
Sou schmaacht
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



