S E|§V|OR Menu du 24.03.2025 au 30.03.2025
Op Acker
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON SOIR - | CARTE
0 D Potage aux chicons D Potage aux chicons Mangue au rhum |:] K1
i Raviolis (MM) Cuisse de lapin k2
g9 sauce tomate Pommes de terre boulangéres
3o n n Chou-fleur gratiné Munster au cumin [Jks
N [Ika
N | puree Purée
T D Creme de céleri I:I Créme de céleri ) Créme brillée D K1
5 8 Saucisse au vin (MM) Filet de lieu jaune poché (MM) (k2
o Purée de pommes de terre Riz
s 3 D Chou vert aux lardons D Fondue de poireaux R6ti froid |:| K3
N {purce B Purée EI K4
1 D Potage Parmentier D Potqge'Parmentier Tarte a la rhubarbe D K1
T ] Bouhneschlupp avec crépes (MM) Emince de boeuf” D K2
= o Nouilles
Q
g § ] ] Céleri Sardines [1ks
o Purée Purée I:I K4
i D Créme de brocoli I:I Créme de brocoli Yaourt au coulis de fruits* [] K1
- Crépinette de veau (MM) Cordon bleu de poulet pané |:| K2
g g Pommes de terre lyonnaises Pommes de terre au romarin
3o o Chicon braisé n Champignons Lyoner [1ks
P~
W Purée Purée |:[ K4
=2 [[] Minestrone O ) Minestrone Poire au miel ] k1
T8 Filet de poisson frit (MM) Potée de chou vert avec mettwurscht [ k2
S o Pommes de terre natures
§S | Salade verte ] Pain au raisin® []k3
> w Purée Purée I:' K4
if; I:I Potage au fenouil I:I Potage au fenouil Biscuit roulé D K1
58 Blanc de poulet au riz Quiche au chou-fleur et au tofu (MM) [ k2
g Carottes persillées O xs
o *
5 2 ] D Omelette D
o Purée Purée K4
T D Consommeé a l'alphabet D Consorn_mé a l'alphabet Dame blanche* |:| K1
<3 Cuisse de porcelet fumé Tagliatelle (MM) ka2
= g Pommes de terre au lard aux Scampis
£SO Pleurottes persillées ] Assortiment de fromages” []ks
B e Purée Purée r—_l K4
La liste des ALLERGENES peut étre g A AT VM = VIANDE MOULUE 13/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lét% MM = MENU MOU 040] +



