+
SERVIOR  Menuvum 31.03.2025 bis 06.04.2025
Op Acker
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS OWES W KAART
Champignonscremezopp Champignonscrémezopp Far breton D K1
n
oy D Paschtéit O] Schwéngsbaken I—_—]’ [ k2
2y Fritten Gromperen mat Knuewelek S
ig o I:l Greng Zalot D lerbesse mat Muerte D Rei an gekachten Ham* |:| K3
® | puree puree w [Jka
Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Schokel D K1
) chokelasmousse
i S D Gereechert Réndszong® cls:|1 D Féschfilet (MM) |:| K2
% g Gromperepurée . Gromperepurée
S o ] Rouden Kabes mat Appel 10 Brokkoli Mimosa Eer []ks
o3
Puree VM | Puree I:l K4
0 Lénsenzopp Lénsenzopp Zalot mat Zitrusfriichten ] k1
o L] Chili Con Carne (MM) L] Marinéierten Pouletspilon [] (T2
g Basmati Rais Grompere mat Rosmarin Gk
52| ] Gréng Bounen 0] Féschterrine [1ks3
Z23 ka
Puree Puree VM
i Cressonszopp Cressonszopp Stoffi mat k liséierten Appel |:| K1
o 1 offi mat karameliséierten Appe
T8 ] Spigeleer* (MM) O Kallefsbrot Dj k2
- Nuddelen Bottergromperen e
£ o ] Champignoen ] Kolrawen ] Camembert [lks3
o
A © |puree Puree VM D K4
0 Gemeiscremezopp Geméiscremezopp Pij mat Vanille an Schagsahn K1
®8 L Filet vum Bar (MM) O Hammelsnavarin [ J . % K2
s g Crémeg Polenta Bouillonsgeméis B
E 3 ] Spinat ] Gromperen an der Britt gekacht Brach mat gebrodenen [1ks
O |puree Puree VM Gromperen* D K4
0 Tomatenzopp Tomatenzopp Méllechrais* |:| K1
E P D Schweéngsgeschnetzeltes® D D Pouletsroulade (MM) |:| K2
e 3 Grompere mat Bratzelen i Fusilli
E S ] Wuerzelen mat Péiterséileg 110 Wuerzelen mat Déllzooss Appeltasch* (ks
@ o Puree VM | Puree |:| K4
wn Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Savarin D K1
o3 D Spargelen mat Saumon (MM) D Reéi a gekachten Ham™ D [] k2
2 mat Hollandaisezooss Fritten “onle
5 g ] Létzebuerger gekachten Gromperen D Kabeszalot mat Muerten D Létzebuerger Bauerenzoossiss* |:| K3
w
o Puree Puree VM D K4
D'Léscht vun den ALLERGENEN k&nnt Dir gér D L VM = GEMUELENT FLEESCH 14/2025
#: beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét% MM = MENU MOU 0401 +



