SERVIOR Menu du 07.04.2025 au 13.04.2025
Op Acker
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON  soR_____ |carm
0 Créme de potiron Créme de potiron Pomme au four* K1
-8 L Omelette paysanne (MM) O Boeuf Bourguignon* L % K2
2 :;! Tomate au four Pommes de terre natures luxembourgeoises 3ol
209 ] ] Chou de Bruxelles | Salade de nouilles []ks
o [(lka
Purée Purée VM
™ Potage Cultivateur Potage Cultivateur Fromage blanc & la gelée de [k
= 8 [ Rago(t de porc* OO Roulade de boeuf* groseilles*
TN Pomm : s.sel : D K2
5« es de terre mousseline Nouilles
22 Haricots 2 I'ail 10 Chou-rave Oeuf au thon []k3
Q Purée VM | Purée |:| K4
_ 1 | [] _ Créme a l'ail milin Créme a l'ail Salade de fruits frais ] k1
=2 > Cuisse de poulet rétie Quiche aux poireaux (MM) D K2
5 g Pommes de terre réties 5.5l
g' g ] Petits pois et carottes 110 Berdorfer Jeune® D K3
a Purée VM | Purée I:l K4
w | [] Potage aux poireaux D Potage aux poireaux ] Flan Vanille* [] K1
5 P Lasagne (MM) Couscous au poulet et merguez ; D K2
3 3 Légumes couscous ao8
Se | ] [] Paté créme []k3
=2 L]
= | purée Purée VM K4
— 1B D Potage aux flocons d'avoine D D Potage aux flocons d'avoine Crumble fraise/rhubarbe [] k1
g Filet de saumon rdti (MM) Petit salé* k2
s N Riz basmati s:5el Purée de pommes de terre
£ ] Fenouil ] Féves des marais ] Pizza []ks3
> =
Purée Purée VM D K4
Créme de légumes Créme de légumes Glace* K1
wn
'-§ a I:I Sauerbraten® [ I:l Feuilleté aux champignons (MM) EI K2
£ ‘:r! Pommes de terre ciboulette a0 Pommes de terre natures luxembourgeoises
3o |:| Chou rouge aux pommes D D Viennoiserie D K3
o™
= |puree VM [ Purée I:I K4
o o I:l Consommeé a |'alphabet ] D Consomme a I'alphabet Tarte au fromage blanc * [] k1
&8 Supréme de pintade Dos de cabillaud (MM) D K2
£ Frites el Tagliatelles
Ee |[] Gratin de courgettes 1O Flan d'épinards Jambon cru et cuit * [1ks
‘A M
8 = ) eumse VM | Purée D K4
La liste des ALLERGENES peut étre _-%::f;fgj’cht VM = VIANDE MOULUE 15/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Let% MM = MENU MOU 0401 +



