SERVIOR

Crand e Jean

Menu du 07.04.2025 au 13.04.2025
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MENU TRADITIONNEL

MENU DE LA MAISON

A

PETITE

™ Créme de potiron O Créme de potiran Pomme au four* 0 k1
a8 Omelette paysanne (MM) Boeuf Bourguignon® k2
3 Tomate au four Pommes de terre natures luxembourgeoises
e O Chou de Bruxelles Sauasson Brioché [l ks
e Puréa I:I K4
) Potage Cultivateur D Potage Cultivateur Cheesecake O k1
59 Ragolt de porc* Roulade de boeuf” [ k2
£d Pommes de terre mousseline Nouilles
=aQ Haricots 2 I'ail 0 Chou-rave Oeuf au thon [] k3
S [Oka
Puraa
_ D Créme 4 [ail O Créme a lail Salade de fruits frais [k
S Cuisse de poulet rtie Quiche aux poireaux (MM} ] k2
8 L Pommes de terre rdties
§ 2 Petits pois et carottes O Berdorfer Jeune® (] k3
- Purés (lka
o Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Flan Vanille* O xky
=8 Lasagne (MM) Couscous au poulet et merguez
° k2
H . Légumes couscous
%3 0 Paté créme O k3
e Purée I:l K4
y— Potage aux flocons d'avoine O Potage aux flocons d'avoine Crumble fraise/rhubarbe [ k1
Ty Filet de saumon réti (MM) Petit salé* [ k2
-] g Riz basmati Purée de pommes de terre
G o Fen ouil n Féves des marais Salade de nouilles [ ks
” = Purds D K4
0 Créme de légumes O Créme de [égumes Glace* 'Ok
ﬁ 3 Sauerbraten® Feuilleté aux champignons (MM) [ k2
£ g Pommes de terre ciboulette Pommes de terre natures luxembourgeoises
g Chou rouge aux pommes O Lyoner L] k3
= ruréa D K4
o1 Bouillon aux tomates et riz O Bouillon aux tomates et riz - Tarte au fromage blanc * [k
bl Supréme de pintade Dos de cabillaud (MM} [ k2
54 Frites Tagliatelles
Eq Gratin de courgettes O Flan d'épinards Viennaiserie* L] k3
- ™
& = Purds I'urda D K4
s
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