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Eis kleng Kaart

~

Vum 03/03/2025 bis den 06/04/2025

1. Kasespatzle (CEuf, Ble, Lait, Lactose)

2. Spigeleer mat Puréee (CEuf, Lactose, Lait)

3. Filet vum Cabillaud (Poisson, BI&, Sulfit, Lait, Lactose)

\\ 4. Filet Americain mat Fritten (Orge, CEuf, Poisson, Moutarde) /
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Méindeg
3 Mderz 2025

Zopp

Porettenzopp

Traditionnelle Menu

Marinéierte Pouletspilon
Amerikanesch Gromperen

Ratatouille

Menu 2

Makkaronigratin®

Dessert
Pain perdu

Plat fir owes

Fierkelsjelli*

_/
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Dénsdeg
4 Mderz 2025

Zopp

Britt mat klengem Geméis

Traditionnelle Menu
Wainzoossiss mat Moschterzooss
Gromperepurée
gréngen Kabes
Menu 2
Réndscarbonnade
op flammanesch Art*

gekachte Gromperen

Ribben mat Péiterséileg

Dessert
Tiramisu

Plat fir Oowes

Pizza

.

N

Méttwoch
5 Mderz 2025

Zopp

Fenchelszopp

Traditionnelle Menu

Geméislasagne

gréng Zalot

Menu 2
Filet vum Aiglefin
mat Krevettenzooss

Gromperepurée

gebrodene Chicon

Dessert
Molbiermuffin*

Plat fir Owes

Roquefort

—/
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Menu vun der Woch

vum 03.03.2025 bis den 09.03.2025

O

Donneschdeg
6 Mderz 2025

Zopp

Champignonscréeme

Traditionnelle Menu

Schwéngsgeschnetzeltes*
Péiterséileggromperen
Wuerzelen mat Botter
Menu 2
Spigeleeér*

Nuddelen

Spinat

Dessert

Kompott mat Rhubarbe

an Aerdbier

Plat fir owes

Thonzalot
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LUXEMBOURG A LA CARTE

Sou schmaacht Létzebuerg

O

Freideg
7 Méerz 2025

Zopp

Saisonsgeméiszopp

Traditionnelle Menu

Féschgratin

Rais

Gedémpten Poretten
Menu 2
Roulade vun der Kanéngchen

Schupfnuddelen

Lénsen

Dessert

frésch Uebstzalot

Plat fir Owes

Verschidden Charcuterie*

N

SERVIOR

Bei der Sauer

4 N

Samsdeg
8 Mderz 2025

Zopp

Zellericréme

Traditionnelle Menu

gekachtend Létzebuerger
Réndfleesch*
Gromperen an der Britt gekacht

Bouillonsgeméis

Menu 2

Liewerkniddelen
Speckgromperen

Sauerkraut

Dessert

Mokkasmousse*

Plat fir Oowes

Emmenthaler

~

Sonndeg
9 Mderz 2025

Zopp

Vermichelszopp

Traditionnelle Menu

Schnuddelhongsbrot
Gromperen mat Rosmarin

Speckbounen
Menu 2
Réi a gekachten Ham*

Fritten

gréng Zalot

Dessert

Kiischtentaart

Plat fir Owes

Bretzel




