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SERVIOR Menu du 24.03.2025 au 30.03.2025
Op der Rhum
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
Potage aux chicons Potage aux chicons M |:| K1
T angue
-8 D Raviolis (MM) D Emincé de boeuf* (k2
g (‘?',, sauce aux petits [éEgumes Nouilles |:|
o Céleri i K3
=3 |:| |:| Munster au cumin
N Purée Purée |:| K4
0 D Créme de céleri D Créme de céleri Créme brilée [] K1
-8 Saucisse au vin (MM) Filet de lieu jaune poché (MM)
-g :‘D Purée de pommes de terre Riz D K2
S 8 ] Chou vert aux lardons ] Fondue de poireaux Omelette a la ciboulette (MM) []1K3
Nl purce Purée |:| K4
_ o D Potage Parmentier D Potage Parmentier Tarte a la rhubarbe [] k1
R Bouhneschlupp avec crépes (MM) Cordon bleu de poulet pané
5 (‘:‘3 Pommes de terre au romarin []k2
T O [ [ Champignons Sardines [ ks
S o©
N Purée Purée I:' K4
ol [] Créme de brocoli ] Creéme de brocoli Yaourt au coulis de fruits* HES
=5 Crépinette de veau (MM) Salade italienne I:I K2
ES :‘,) Pommes de terre lyonnaises
3o ] Chicon braisé ] Lyoner [1k3
N~
N Purée Purée I:' K4
T D Minestrone D Minestrone Poire au miel |:| K1
T Fish and chips Potée de chou vert avec mettwurscht |:|
S o Salade verte K2
& 2 ] ] Pain au raisin* [1ks3
> @©
N Purée Purée |:| K4
0 D Potage au fenouil D Potage au fenouil Cake marbré* [] K1
59 Blanc de poulet au riz Quiche au chou-fleur et au tofu (MM) |:| K 2
g Carottes persillées ]
T O i K3
82 |:| |:| Salade de riz
N Purée Purée |:| K4
T D Consommé a l'alphabet D Consommeé a l'alphabet Dame blanche* |:| K1
58 Cuisse de porcelet fumé Tagliatelle (MM) |:| K2
5 g Pommes de terre au lard aux Scampis
£ O ] Pleurottes persillees ] Cake aux olives [1ks
= 0o
o ® [IKka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.
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SERVIOR Menu vum 24.03.2025 bis 30.03.2025
Op der Rhum
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
Chiconszopp Chiconszopp M |:| K1

T ango
3y D Raviolien (MM) D Réndsgeschnetzeltes* |:| K2
2o mat Geméiszooss Nuddelen
g 3 [] ] Zelleri Munster mat Kimmel [1ks3

N Puree Puree D K4

0 D Zellericremezopp D Zellericremezopp Créme brilée [] K1
g9 Wainzoossiss (MM) Pochéierten Filet vum Lieu jaune (MM) |:| K 2
3o Gromperepurée Rais
5 3 |:| Grénge Kabes mat Speck |:| Gedémpte Poretten Kale Brot |:| K3
a

N ouree Puree Omelette mat Bratzelen (MM) | [ ] kK4
c o D Gromperenzopp D ~ Gromperenzopp Rhubarbstaart []Kk1
g S Bouneschlupp mat Paangesch (MM) Panéierten Cordon Bleu vum Poulet |:| K 2
N Grompere mat Rosmarin . 0
s 8 D |:| Champignoen Sardinen K3
E N Puree Puree D K4
g vl [J Brokolicremezopp ] Brokolicremezopp Yoghurt mat Friichtencoulis* | [ ] K1
®2 8 Kallefscrépinette (MM) Italienesch Zalot I:I K2
2 (‘\\" Gromperen mat Zwiwwelen
“E’ Sl ] Gebrodene Chicon ] Lyoner [ 1k3

N~
8 N Puree Puree D K4

0 D Minestrone D Minestrone Bir mat Hunneg |:| K1
g ) Fish and chips Kabesmatch mat Mettwurscht |:|
- Gréng Zalot K2
o [1ks
< O Schneck*

L o I:‘ I:‘

N Puree Puree |:| K4
510 D Fenchelszopp D Fenchelszopp Marmorkuch* [] K1
° S Waisst vum Poulet mat Rais Quiche mat Choufleur an Tofu (MM) |:| K 2
) (‘\\" Wuerzelen mat Péiterséileg
% = ] Omelette * []k3
? Puree Puree Raiszalot |:| K4

0 D Buschtawenzopp D Buschtawenzopp Dame Blanche* [] k1
2 ) Gereechert Fierkelshammchen Tagliatelle (MM) I:I K2
2o Speckgromperen mat Scampi
59 ] Pleurotten mat Péiterseileg ] Verschidden Kéiszorten* []k3
* 8 Olivenkuch [1ka

beim Responsabel vun der Restauration nofroen.

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar
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SERVIOR  Mmeniivom 24.03.2025 bis 30.03.2025
Op der Rhum
. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES
KARTE
Chicoréesuppe Chicoréesuppe M |:| K1

To ango
) S D Ravioli (MM) D Rindergeschnetzeltes* |:| K2
£ mit Gemisesosse Nudeln
29 ] ] Selleri Miinster mit Kimmel [1ks3

<

Nl puree Piiree [1ka

0 D Cremige Selleriesuppe D Cremige Selleriesuppe Créme brilée [] K1
3 S Wainzoossiss (MM) Pochiertes Seelachsfilet (MM) |:| K 2
9 o Kartoffelpiiree Reis
99l Griinkohl mit Speck [ Gedampfter Lauch Kalter Braten [] k3
D . .

N poree o Omelette mit Schnittlauch (MM) | [ ] k4
T, D Kartoffelsuppe D . Kartoffelsuppe Rhabarbertorte [] k1
9 S Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM) Paniertes Cordon Bleu vom Hahnchen D K2
S 2‘; Rosmarinkartoffeln
Eo ] ] Champignons Sardinen [1ks3
S ©

Nlpuree Piree [1ka
oty D Cremige Brokkolisuppe D Cremige Brokkolisuppe Joghurt mit Friichtesosse [] k1
20 Kalbsgehacktes im Schweinenetz (MM) Italienischer Salat I:I K2
o (‘\\" Bratkartoffeln mit Zwiebeln
£E0o D Gebratener Chicorree D Lyoner D K3
o~
A Y puree Piree I:‘ K4

Minestrone Minestrone Bi ' ' |:|

o) irne mit Honig K1
g ) D Fish and chips D Wirsingstampes mit Mettwurst |:| K2
=3 Griner Salat
g9 [] ] Rosienenschnecke []ks3

o8]

N PlUree Piree |:| K4
5 10 D ~ Fenchelsuppe . D _ ~ Fenchelsuppe Marmorkuchen* [] K1
q S Feinstes vom Huhn mit Reis Quiche mit Blumenkohl und Tofu (MM) I:I K 2
g S Karotten mit Petersilie
s 2| ] ] Omelette* []ks3
? N paree Puree Reissalat [1Kka

0 D Buchstabensuppe D Buchstabensuppe Dame Blanche* |:| K1
g9 Geréucherte Ferkelkeule Tagliatelle (MM) (k2
€ g Kartoffeln mit fettem Speck mit Scampi
§ 8 ] Schwammpilze mit Petersilie ] Késevariation []ks

| puree Piree Olivenkuchen I:' K4

Die Listen der ALLERGENE kénnen < ?;U:g;;“n’,,‘::cht VM = FLEISCH PURIERT 1372025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEEbl;lell"sg_m MM = MENU WEICH 0401 +



