
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 21.04.2025 au 27.04.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage choisy (laitue)
Gâteau à l'oignon

Entrée: Ragoût d'asperges et scampis
Gratin de poisson et de St Jacques

Pommes de terre mousseline

Potage choisy (laitue)
Gâteau à l'oignon

Entrée: Ragoût d'asperges et scampis
Mignon de porc*

Croquettes

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
4.

20
25

Terrine au chocolat

Truite fumée

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage à la  tomate
Filet de poisson (MM)

Purée de pommes de terre
Épinards

Potage à la  tomate
Goulasch*

Pommes de terre natures luxembourgeoises
Céleri

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
4.

20
25 Pudding vanille*

Pain au raisin*

Purée Purée

M
ar

di

Crème de volaille
Judd fumé*

Pommes de terre au lard
Choucroute

Crème de volaille
Lasagne aux légumes (MM)

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
4.

20
25 Tarte à la rhubarbe

Saucisse de foie

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Bouillon de boeuf aux vermicelles
Omelette au fromage* (MM)

Pommes de terre boulangères
Poireaux au gratin

Bouillon de boeuf aux vermicelles
Côte de porc*

Purée de pommes de terre
Chou vert

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
4.

20
25 Café glacé*

Oeuf au thon

Purée Purée

Je
ud

i

Crème d'épinards
Sauerbraten*
Schupfnudeln

Chou rouge aux pommes

Crème d'épinards
Filet de saumon  (MM)

Tagliatelles
Asperges vertes et blanches

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
4.

20
25 salade aux agrumes

Spätzle au fromage

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage de navets
Penne  (MM)

sauce au gorgonzola

Potage de navets
Leidelenger (MM)

Pommes de terre rôties
Petits pois

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
4.

20
25 Flan pistache

Salade de Poulet au curry

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé de volaille à la tomate et tapioca
Dos de cabillaud (MM)
Riz aux petits légumes

Flan à l'échalote

Consommé de volaille à la tomate et tapioca
Cuisse de pintade
Gratin dauphinois

Chicon braisé

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
4.

20
25 Forêt Noire

Leerdammer

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 17 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 21.04.2025 bis 27.04.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Zalotenzopp
Zwiwelkuch

Entrée: Spargelsragout mat Scampien
Fëschgratin mat St Jacques

Gromperepurée

Zalotenzopp
Zwiwelkuch

Entrée: Spargelsragout mat Scampien
Schwéngsmignon*

Kroketten

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
4.

20
25

Schockelasterrine

Gereechert Frëll

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Tomatenzopp
Fëschfilet (MM)
Gromperepurée

Spinat

Tomatenzopp
Goulasch*

Lëtzebuerger gekachten Gromperen
Zelleri

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
4.

20
25 Vanillspudding*

Schneck*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Pouletscrèmezopp
Gereecherten Judd*

Speckgromperen
Sauerkraut

Pouletscrèmezopp
Geméislasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
4.

20
25 Rhubarbstaart

Groen Drot

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Rëndsbritt mat Nuddelen
Omelett mat Kéis* (MM)
Grompere mat Ënnen

Porettengratin

Rëndsbritt mat Nuddelen
Schwéngskotlett*
Gromperepurée
Gréngen Kabes

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
4.

20
25 Café glacé*

Eër mat Thon

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Spinatcrème
Sauerbrot*

Schupfnudeln
Rouden Kabes mat Äppel

Spinatcrème
Filet vum Saumon (MM)

Tagliatelles
Gréng an Weiss Spargelen

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
4.

20
25 Zalot mat Zitrusfriichten

Käsespätzle

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Ribbenzopp
Penne  (MM)

mat Gorgonzolazooss

Ribbenzopp
Leidelenger (MM)

Gebroden Gromperen
Ierbessen

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
4.

20
25 Pistache Flan

Poulet-Curry-Zalot

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca
Réckefilet vum Cabillaud

Räis mat klengem Geméis
Schalotteflan

Gefligelconsommé mat Tomaten an Tapioca
Hämmchen vum Päerelhung

Gromperegratin
Gebrodene Chicon

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
4.

20
25 Schwarzwälder Kirschtorte

Leerdammer

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 17 / 2025


