
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 28.04.2025 au 04.05.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème de brocoli
Escalope de poulet marinée

Nouilles
Haricots verts

Crème de brocoli
Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terre

Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
4.

20
25 Ile flottante

Emmenthal

Purée Purée

Lu
nd

i

Crème de céleri
Emincé de boeuf*

Pommes de terre à l'ail
Navets persillées

Crème de céleri
Quiche Lorraine (MM)

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
4.

20
25 Cake aux citrons*

Viennoiserie*

Purée Purée

M
ar

di

Potage Parmentier
Gnocchi (MM)
à la sorentina

Potage Parmentier
Crépinette de veau (MM)

Purée de pommes de terre
Carottes persillées

K 1
K 2
K 3
K 430

.0
4.

20
25 Sorbet de fruits*

Pâté au poivre vert

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Oxtail
Entrée: Salade de lentilles au magret de canard 

fumé
Asperges au jambon (MM)

sauce mousseline

Oxtail
Entrée: Salade de lentilles au magret de canard 

fumé
Bouchée à la reine

Frites

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
5.

20
25 Nougat glacé*

Saumon fumé

Purée Purée

Je
ud

i

Minestrone
Hachis Parmentier (MM)

Minestrone
Filet de poisson pané (MM)

sauce remoulade
Pommes de terre ciboulette

Brocolis

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
5.

20
25 Salade de fruits

Omelette *

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage Crécy
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel

Pommes de terre persillées
Chou-fleur

Potage Crécy
Cuisse de poulet rôtie

Pommes de terre rôties
Courgettes sautées

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
5.

20
25 Fromage blanc aux fruits*

Port Salut

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé à l'alphabet
Filet de sandre (MM)

Riz
Fondue de poireaux

Consommé à l'alphabet
Rôti de boeuf*

sauce marchand de vin
Pommes de terre duchesse maison

Bouquetière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
5.

20
25 Baba au rhum

Jambon cru et cuit *

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 18 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 28.04.2025 bis 04.05.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Brokolicrèmezopp
Marinéierten Pouletschnitzel

Nuddelen
Gréng Bounen

Brokolicrèmezopp
Wirschtecher (MM)

Gromperenzalot
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
4.

20
25 Schnéicrème

Emmenthaler

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Zellericrèmezopp
Rëndsgeschnetzeltes*

Gromperen mat Knuewelek
Ribben mat Péiterséileg

Zellericrèmezopp
Quiche Lorraine (MM)

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
4.

20
25 Zitrounenkuch*

Kaffiskichelcher*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Gromperenzopp
Gnocchien  (MM)

à la sorentina

Gromperenzopp
Kallefscrépinette (MM)

Gromperepurée
Wuerzelen mat Péiterséileg

K 1
K 2
K 3
K 430

.0
4.

20
25 Uebstsorbet*

Pâté mat gréngem Peffer

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Ochsenschwanzzopp
Entrée: Lënsenzalot mat gereztem Intemagret

Spargelen mat Ham (MM)
mat Mousselinezooss
Péiterséileggromperen

Ochsenschwanzzopp
Entrée: Lënsenzalot mat gereztem Intemagret

Paschtéit
Fritten

Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
5.

20
25 Nougat glacé*

Gereecherte Saumon

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Minestrone
Hachis Parmentier (MM)

Minestrone
Panéierten Fëschfilet (MM)

mat Remouladezooss
Grompere mat Bratzelen

Brokkoli

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
5.

20
25 Uebstzalot

Omelette *

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Muertenzopp
Hard gekachten Eër * (MM)

mat Béchamelzooss
Péiterséileggromperen

Choufleur

Muertenzopp
Gebroden Pouletshämmchen

Gebroden Gromperen
Gebroode Courgetten

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
5.

20
25 Stoffi mat Uebst*

Port Salut

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Buschtawenzopp
Filet vum Zander (MM)

Räis
Gedëmpte Poretten

Buschtawenzopp
Rëndsbrot*

mat Roudwäinzooss
Hausmacher Duchessegromperen

Gemëschte Geméis

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
5.

20
25 Savarin

Rei an gekachten Ham*

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 18 / 2025


