
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 07.04.2025 au 13.04.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème de potiron
Rôti de porc *

Pommes de terre natures luxembourgeoises
Chou de Bruxelles

Crème de potiron
Omelette paysanne (MM)

Tomate au four

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
4.

20
25 Pomme au four*

Salade de nouilles

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage Cultivateur
Roulade de boeuf*

Nouilles
Chou-rave

Potage Cultivateur
Ragoût de porc*

Pommes de terre mousseline
Haricots à l'ail

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
4.

20
25 Fromage blanc à la gelée de 

groseilles*

Oeuf mayonnaise *

Purée Purée

M
ar

di

Crème à l'ail
Quiche aux poireaux (MM)

Crème à l'ail
Cuisse de poulet rôtie

Pommes de terre rôties
Petits pois et carottes

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
4.

20
25 Assiette Gourmande

Leerdammer

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Potage aux  poireaux
Couscous au poulet et merguez

Légumes couscous

Potage aux  poireaux
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
4.

20
25 Flan Vanille*

Pizza

Purée Purée

Je
ud

i

Potage aux flocons d'avoine
Petit salé*

Purée de pommes de terre
Fèves des marais

Potage aux flocons d'avoine
Filet de saumon rôti (MM)

Riz basmati
Fenouil

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
4.

20
25

Crumble fraise/rhubarbe

Mortadella

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de légumes
Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM)

sauce aux olives
Légumes à la méditerranéenne

Crème de légumes
Sauerbraten*

Pommes de terre ciboulette
Chou rouge aux pommes

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
4.

20
25 Glace*

Viennoiserie*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé à l'alphabet
Dos de cabillaud (MM)

Tagliatelles
Flan d'épinards

Consommé à l'alphabet
Suprême de pintade

Frites
Gratin de courgettes

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
4.

20
25

Tarte au fromage blanc *

Mirabelles au sirop

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 15 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 07.04.2025 bis 13.04.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Kürbiszopp
Schwéngsbrot *

Lëtzebuerger gekachten Gromperen
Brockelcher

Kürbiszopp
Bauerenomelette (MM)
Tomat am Schäffchen

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
4.

20
25 Apel am Schäffchen*

Nuddelszalot

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Bauerenzopp
Rëndsroulade*

Nuddelen
Kolrawen

Bauerenzopp
Schwéngsragoût*
Gromperepurée

Boune mat Knueweleck

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
4.

20
25 Stoffi mat Kréischelsgelée*

Haart Eer mat Mayonnaise*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Knuewelekszopp
Quiche mat Poretten

Knuewelekszopp
Gebroden Pouletshämmchen

Gebroden Gromperen
Ierbesse mat Muerte

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
4.

20
25 Assiette Gourmande

Leerdammer

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Porettenzopp
Coucous mat Poulet an Merguez

Geméis vum Couscous

Porettenzopp
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
4.

20
25 Vanillsflan*

Pizza

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Quäkerzopp
Gesolpertes*

Gromperepurée
Gaardebounen

Quäkerzopp
Gebrodene Saumon (MM)

Basmati Räis
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
4.

20
25

Streisel Äerdbier-Rhubarbe

Mortadella

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Geméiscrèmezopp
Gefëllten Paprika mat Quinoa an Lënsen (MM)

mat Olivenzooss
Klengt Geméis op Méditeran Art

Geméiscrèmezopp
Sauerbrot*

Grompere mat Bratzelen
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
4.

20
25 Glace*

Kaffiskichelcher*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Buschtawenzopp
Réckefilet vum Cabillaud

Tagliatelles
Spinatflan

Buschtawenzopp
Suprême vum Päerelhung

Fritten
Courgettengratin

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
4.

20
25

Kéistaart*

Mirabellen am Sirop

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 15 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 07.04.2025 bis 13.04.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Cremige Kürbissuppe
Schweinebraten*

Luxemburger gekochte Kartoffeln
Rosenkohl

Cremige Kürbissuppe
Bauernomelett (MM)

Ofentomate

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
4.

20
25 Gebratener Apfel*

Nudelsalat

Püree Püree

M
on

ta
g

Bauernsuppe
Rinderroulade *

Nudeln
Kohlrabi

Bauernsuppe
Schweineragout*

Kartoffelpüree
Bohnen mit Knoblauch

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
4.

20
25 Quark mit Stachelbeergelee

Hartgekochte Eier mit Mayonnaise

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Knoblauchsuppe
Quiche mit Lauch

Knoblauchsuppe
Gebratene Hähnchenkeule

Bratkartoffeln
Erbsen mit Möhren

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
4.

20
25 Feinschmeckerplatte

Leerdammer

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Lauchsuppe
Couscous mit Hähnchen und Merguez

Couscousgemüse

Lauchsuppe
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
4.

20
25 Vanilleflan

Pizza

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Haferflockensuppe
Gepöckelter Schweinenacken

Kartoffelpüree
Saubohnen

Haferflockensuppe
Gebratener Lachs (MM)

Basmati Reis
Fenchel

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
4.

20
25

Rhabarber-Erdbeer-Streusel

Mortadella

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Gemüsecremesuppe
Gefüllte Paprika mit Quinoa und Linsen (MM)

mit Olivensosse
Mediteranes Gemüse

Gemüsecremesuppe
Sauerbraten *

Kartoffeln mit Schnittlauch
Rotkohl mit Äpfel

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
4.

20
25 Eis*

Kaffeeplätzchen*

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Buchstabensuppe
Kabeljaurücken

Bandnudeln
Spinatflan

Buchstabensuppe
Perlhuhnbrust/-filet

Fritten
Gratinierter Zucchini

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
4.

20
25

Käsekuchen*

Mirabellen im Saft

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 15 / 2025


