Grand Due Jean

B ’ SERVIOR Menu du 12.05.2025 au 18.05.2025 i

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DEGERNA zirg:
w | [ Potage choisy (lailue} O Potage mnisy'(laitunz) Ananas au Kirsch O x
59 Spaghetti (M) Boeuf Bourguignon* k2
£ :"; sauce bolognaise Pommes de terre persillées
28 ln 0 Céleri Croissant gratiné* ks
= |rursa Pursa Oka
w ([O Potage portugais | Potage portugais Clafoutis aux cerises Uk
=a Salade paysanne Emincé de poulet k2
-g 2 Pommes de terre réties Riz basmati 1 &a
e g Courgeites Lyoner K
~
= |rursa Purés Oxa
=18 O Créme auxépjnards 0 Créme aux épinards Crumbla fraise/thubarbe Ok
Be Roulade de lapin (MM) Tarte a loignon (MM) k2
5 Purée de pommes de terre Crudités
g 20O Haricotsverts 0 Cambozola ks
~ [rurge Puras D K4
v | O Bouillon de boeuf aux vermicelles O Bouillon de boeuf aux vermicelles Pudding au chocolat O k1
= o Emincé de veau Lasagne au saumon {(MM) k2
2 g Pommes de terre cibouletie
=2 ] Champignons O Paté (0 ks
™ |rurae Purée (dxa
=20 Créms d'asperges O Créme d'asperges Tarte au fromage blanc * O k1
3 o Filet de truite r8ti (MM} Falschen Hues® (MM) k2
5 o aux amandes Pommes de terre aux tomates et basilic
5o O Pommes de terre au safran Chou frisé braisé Osufa la russe Oxs
=2 L Fondue de paireaux o Oka
(O Créme a l'oseille O Créme a l'oseille Cake aux citrons® O
'i a Escalope de dinde panée Poivrons farcies aux lentilles et quinoa (MM) k2
£ a Pommes de terre aux herbes
el Tomate au four O Termine de Poisson Ll k3
| rurea Puraa Oka
lesw | Consommeé de volaille a |la tomate et tapioca O Consommé de volaille & |a tomate et tapioca Parfait glacé* O k1
|68 Langue de boeuf fumée* Jambon cru et cuit* k2
53 Spatzle Frites
E 2O Chou rouge O Salade verte Streisel* ks
52| — (Oka
Purae Pu!
La liste des ALLERGENES peut &tre _15;1:53,::;::“, VM = VIANDE MOULUE 20/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lérzebuers ppms. MM = MENU MOU 0401 +




