SERVIOR Menu du 05.05.2025 au 11.05.2025
Beim Klouschter
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON £ CE\RTE
0 D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Dame blanche* |:] K1
-9 Saucisse au vin (MM) Lasagne aux légumes (MM) k2
2 g Purée de pommes de terre Salades du buffet
3 S Chou de Bruxelles ] Berdorfer au paprika* []ks
o Purée Purée D K4
10 Potage a la tomate Potage a la tomate Pudding moka* [:| K1
- & L_-l Croquette de crevettes (MM) D Emincé de porc*
E o Pommes de terre natures Spatzle
s g D Salade verte |:| Carottes au thym Salami campagnard D K3
© |puree Purée luxembourgeois* [(Jka
_ I:l Potage julienne D Potage julienne Carpaccio d'ananas |:| K1
S Ailes de poulet grillés Filet américain (MM) ]
s N Nouilles Frites K2
O A
g o ] Ratatouille ] Salade verte Cocktail crevettes []ks
~
° Purée Purée D K4
10 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison Mousse mure |:] K1
5 § Bouhneschlupp avec crépes (MM) Filet d'aiglefin (MM) [ k2
= Riz
3 § ] ] Chicon caramélisé Croque Monsieur []ks3
Q Purée Purée |:| K4
-0 [ [] Créme d'asperges ] Creme d'asperges Tartelette aux fraises ] k1
R Galette patatte douce courgette parmesan Galette patatte douce courgette parmesan [ k2
5 ;", Assiette de poisson fumé (MM) Mignon de veau farci
& 210 Frites ] Pommes Macaire Oeuf mimosa []k3
2 - :
S |poree Salade verte ol Bouquetiere de légumes [l ka
0 D Creme de champignons EI Créme de champignons Blanc manger * D K1
59 Navarin d'agneau Macaroni au gratin* (MM) [ k2
“E’ ; Pommes de terre natures
e ] Flageolets ] Gouda []ks
o
= |purée Purée D K4
0w | [] Consommé royal ] Consommé royal entremet fraise rhubarbe L] k1
s Ré6ti de porc * Cuisse de pintade D K2
g N Croquettes Gratin de Pommes de Terre
£ 3 D Petits pois et carottes ] Tomates confites Jambon de Parme [lk3
Q= Purée Purée I:l K4
La liste des ALLERGENES peut étre e L i VM = VIANDE MOULUE 1972025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létffg},‘.%ﬁg' MM = MENU MOU 0401 +



