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SERVIOR Menu du 14.04.2025 au 20.04.2025
Op Acker
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON TR T 7] caRTe
Potage au cerfeuil Potage au cerfeuil B i
0 rownie K1
5 S D Osso Bucco E’ D Roulade de lapin (MM) % K2
e 3 Polenta crémeuse S Pommes de terre persillées
= -] D Fenouil D D Chou vert aux lardons Cambozola [:] K3
<
™ |purge VM | Purée D K4
Potage a l'orge perlé Potage & I'orge perlé Tt (] K1
10 iramisu
5 3 D Spaghetti (MM) D Quenelles de brochet (MM) L] (k2
5 g sauce bolognaise sauce au vin blanc s:sel
=0c ] ] Pommes de terre natures luxembourgeoises Salade de crabe-surimi [1k3
L - Julienne de légumes [(Nka
Purée Purée
Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon A frai [1xk1
T nanas frais
e a9 D Quenelle de farine et lard * (MM) D Carbonnade flamande™ D D K2
E ‘;‘. Compote de pommes* Nouilles St
g2 (O ] Chou-fleur ] Croissant gratiné* []ks
= |purée Purée VM D K4
Potage de chou-rave Potage de chou-rave Yaourt a | te de rhubarb K1
n aourt a la compote de rhubarbe
5 ] D Gyros 0 D Boulette maison* (MM) E K2
z g Pommes de terre & la créme aigre et ciboulette ' sauce liégoise
2 ([ Chou blanc ]| O Frites Charcuterie au Jambon* [ ks
= Navets persillées [N ka
Purée VM | Purée
Potage soissonnais Potage soissonnais Salade de fruit ti K1
— I alade de fruits exotiques
e I:I Filet de truite r6ti (MM) l:l Risotto (MM) ] 5 % 2
T g aux amandes aux asperges vertes s.5el K
52| Purée de pommes de terre ] Oeuf A 1a russe []ks3
> @ Blettes - D Ka
Purée Purée
w | [] Potage aux légumes 1O Potage aux légumes Mousse de mangue* [] k1
T8 Cordon bleu de dinde pané ’ Tomate aux crevettes (MM) (] k2
g ‘;‘. Pommes de terre natures luxembourgeoises cee Frites
32| Haricots verts 1 O Salade verte Paté [1ks3
(<2}
™ | purée VM | Purée D K4
© 10 Oxtail Oxtail Nid de Paques* K1
8 I:I Agneau Pascal I:I Roti de veau Prince Orloff u % 2
54 Gratin dauphinois Pommes de terre duchesse maison S5l K
£Q D Flageolets |:| Bouquetiére de légumes |:| Streisel* D K3
= O
B & |puse Purée VM (ka4
La liste des ALLERGENES peut étre So;“‘,"g’f;;:;;;m VM = VIANDE MOULUE 16/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg o MM = MENU MOU 0401 +



