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SERVIOR Menu du 12.05.2025 au 18.05.2025
Beim Klouschter
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON Ay 2?;;:
w | O Potgge chhc;it_sx(/ hslll?/:t)ue) [ Pogge chfitsy( r(\;'e;\i/};Je) Parfait glacé* HE4
- paghetti assoule
e g sauce bolognaise Haricots blancs sauce tomate D K2
2 e ] Brie []ks
= |Purge Purée |:| K4
- D Potage au fenouil D Potage au fenouil Tarte aux myrtilles |:| K1
= S Salade paysanne Boeuf Bourguignon* k2
= S Pommes de terre roties Pommes de terre sautées a cru
2 :. |:, D Céleri Lyoner I—_—I K3
™ | purée Purée D K4
D D Créeme aux ép_inards I:I Créme aux épinards Crumble aux pommes* [:| K1
Te Roulade de lapin (MM) Salade de viande de boeuf* k2
h $ Purée de pommes de terre Pommes de terre roties
g Al Haricots verts ] Crudités Toast savoyard []ks3
= |purée Purée D K4
- D Potage julienne d'arblay D Potage julienne d'arblay Pudding au chocolat* D K1
— S Emincé de veau Moules (MM) (k2
E :‘, Pommes de terre ciboulette Frites
So ] Champignons ] Paté []ks
7o)
= | purée Purée l—_—J K4
— 10 D Creme d'asperges D Créme d'asperges Créme brilée D K1
29 Filet de truite réti (MM) Falschen Hues* (MM) D K2
S S aux amandes Pommes de terre aux tomates et basilic
So [] Pommes de terre au safran ] Chou frisé braisé Oeuf a la russe [1ks
> © - Fondue de poireaux [1ka
Purée Purée
- D Creme a l'oseille D Créeme a l'oseille Cake aux citrons* EI K1
TS Escalope de dinde panée Gras double*
g g Pommes de terre aux herbes Pommes de terre natures luxembourgeoises D K2
8 2 I:] Tomate au four D Carottes au Beurre Salami D K3
= |puree Purée |:| K4
o 1 D Consommeé aux petits légumes |:| Consommeé aux petits légumes Entremet poire caramel D K1
58 Langue de boeuf fumée* Waterzooi de poulet* (k2
s g Spatzle Julienne de légumes K
£ o [] Chou rouge ] Pommes de terre a I'anglaise Saumon fumé [1k3
ae [Ika

La liste des ALLERGENES peut étre

demandée au prés du Maitre d'Hotel.

Sou schmaacht
Létzebuerg. ..

LuxemeoURs

A LA CARTE

VM = VIANDE MOULUE
MM = MENU MOU
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