+ +
SERVIOR Menu du 05.05.2025 au 11.05.2025
Grand Due Jean
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON N :if;:
w0 Potage aux poireaux O Potage aux poireaux Péache melba (I k1
59 Saucisse au vin (MM) Cuisse de lapin (k2
c g Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées
3 3 O Chou de Bruxelles O Compote de pommes™ Croque Monsieur ka3
S | puraa Pursa ka4
= | O Potage 4 la tomate O Potage 4 la tomate Créme caramel* O k1
=0 Croquette de crevettes (MM) Emincé de porc® k2
E a Pommes de terre natures Spatzle
= g ] Salade verle 0 Chou-fleur polignac Salami campagnard ks
© purze Biise luxe mbourgeois* [N ka
=2 Potage julienne O Potage julienne Fraises chantily [ k1
F] a Ailes de poulet grillés Salade de viande de boeuf” k2
b g Nouilles Pommes de terre réties
g 20 Ratatouille O Crudités Cocldail creveties ks
2 rure Puraa D K4
e[ Polage aux légumes de saison O Potage aux légumes de saison Salade de fruits frais Ok
58 Bouhneschlupp avec crépes (MM) Filet d'aiglefin (MNM) k2
= i . Riz
3 20 Epinards Berdorfer au paprika® O k3
S |ruree o Purée [(1ka
=2 ] Créme d'asperges O Créme d'asperges Tarte a la rhubarbe Ok
°a Salade au chévre chaud Salade au chévre chaud k2
o Assiette de poisson fumé (MM) Poitrine de veau farcie (MM)
5o O Frites Pommes Macaire Oeuf mayonnaise * 0 ks
>3 o Salade verte purss Saulé de champignons Oka
w Créme de champignons Créme de champignons Meringue garnie O xa
3 3 O Navarin d'agneau . Macaroni au gratin* (MM) e k2
E 3 Pommes de terre natures
22O Flageolets O Rillstte s O ks
= |purza Puraa D K4
2w | [] Consommé royal O Consommé royal Gateau moka * O k1
52 Rt de porc * Supréme de pintade k2
5 a1 Croquettes Pommes de terre lyonnaises
Ee O Petits pois et carottes O Tomate provencale Poche au pommes* ks
B Purda Purde D K4
T Lot ity O
La liste des ALLERGENES peut étre — T A ht VM = VIANDE MOULUE 1942025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LE:% MM = MENU MOU 040! +



