' * SERVIOR Menu du 28.04.2025 au 04.05.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.:-.:
1 D ICrémelde brpcoli D Créme de brocoli o lle flottante [] k1
- o Saucisses viennoises (MM) Escalope de poulet marinée |:| K2
g :r! Salade de pommes de terre Nouilles
=20 |:| Salade verte |:| Haricots verts Salade coleslaw |:| K3
0
N | puree Purée |:| K4
o D Creme de céleri D Créme de céleri* Duo de mousse au chocolat [] k1
5 9 Quiche Lorraine (MM) Emincé de boeL{f - [ k2
5 < Pommes de ter're’ a l'ail ’ |:|
s g_ [] [] Navets persillées Oeuf en gelée (MM) K3
N Purée Purée |:| K4
_ 10 D Potage Parmentier D Potage Parmentier Sorbet de fruits* [] k1
v 3 Crépinette de veau (MM) Tortellini (MM) k2
E ‘; Purée de pommes c'ie terre sauce tomate
g g_ |:| Carottes persillées |:| Salade de roquette Cancoillotte* |:| K3
“ | puree Purée |:| K4
w | [] Soupe a I'oignon ] Soupe a I'oignon Salade de fruits frais 1]k
5 g Salade d'asperge Salade d'asperge |:| K2
3 g F’ra|§es _ Fraises . O
=0 |:| Bouchee_a la reine |:| Jambop chaud Baguette K3
© |purse Frites Purée Céleri au beurre maitre d'hétel I:' K 4
— w0 | [] _ Minestrone | ~Minestrone Tartelette aux fraises 1]k
TS Filet de poisson pané (MM) Hachis Parmentier (MM) [ k2
5o sauce remoulade
So |:| Pommes de terre ciboulette |:| Viennoiserie* |:| K3
>3 Brocolis [N ka
Purée Purée
1 Potage Crecy Potage Crécy Fromage blanc aux fruits* L] k1
T S D Cuisse de poulet rétie D Oeufs durs * (MM)
g 3 Pommes de terre roties sauce béchamel D K2
C O |:| Courgettes sautées |:| Pommes de terre persillées Charcuterie au Jambon* |:| K3
*3 Chou-fleur []
° Purée Purée K4
o 19 D Consommé a l'alphabet D Consommé a l'alphabet Baba au rhum [] k1
S A Roti de boeuf* Gratin de poisson (MM) |:|
£a sauce marchand de vin Riz K2
ES ([ Pommes de terre duchesse maison ] Fondue de poireaux Salami de gibier [ ks
Q0 |oiee Bouquetiére de légumes buree |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U;g,;”“;“;':cht VM = VIANDE MOULUE 18/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+
* SERVIOR  Menuvum 28.04.2025 bis 04.05.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
10 Brokolicrémezopp Brokolicrémezopp Schnéicréeme |:| K1
e D Wirschtecher (MM) D Marinéierten Pouletschnitzel I:I K2
23 Gromperenzalot Nuddelen
‘g -2 Gréng Zalot ] Gréng Bounen Kabeszalot mat Wuerzelen [1k3
N Puree Puree |:| K 4
9 | [ Zellericremezopp ] Zellericremezopp Schokkelas-Mousse Duett 1K1
oo Quiche Lorraine (MM) Réndsgeschnetzeltes* |:| K2
2 Gromperen mat Knuewelek
: . 7. s . K 3
3 ?,' [] ] Ribben mat Péiterséileg Eer am Jelli (MM) []
D Puree Puree |:| K 4
10 Gromperenzopp Gromperenzopp Uebstsorbet* ]k
§ S D Kallefscrépinette (MM) D Tortellini (MM) |:| K2
2 ‘; Gromperepurée mat Tomatenzooss
b g_ |:| Wuerzelen mat Péiterséileg |:| Roquette Zaloot Kachkéis* |:| K3
E “ Puree Puree D K 4
£ [[] Ennenzopp O Ennenzopp Frésch Uebstzalot 1]k
g Spargelzalot Spargelzalot (k2
a & Ardbier Ardbier
£ S ] Paschtéit ] Waarm Ham* Baguette [1ks
8 © |puree Fritten Puree Zelleri mat Kraiderbotter I:' K 4
e | [ _ Minestrone | ~Minestrone Aerdbierstaertchen 1K1
o S Panéierten Féschfilet (MM) Hachis Parmentier (MM) I:I K2
b g mat Remouladezooss
o [] Grompere mat Bratzelen [] Kaffiskichelcher* [1k3
- o Brokkoli
i Puree Puree |:| K 4
0 Muertenzopp Muertenzopp Stoffi mat Uebst* [ k1
_g;' S D Gebroden Pouletshdmmchen D Hard gekachten Eér * (MM) |:| K2
] : Gebroden Gromperen mat Béchamelzooss
g o |:| Gebroode Courgetten |:| Péiterséileggromperen Schinkenwurst* |:| K3
»3 Choufleur [ ka
Puree Puree
10 Buschtawenzopp Buschtawenzopp Savarin [] k1
29 O Réndsbrot* O Féschgratin (MM) (k2
23 mat Roudwainzooss Rais
g o |:| Hausmacher Duchessegromperen |:| Gedémpte Poretten Weéldsalami |:| K3
o 3 Geméschte Geméis [Nka
Puree Puree
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g R VM = GEMUELENT FLEESCH 18/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+ +
* SERVIOR  Menii vom 28.04.2025 bis 04.05.2025
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :?"\E:.::
10 D Cremige Brokkolisuppe D Q(emige B_rokkolisuppe' Eischneekreme [] k1
2 P Wiener Wirstchen (MM) Mariniertes Hdhnchenschnitzel I:I K2
€S Kartoffelsalat _Nudeln . o
g g ] Gruner Salat ] Grine Bohnen Weisskohlsalat mit M&hren []k3
N Plree Plree |:| K4
=8 [ [ Cremige Selleriesuppe m Cremige Selleriesuppe Schokoladenmousse zweifarbig | [ ] K1
S o Quiche Lorraine (MM) Rindergeschnetzeltes* |:| K2
‘é ‘; Kartoffeln mit Knoblauch
g2 u Riiben mit Petersilie Eier im Gelee(MM) []ks
N Plree Plree |:| K4
10 Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Obstsorbet* [] k1
§ S D Kalbsgehacktes im Schweinenetz (MM) D Tortellini (MM) |:| K2
3 ‘; Kartoffglpijree N Tomatensosse " |:|
§ g_ |:| Karotten mit Petersilie |:| Raukensalat Kochkase* K3
“ Plaree Plaree I:' K4
D Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Frischer Obstsalat 1]k
% g D Spargelsalat D Spargelsalat |:| K2
° g ) E_rqbeere Erdbee(e
E o |:| Kdniginpastete |:| Warmer Schinken * Baguette |:| K3
S= . . o
8 ° |puree Fritten Plree Selleri mit Krauterbutter I:' K 4
10 D Minestrone D Minestrone Erdbeertértchen [] k1
g't‘a‘ Paniertes Fischfilet (MM) Hackfleisch mit Kartoffelbrei (MM) I:I K2
£ o Remouladensosse
g o ] Kartoffeln mit Schnittlauch ] Kaffeeplatzchen* [1k3
S |- Brokoli - [lKka
PUree PUree
10 Moéhrensuppe Moéhrensuppe Obstquark* [] k1
8’§ D Gebratene Hahnchenkeule D Hart gekochtes Ei *(MM) |:| K2
9 N Bratkartoffeln mit Béchamelsosse
g § |:| Gebratene Zucchini |:| Kartoffeln mit Petersilie Schinkenwurst* |:| K3
(7]
© |[parce — Blumenkohl |:| K4
10 Buchstabensuppe Buchstabensuppe Savarin [] k1
28 O Rinderbraten* O Fischgratin* k2
‘E’ S Rotweinsosse _ Reis
e ° |:| Hausmacher Herzoginnenkartoffeln |:| Gedampfter Lauch Wildsalami |:| K3
L Gemischtes Gemiise - [Nka
Plree Plree
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 18/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +




