SERVIOR ECHTERNACH

SERVIOR

Den Alter liewen

/
Sou schmaacht
Leétzebuerg

Menu vun der Woch vum 21/04/2025 bis den 27/04/2025 !
savourez e LuxemboU'
Daag an Zopp Traditionnelle Menu 2 Dessert Plat fir
Datum Menu Owes
Méindeg Ochsenschwanzzopp Schweéngsmignon* Duo vun Saumon an Bar (MM) Omelette Norvégienne Festléchen Buffet
Krevettenzooss
Als Entrée Kroketten Rais

21 Abréll 2025

Spargelen mat Vinaigrette

Tomat mat Kraider

Gréng Spargelen

Dénsdeg Tomatenzopp Goulasch* Vegetaresch Moussaka (MM) (Vege) Vanillspudding* Groen Drot
Gekachte Gromperen
22. April 2025 Zelleri
Méttwoch Pouletscrémezopp Geméislasagne (MM) (Vege) Gereecherte Judd* Rhubarbstaart Cottage Cheese*
Speckgromperen
23 Abréll 2025 Sauerkraut
Donneschdeg Réndsbritt mat Nuddelen Schwéngskotlett* Omelett mat Kéis* (MM) Orangemousse Eeér mat Thon
Gromperepurée Gebrode Gromperen
24 Abréll 2025 Gréngen Kabes Spinat
Freideg Spinatcréme Pochéierte Filet vum Saumon (MM) Sauerbrot* Frésch Uebstzalot Raviolien mat Kéis
Tagliatelles Schupfnuddelen

25 Abréll 2025

Gréng an Weiss Spargelen

Rouden Kabes mat Appel

Samsdeg

26 Abréll 2025

Ribbenzopp

Leidelenger (MM)
Gebrode Gromperen

lerzen

Pizza (MM)

Zalot vum Buffet

Glace*

Aachtchen*

Sonndeg

27 Abréll 2025

Héngerbritt mat Tomaten an
Tapioca

Hammchen vum Pé&erelhung

Gromperegratin

Gebrodene Chicon

Spargelen mat Ham iwwerbak* (MM)

Péiterséileggromperen

Schwarzwalder Kirschtorte

Gereecherte Saumon

D'Léscht vun den Allergenen konnt Dir gaer beim Responsabel aus der Restauration nohfroén.

* Menu "Sou schmaacht Létzebuerg”




