SERVIOR Menu du 05.05.2025 au 11.05.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.:-.:
10 Potage aux poireaux Potage aux poireaux compote de péche [] k1
-9 D Saucisse au vin (MM) D Falafel (k2
2 S Purée de pommes de terre Houmous
2 g |:| Carottes glacées |:| Salade a la grecque a la féta Berdorfer au paprika* |:| K3
° Purée Purée |:| K4
1 D Potage a la tomate D Potage a la tomate Yaourt aux fruits* [] k1
- S Croquette de crevettes (MM) Emincé de porc*
B Pommes de terre natures Chou-fleur poli [] k2
S 19 -fleur polignac
S g |:| Salade verte |:| Rostis Croque Monsieur I:I K3
° Purée Purée |:| K4
_ 1 D Potage julienne D Potage julienne Fraises ]k
§ 3 g Ailes de poulet grillés Salade de viande de boeuf* |:| K2
o g Nouilles Pommes de terre réties
g ° 1] Ratatouille ] Crudités Cocktail crevettes [1ks3
° Purée Purée |:| K4
10 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison Salade de fruits frais [] k1
-9 Bouhneschlupp avec crépes (MM) Filet d'aiglefin (MM)
R Riz [ k2
S 3| O [] Epinards Cancoillotte* [1ks
O |[purce Purée |:| K4
_ 1 D Consommé tapioca D Consommé tapioca Fromage blanc a la banane [] k1
LR Salade au chévre chaud Salade au chévre chaud [ k2
5 g Assiette de poisson fumé (MM) Supréme de poulet
5] Frites ] Asperges Oeuf mimosa [1ks
>3 - Salade verte - Pommes Macaire |:| K 4
Purée Purée
v D Créme de champignons D Créme de champignons Orange marinée [] k1
59 Navarin d'agneau Macaroni au gratin* (MM) []k2
g q Pommes de terre natures
32| Flageolets ] Légumes marinés [1ks
o
~ |purée Purée |:| K4
Creme d'asperges Creme d'asperges Gat ka * |:| K1
o ateau moka
S § D Roti de porc * D Cuisse de pintade |:| K2
g N Croquettes Pommes de terre lyonnaises
.g 3 |:| Petits pois et carottes |:| Tomate provencale Poche au pommes* |:| K3
o= Purée Purée |:| K4
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