SERVIOR p|gn de menu semaine 18 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 28.04. au 04.05.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

- MENU FROID [ ] Roulade de lapin (MM) [ ] Roulade de lapin (MM) [ ] Steak de légumes (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Saucisse viennoise Gratin de Pommes de Terre Pommes de terre natures Pommes de terre natures
c ) . )
= Salade de pommes de terre Haricots verts Haricots verts Haricots verts D Esc. Poulet D Carottes
- Salade verte Pasteque Pasteque Pasteque [[] Purée [[] Tutti-fruti
Pasteque
Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain o .
= [ Quiche lorraine [ Joue de beeuf braisee [] Blanc de poulet [ Quiche aux légumes (vm) | [] Bouill. legumes [ ] Pates
* N |'ai N |'ai *
= Gaufre Pommes de.te,rre a lail Pommes de.te,rre a lail Gaufre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
s Navets persillées Navets persillées
Gaufre* Gaufre* [[] Purée [] Tutti-frutti
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri o .
"E [] Crépinette de veau (MM) [ ] penne (MM) [ ] penne (MM) [ ] penne (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
u Purée de pommes de terre sauce napolitaine sauce napolitaine sauce napolitaine
% Carottes persillées Mousse de mangue* Mousse de mangue* Mousse de mangue* D Esc. Poulet D Carottes
S Mousse de mangue* [] Purée [] Tutti-frutti
Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier o .
— [ ] pilon de poulet [] Létzebuerger Grillwurscht* [ ] pilon de poulet [] Boulettes végétariennes [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Pommes de terre rissolées (MM) Pommes de terre rissolées (MM)
a Petits pois Rostis Petits pois Pommes de terre rissolées D Esc. Poulet D Carottes
' Gateau de féte* Chou vert Gateau de féte* Chou vert [[] Purée [] Tutti-fruti
Géateau de féte* Géateau de féte*
_ Creme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges o .
T [ Filet de poisson pané (MM) [ ] Cote de porc* [ Filet de poisson (MM) [ Filet de poisson pané (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
£ Pomm_es de terre ciboulette Pommes de terre écrasées Pomm_es de terre ciboulette Pomm_es de terre ciboulette I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
c Brocolis au beurre Brocolis Brocolis
< Flan caramel* Haricots blancs sauce Flan caramel* Flan caramel* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
tomate
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone o R
= [ ] cuisse de poulet rotie [] oeufs durs * (MM) [] oeufs durs * (MM) [] oeufs durs * (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Pommes de terre roties sauce béchamel sauce béchamel sauce béchamel
% Courgettes sautées Purée Purée Purée D Esc. Poulet D Carottes
v. Raisins Chou-fleur Chou-fleur Chou-fleur I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Raisins Raisins Raisins
‘ Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy S ~
a
< [] Roti de boeuf* [ ] Gratin de poisson (MM) [ ] Roti de boeuf* [ ] Gratin de poisson (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
C
c sauce marchand de vin Riz sauce marchand de vin Riz
E Pommes de terre duchesse Fondue de poireaux Pommes de terre duchesse Fondue de poireaux D Esc. Poulet D Carottes
g maison Tartelette rhubarbe maison Tartelette rhubarbe [[] Purée [[] Tutti-frutti
Bouquetiere de légumes Bouquetiere de légumes
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 18 7/ 2025
vum 28.04. bis 04.05.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Champignonscremezopp

[l

Champignonscremezopp

[l

Champignonscremezopp

|:| Champignonscremezopp

Geméisbouillon Nuddelen

Form 0103

g KALEN MENU Kanengechersroulade (MM) Kanengechersroulade (MM) Geméissteak (MM) I:‘ I:‘
'E Wirschtecher Grqmperegratln Ge!<achte Gromperen Ge!<achte Gromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
q Gromperenzalot Gréng Bounen Gréng Bounen Gréng Bounen
b Gréng Zalot Waassermeloun Waassermeloun Waassermeloun I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Waassermeloun
lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp . )
g [] Quiche lorraine [] Rendsbaken [] waisst vum Poulet [] Gemaéisquiche (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Eisekuch* Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek Eisekuch* .
g Ribben mat Péiterséileg Ribben mat Péiterséileg D Pouletsschnitzel D Muerten
c Eisekuch* Eisekuch* [[] Purée [] Tutti-frutti
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp . )
%é [] Kallefscrépinette (MM) [ ] Penne (MM) [ ] Penne (MM) [ ] Penne (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Gromperepurée mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss ;
<
E Wuerzelen mat Péiterséileg Mangosmousse* Mangosmousse* Mangosmousse* D Pouletsschnitzel D Muerten
: Mangosmousse* & i i
b [[] Purée [] Tutti-frutti
o Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp . )
m 7
o [] Pouletspilon [] Létzebuerger Grillwurscht* [] Pouletspilon [] Vegetaresch Bouletten [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Gebroden Gromperen (MM) Gebroden Gromperen (MM) .
0 P Pouletsschnitzel Muerten
Q Ierpessen Ro§t|en Ierpessen Geproden Gromperen D D
S Feierdaagskuch* Gréngen Kabes Feierdaagskuch* Greéngen Kabes [[] Purée [] Tutti-fruti
[a) Feierdaagskuch* Feierdaagskuch*
Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp .. )
c [] panéierten Faschiilet (MM) [] Schweéngskotlett* [] Feschfilet (MM) [] panéierten Faschiilet (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Grompere mat Bratzelen Getripsten Gromperen mat Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen .
T Brokkoli Botter Brokkoli Brokkoli D Pouletsschnitzel D Muerten
u Karamelflan* \4Vé’1issi Bounen mat Karamelflan* Karamelflan* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
omatenzooss
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
g [] Gebroden [ ] Hard gekachten Eér * (MM) [ ] Hard gekachten Eér * (MM) [ ] Hard gekachten Eér * (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
'C . 7 7 7
G Pouletshammchen mat,BechameIzooss mat,BechameIzooss mat,BechameIzooss I:‘ Pouletsschnitzel I:‘ Muerten
£ Gebroden Gromperen Purée Purée Purée
B CDiebroode Courgetten ghoufleur ghoufleur ghoufleur I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
rauwen rauwen rauwen rauwen
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . )
g [] Réndsbrgt* [] Féschgratin (MM) [] Réndsbrgt* [] Féschgratin (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T mat Roudwdinzooss Rais mat Roudwainzooss Rais :
E Hausmacher Gedémpte Poretten Hausmacher Gedémpte Poretten D Pouletsschnitzel D Muerten
& Duchessegromperen Rhubarbstaertchen Duchessegromperen Rhubarbstaertchen [[] Purée [[] Tutti-frutti
Geméschte Geméis Geméschte Geméis
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 18 /2025
vom 28.04. bis 04.05.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Pilzsuppe

[l

Cremige Pilzsuppe

[l

Cremige Pilzsuppe

[l

Cremige Pilzsuppe

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

Gemischtes Gemlise

Gemischtes Gemlise

g KALTMENU Kaninchenroulade (MM) Kaninchenroulade (MM) Gemusesteak (MM) I:‘
- Wiener Wirstchen Kartoffelgratin Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln N :
E Kartoffelsalat Griine Bohnen Griine Bohnen Griine Bohnen D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Gruner Salat Wassermelone Wassermelone Wassermelone I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Wassermelone
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe . .
< Lothringer Speckkuchen [] Rinderbacken [] Hahnchenschnitzel [] Gemiisequiche (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
v W affel Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch Waffel N .
[
g Riben mit Petersilie Riben mit Petersilie D Hahnchenschnitz D Karotten
c Waffel Waffel [] puree [] Tutti-frutti
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .
< Kalbsgehacktes im [ ] penne (MM) [ ] penne (MM) [ ] penne (MM) [ ] Gemisebrihe [_] Nudeln
€ Schweinenetz (MM) Tomatensosse Tomatensosse Tomatensosse N .
S
£ Kartoffelplree "Neapolitana " "Neapolitana " "Neapolitana " D Hahnchenschnitz D Karotten
S Karotten mit Petersilie Mangomousse* Mangomousse* Mangomousse* |:| Piiree |:| Tutti-frutti
Mangomousse*
C Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe . .
‘; Hahnchenunterschenkel [] Luxembuerger Grillwurscht* [ ] Hahnchenunterschenkel [] Vegetarische Frikadellen [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Bratkartoffeln (MM) Bratkartoffeln (MM) N .
% Erbsen Rosti Erbsen Bratkartoffeln D Hahnchenschnitz D Karotten
& Feiertagskuchen Grinkohl Feiertagskuchen Grinkohl [[] puree [] Tutti-fruti
C Feiertagskuchen Feiertagskuchen
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe . .
c Paniertes Fischfilet (MM) [] Schweinekotelett [ ] Fischfilet (MM) [ ] paniertes Fischfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
i Kartoffeln mit Schnittlauch Stampfkartoffel mit Butter Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch “ .
-
I3 Brokoli Weisse Bohnen mit Brokoli Brokoli [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
o Karamelpudding* Tomatensosse Karamelpudding* Karamelpudding* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Karamelpudding*
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone N .
¢ Gebratene Hahnchenkeule | ] Hart gekochtes Ei *(MM) [ Hart gekochtes Ei *(MM) [ Hart gekochtes Ei *(MM) [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Bratkartoffeln mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse x .
[
£ Gebratene Zucchini Piree Piree Piree D Hahnchenschnitz D Karotten
& Trauben Blumenkohl Blumenkohl Blumenkohl I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Trauben Trauben Trauben
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe . .
< Rinderbraten* [] Fischgratin* [ ] Rinderbraten* [] Fischgratin* [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Rotweinsosse Reis Rotweinsosse Reis N .
c
c Hausmacher Gedampfter Lauch Hausmacher Gedampfter Lauch D Hahnchenschnitz D Karotten
& Herzoginnenkartoffeln Rhabarbertértchen Herzoginnenkartoffeln Rhabarbertértchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
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