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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 18 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème de brocoli
Steak de légumes 
Nouilles
Haricots verts
Ile flottante

Nouilles
Crème de brocoli
MENU FROID
Saucisses viennoises 
Salade de pommes de terre
Crudités
Ile flottante

Crème de brocoli
Escalope de poulet marinée
Nouilles
Haricots verts
Ile flottante

Crème de brocoli
Escalope de poulet marinée
Nouilles
Haricots verts
Ile flottante

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de céleri
Quiche aux légumes 
Mousse au chocolat

Nouilles
Crème de céleri
Quiche Lorraine
Mousse au chocolat

Crème de céleri
Emincé de boeuf
Pommes de terre à l'ail
Navets persillées
Mousse au chocolat

Crème de céleri
Emincé de boeuf
Pommes de terre à l'ail
Navets persillées
Mousse au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage Parmentier
Gnocchi (MM) à la 
sorentina
Poire au caramel

Nouilles
Potage Parmentier
Crépinette de veau (MM)
Purée de pommes de terre
Carottes persillées
Poire au caramel

Potage Parmentier
Gnocchi (MM) à la 
sorentina
Poire au caramel

Potage Parmentier
Steak haché* (MM)
Purée de pommes de terre
Carottes persillées
Poire au caramel

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Oxtail
MENU FROID
Saumon fumé (MM)
Salade de pommes de terre
Asperges vinaigrette (MM)
Mousse aux fraises*

Nouilles
Oxtail
Bouchée à la reine
Pommes de terre persillées
Petits pois
Mousse aux fraises*

Oxtail
MENU FROID
Jambon cru et cuit*
Salade de pommes de terre
Asperges vinaigrette (MM)
Mousse aux fraises*

Oxtail
Bouchée à la reine
Pommes de terre persillées
Petits pois
Mousse aux fraises*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Minestrone
Filet de poisson pané 
sauce citron
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Salade de fruits frais

Nouilles
Minestrone
Filet de poisson pané 
sauce citron
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Salade de fruits frais

Minestrone
Hachis Parmentier 
Salade de fruits frais

Minestrone
Filet de poisson pané 
sauce citron
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage Crécy

Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Fromage blanc aux fruits

Nouilles
Potage Crécy
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre rôties
Courgettes sautées
Fromage blanc aux fruits

Potage Crécy
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Fromage blanc aux fruits

Potage Crécy
Oeufs durs sauce 
béchamel
Pommes de terre persillées
Chou-fleur
Fromage blanc aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé à l'alphabet
Gratin de poisson 
Riz
Fondue de poireaux
Baba au rhum

Nouilles
Consommé à l'alphabet
Rôti de boeuf sauce 
marchand de vin
Pommes de terre duchesse 
maison
Bouquetière de légumes

Consommé à l'alphabet
Gratin de poisson 
Riz
Fondue de poireaux
Baba au rhum

Consommé à l'alphabet
Gratin de poisson 
Riz
Fondue de poireaux
Baba au rhum

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Brokolicrèmezopp
Geméissteak (MM)
Nuddelen
Gréng Bounen
Schnéicrème

Nuddelen
Brokolicrèmezopp
KALEN MENU
Wirschtecher (MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten
Schnéicrème

Brokolicrèmezopp
Marinéierten 
Pouletschnitzel
Nuddelen
Gréng Bounen
Schnéicrème

Brokolicrèmezopp
Marinéierten 
Pouletschnitzel
Nuddelen
Gréng Bounen
Schnéicrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Zellericrèmezopp

Geméisquiche 
Schokelasmousse

Nuddelen
Zellericrèmezopp
Quiche Lorraine 
Schokelasmousse

Zellericrèmezopp
Rëndsgeschnetzeltes
Gromperen mat Knuewelek
Ribben mat Péiterséileg
Schokelasmousse

Zellericrèmezopp
Rëndsgeschnetzeltes
Gromperen mat Knuewelek
Ribben mat Péiterséileg
Schokelasmousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Gromperenzopp
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Bir mat Karamel

Nuddelen
Gromperenzopp
Kallefscrépinette (MM)
Gromperepurée
Wuerzelen mat Péiterséileg
Bir mat Karamel

Gromperenzopp
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Bir mat Karamel

Gromperenzopp
Steak haché* (MM)
Gromperepurée
Wuerzelen mat Péiterséileg
Bir mat Karamel

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Ochsenschwanzzopp

KALEN MENU
Gereecherten Saumon 
(MM)
Gromperenzalot
Spargelen mat Vinaigrette 

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Paschtéit
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Äerdbiermousse*

Ochsenschwanzzopp
KALEN MENU
Réi a gekachten Ham*
Gromperenzalot
Spargelen mat Vinaigrette 
(MM)

Ochsenschwanzzopp
Paschtéit
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Äerdbiermousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Minestrone
Panéierten Fëschfilet (MM)
mat Zitrounenzooss
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Frësch Uebstzalot

Nuddelen
Minestrone
Panéierten Fëschfilet (MM)
mat Zitrounenzooss
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Frësch Uebstzalot

Minestrone
Hachis Parmentier 
Frësch Uebstzalot

Minestrone
Panéierten Fëschfilet (MM)
mat Zitrounenzooss
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Muertenzopp
Hard gekachten Eër mat 
Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Stoffi mat Uebst*

Nuddelen
Muertenzopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Gebroden Gromperen
Gebroden Courgetten
Stoffi mat Uebst

Muertenzopp
Hard gekachten Eër mat 
Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Stoffi mat Uebst

Muertenzopp
Hard gekachten Eër mat 
Béchamelzooss
Péiterséileggromperen
Choufleur
Stoffi mat Uebst*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Buschtawenzopp

Fëschgratin 
Räis
Gedëmpte Poretten
Savarin

Nuddelen
Buschtawenzopp
Rëndsbrot mat 
Roudwäinzooss
Hausmacher 
Duchessegromperen
Gemëschte Geméis

Buschtawenzopp
Fëschgratin 
Räis
Gedëmpte Poretten
Savarin

Buschtawenzopp
Fëschgratin 
Räis
Gedëmpte Poretten
Savarin

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti
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+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Cremige Brokkolisuppe
Gemüsesteak (MM)
Nudeln
Grüne Bohnen
Eischneekreme

Nudeln
Cremige Brokkolisuppe
KALTMENU
Wiener Würstchen (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Eischneekreme

Cremige Brokkolisuppe
Mariniertes 
Hähnchenschnitzel
Nudeln
Grüne Bohnen
Eischneekreme

Cremige Brokkolisuppe
Mariniertes 
Hähnchenschnitzel
Nudeln
Grüne Bohnen
Eischneekreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Selleriesuppe
Gemüsequiche 
Schokoladenmousse

Nudeln
Cremige Selleriesuppe
Quiche Lorraine 
Schokoladenmousse

Cremige Selleriesuppe
Rindergeschnetzeltes
Kartoffeln mit Knoblauch
Rüben mit Petersilie
Schokoladenmousse

Cremige Selleriesuppe
Rindergeschnetzeltes
Kartoffeln mit Knoblauch
Rüben mit Petersilie
Schokoladenmousse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Kartoffelsuppe
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Birne mit Karamel

Nudeln
Kartoffelsuppe
Kalbsgehacktes im 
Schweinenetz (MM)
Kartoffelpüree
Karotten mit Petersilie
Birne mit Karamel

Kartoffelsuppe
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Birne mit Karamel

Kartoffelsuppe
Hacksteak* (MM)
Kartoffelpüree
Karotten mit Petersilie
Birne mit Karamel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Ochsenschwanzsuppe
KALTMENU
Räucherlachs (MM)
Kartoffelsalat
Spargeln mit Vinaigrette 
(MM)

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Königinpastete
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Erdbeermousse*

Ochsenschwanzsuppe
KALTMENU
Roher und gekochter 
Schinken*
Kartoffelsalat
Spargeln mit Vinaigrette 

Ochsenschwanzsuppe
Königinpastete
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Erdbeermousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Minestrone
Paniertes Fischfilet (MM)
Zitronensosse
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli
Frischer Obstsalat

Nudeln
Minestrone
Paniertes Fischfilet (MM)
Zitronensosse
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli
Frischer Obstsalat

Minestrone
Hackfleisch mit Kartoffelbrei 
Frischer Obstsalat

Minestrone
Paniertes Fischfilet (MM)
Zitronensosse
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Möhrensuppe
Hart gekochtes Ei mit 
Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Obstquark

Nudeln
Möhrensuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Bratkartoffeln
Gebratene Zucchini
Obstquark

Möhrensuppe
Hart gekochtes Ei mit 
Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Obstquark

Möhrensuppe
Hart gekochtes Ei mit 
Béchamelsosse
Kartoffeln mit Petersilie
Blumenkohl
Obstquark

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Buchstabensuppe
Fischgratin
Reis
Gedämpfter Lauch
Savarin

Nudeln
Buchstabensuppe
Rinderbraten Rotweinsosse
Hausmacher 
Herzoginnenkartoffeln
Gemischtes Gemüse
Savarin

Buchstabensuppe
Fischgratin
Reis
Gedämpfter Lauch
Savarin

Buchstabensuppe
Fischgratin
Reis
Gedämpfter Lauch
Savarin

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


