SERVIOR p|gn de menu semaine 19 /2025

Repas sur roues

du 05.05. au 11.05.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Potage aux poireaux

Form 0103

- [] saucisse au vin (MM) [ ] cuisse de lapin [ ] omeletter (MM) Omelette* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre
c
= Chou de Bruxelles Compote de pommes Chou de Bruxelles Chou de Bruxelles D Esc. Poulet D Carottes
- Péche sauce vanille Péche sauce vanille Péche sauce vanille Péche sauce vanille [[] Purée [[] Tutti-fruti
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate S .
= [] Quenelles de brochet (MM) [ ] Emince de porc [ ] Emince de porc Quenelles de brochet (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
< sauce nantua Spéatzle Spétzle sauce nantua .
g Pommes de terre natures Chou-fleur polignac Chou-fleur polignac Pommes de terre natures D Esc. Poulet D Haricots verts
Carottes Créme caramel Créme caramel Carottes I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme caramel* Créme caramel*
_ Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne o .
T [] pilon de poulet [ ] mMENU FROID [ ] pilon de poulet Boulettes végétariennes [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
u Nouilles Salade de viande de boeuf* Nouilles (MM) .
% Ratatouille Pommes de terre roties Ratatouille Nouilles D Esc. Poulet D Haricots verts
b Fraises Crudités Fraises Ratatouille [[] Purée [[] Tutti-frutti
Fraises Fraises
Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de Potage aux [égumes de o .
- [ saison [ saison [ saison saison [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
T Bouneschlupp avec Filet d'aiglefin (MM) Filet d'aiglefin (MM) Filet d'aiglefin (MM)
g Mettwarscht Riz Riz Riz [ ] Esc. Poulet [] carottes
' Salade de fruits frais Epinards _ Epinards _ Epinards _ [[] Purée [] Tutti-fruti
Salade de fruits frais Salade de fruits frais Salade de fruits frais
_ Creme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges Creme d'asperges o .
T [ mMENU FrROID [ 1 Poitrine de veau farcie [] Epaule de veau MENU FROID [_] Bouill. egumes [ ] Nouilles
< Saumon fumé (MM) (MM) Pommes de terre rissolées Saumon fumé (MM)
-E Salade de pdt a I'aneth Pommes de terre rissolées Sauté de champignons Salade de pdt a I'aneth D Esc. Poulet D Carottes
< Salade de céleri Sauté de champignons Tartelette rhubarbe Salade de céleri [[] Purée [] Tutti-frutti
Tarte & la rhubarbe Tartelette rhubarbe Tarte a la rhubarbe
Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons o .
T [] Navarin d'agneau [] Macaroni au gratin* (MM) [] Macaroni aux légumes Macaroni aux légumes [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
¢ Pommes de terre natures Blanc manger * (MM) (MM) :
g Flageolets Blanc manger * Blanc manger * D Esc. Poulet D Haricots verts
v Blanc manger * [[] Purée [] Tutti-frutti
‘ Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal ) .
a s
< [ ] Rotide porc [] Supréme de pintade [ ] Rotide porc Escalope de quorn [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
c Croquettes Pommes de terre Croquettes Croquettes :
E Petits pois et carottes lyonnaises Petits pois et carottes Petits pois et carottes D Esc. Poulet D Haricots verts
g Gateau moka Tomate provencale Gateau moka Gateau moka [[] Purée [[] Tutti-frutti
Gateau moka
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 19 /2025

vum 05.05. bis 11.05.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp o .
g [] wainzoossiss (MM) [] Kanéngercherstrémpel [ ] omeletter (MM) Omelette* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
T Gromperepurée Péiterséileggromperen Gromperepurée Gromperepurée
;E Brockelcher Appelkompott* Brockelcher Brockelcher D Esc. Poulet D Carottes
b Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp o .
g [] Feschkniddelen (Hiescht) [] Schwéngsgeschnetzeltes* [] Schwéngsgeschnetzeltes* Féschkniddelen (Hiescht) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
T (MM) Spatzle Spatzle (MM) .
g mat Bisquezooss Choufleur mat Eer Choufleur mat Eer mat Bisquezooss D Esc. Poulet D Gréng Bounen
& Gekachte Gromperen Karamelscreme* Karamelscreme* Gekachte Gromperen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Muerten Muerten
Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis o .
%é [] Pouletspilon [ ] KALEN MENU [] Pouletspilon Vegetaresch Bouletten [_] Bouill. legumes [ ] Nouilles
s Nuddelen Feierstengszalot* Nuddelen (MM) .
<
£ Ratatouille Gebroden Gromperen Ratatouille Nuddelen D Esc. Poulet D Greng Bounen
= Ardbier Cruditéiten Ardbier Ratatouille [] Purée [] Tuti-fruti
Ardbier Ardbier
g Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der .. )
§ [] saison [] saison [] saison Saison [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Bouneschlupp mat Filet vum Aiglefin (MM) Filet vum Aiglefin (MM) Filet vum Aiglefin (MM) .
§ Mettwarscht Rais Rais Rais [ ] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
S Frésch Uebstzalot Spinat Spinat Spinat [[] Purée [] Tutti-fruti
[a) Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot
Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp Spargelzopp .. )
c [] KALEN MENU [] Gefaiiten [] Kallefsscheiler KALEN MENU [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
S Gapecnenenswmon | Klebvesheen G | oo Gromeeren | G S [ pouerssehnizel [ mueren
I grﬁm_perelntzalot mat Déll Sﬁblrjodgntph?np]pignon Rhubarbstaertchen gr?lm_perelntzalot mat Déll I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
elleriszalo ubarbstéertchen elleriszalo
Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp . )
g [] Hammelsnavarin [] Macaronigratin* (MM) [] Macaroni mat Geméis (MM) Macaroni mat Geméis (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
'C hY b i
G Gekachte Gromperen Mandelcréme Mandelcréme Mandelcréeme I:‘ Pouletsschnitzel I:‘ Gréng Bounen
£ Flageoleten
g Mandelcréme [[] Purée [] Tutti-frutti
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich . .
g [] Schwéngsbrot * [] Supréme vum P&erelhung [] Schwéngsbrot * Quornschnitzel (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Kroketten Gromperen mat Zwiwwelen Kroketten Kroketten ; <
E lerbesse mat Muerte Tomat mat Kraider lerbesse mat Muerte lerbesse mat Muerte D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
& Mokakuch* Mokakuch* Mokakuch* Mokakuch* [] Purée [] Tuti-fruti
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 19 /2025
vom 05.05. bis 11.05.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe o .
c [] wainzoossiss (MM) Kaninchenkeule Omelette* (MM) Omelette* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Nouilles
- Kartoffelplree Kartoffeln mit Petersilie Kartoffelplree Kartoffelpiree
E Rosenkohl Apfelkompott Rosenkohl Rosenkohl D Esc. Poulet D Carottes
2 Pfirsich mit VanillesoRRe Pfirsich mit VanillesoRRe Pfirsich mit VanillesoRRe Pfirsich mit VanillesoRRe I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe o .
< [ ] Hechtknodel (MM) [] Schweinegeschnetzeltes* [] Schweinegeschnetzeltes* [] Hechtknodel (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Nouilles
v Sosse "Nantua" Spatzle Spatzle Sosse "Nantua" "
g Natur Kartoffeln Blumenkohl mit Eiern Blumenkohl mit Eiern Natur Kartoffeln D Esc. Poulet D Grane Bohnen
c Karotten Karamelcreme* Karamelcreme* Karotten I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Karamelcréme* Karamelcréme*
Briihe mit Juliennegemise Briihe mit Juliennegemise Bruihe mit Juliennegemiise Bruhe mit Juliennegemise o .
< |:| Hahnchenunterschenkel |:| KALTMENU |:| Hahnchenunterschenkel |:| Vegetarische Frikadellen |:| Bouill. Iégumes |:| Nouilles
S Nudeln Rindfleischsalat* Nudeln (MM) .
S
£ Ratatouille Bratkartoffeln Ratatouille Nudeln D Esc. Poulet D Griine Bohnen
S Erdbeere Rohkost Erdbeere Ratatouille [[] Purée [[] Tutti-frutti
Erdbeere Erdbeere
C Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise . .
‘; [] Bohnensuppe mit Mettwurst [] Haddockfilet (MM) [] Haddockfilet (MM) [] Haddockfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Frischer Obstsalat Reis Reis Reis N .
g Spinat Spinat Spinat [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
& Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat [[] puree [] Tutti-fruti
c
Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe . .
¢| L] kaLTMENU [ Gefilte Kalbsbrust vy | L] Kalbsschutter [] kaLTMENU [] Gemasebrihe [ ] Nudeln
i Raucherlachs (MM) Bratkartoffeln Bratkartoffeln Raucherlachs (MM) “ .
-
E Kartoffelsalat mit Dill Gebratene Champignons Gebratene Champignons Kartoffelsalat mit Dill D Hahnchenschnitz D Karotten
o Sellerisalat Rhabarbertértchen Rhabarbertértchen Sellerisalat I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Rhabarbertorte Rhabarbertorte
Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe . .
¢ [] Hammelragout(braun) [] Macaronigratin* (MM) [ ] Macaroni mit Gemiise (MM) [ ] Macaroni mit Gemiise (MM) [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
7 Natur Kartoffeln Mandelcreme Mandelcreme Mandelcreme N . .
¢ Flagolett Bohnen [ ] Hahnchenschnitz [ ] Griine Bohnen
g Mandelcreme [] Piree [] Tutti-frutti
Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich . .
¢ [ ] Schweinebraten* [] Perlhuhnbrust/-filet [] Schweinebraten* [] Quornschnitzel (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Kroketten Bratkartoffeln mit Zwiebeln Kroketten Kroketten N . .
c
c Erbsen mit M6hren Provenzialische Tomate Erbsen mit M6hren Erbsen mit M6hren D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
& Mokkakuchen Mokkakuchen Mokkakuchen Mokkakuchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

Form 0103




